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VENTILATORE TANGENZIALE
Crea un cuscinetto d’aria attorno alla camera di 
cottura mantenedo freddi i mobili e i comandi.

FORNI  

MIDI FORNO 40 - MICROONDE
Timer
dimensione interne forno
30x32x43 - 35 litri;
piatto rotante ø 27 cm
assorbimento resistenza
grill elettrico (1600 W)
microonde (1000 W)
potenza max 3200 W.

FORNO PIZZA 400°C
Forno multifunzione con Quick Start
Speciale termostato 400°C
dimensione interne forno:
44x23x45 - 35,1 litri
assorbimento resistenza:
grill elettrico (1600 W)

7 Funzioni
microonde 1000 W
microonde 800 W
microonde 500 W
microonde 270 W
funzione scongelamento
combi 1: grill + microonde 800W
combi 2: grill + microonde 500W
funzione grill 1600 W.

superiore (900 W)
inferiore (1300 W)
circolare (2000 W)
potenza max 2900 W.

MAXI-FORNO 90
Girarrosto;
grill elettrico (2200 W).
Dimensioni interne forno:
64x35x45 - litri 78,6.
Forno Multifunzione:
assorbimento max forno 2,9 kW;
assorbimento resistenze 
multifunzione:
superiore (900 W)
inferiore (1500 W)
circolare (2400 W).
Forno a gas:
assorbimento max forno 2.3 kW;
bruciatore forno a gas 3,5 kW.

MINI FORNO 30
Girarrosto;
assorbimento resistenze:
superiore (800 W)
inferiore (800 W)
grill elettrico (1500 W)
Dimensioni interne forno:
26x35x45 - litri 30,8;
assorbimento max forno 1,7 kW.

FORNO STANDARD 60
Dimensioni interne forno:
44x35x45 - litri 53,4.
Forno Multifunzione:
assorbimento max forno 2,65 kW;
assorbimento resistenze
multifunzione:
grill elettrico (1600 W);
superiore (900 W)
inferiore (1300 W)
circolare (2400 W).
Forno a gas:
assorbimento max forno 1,74 kW
bruciatore forno a gas 3  kW.
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MIDI FORNO 40
Girarrosto;
assorbimento resistenze:
superiore (850 W)
inferiore (900 W)
grill elettrico (1600 W)
Dimensioni interne forno:
36x35x45 - litri 43,7;
assorbimento max forno 1,9 kW.

FORNO COMPATTO 60
Dimensioni interne del forno:
44x23x45 - 35,1 litri; 
assorbimento resistenze:
grill elettrico (1600 W)
superiore (900 W)
inferiore (1300 W)
circolare (2000 W)
assorbimento max forno 2,5 kW
Quick Start 2,9 kW.

FORNO GRILL
dimensioni interne del forno:
44 x 15 x 45 - 20,2 litri;
assorbimento resistenze:
grill elettrico (2400 W)
assorbimento max forno 2,5 kW.

MAXI-FORNO 70
Girarrosto;
grill elettrico (2200 W).
Dimensioni interne forno:
54x35x45 - litri 67,3.
Forno Multifunzione:
assorbimento max forno 2,9 kW;
assorbimento resistenze 
multifunzione:
grill elettrico (2200 W);
assorbimento resistenze:
superiore (900 W)
inferiore (1500 W)
circolare (2400 W).
Forno gas:
assorbimento max forno 2,3 kW
bruciatore forno a gas 3,3 kW.

ILVE propone una grande scelta tra i forni. La gamma comprende ben 5 forni con volumi diversi:
•  maxiforno 90 volume utile 78,6 litri, disponibile sia elettrico multifunzione che a gas ventilato;
•  maxiforno 70 volume utile 67,3 litri, disponibile solo elettrico multifunzione;
•  forno standard 60 volume utile 53,4 litri, disponibile sia elettrico multifunzione che a gas ventilato;
•  forno midi 40 volume utile 43,7 litri, disponibile elettrico statico;
•  forno mini 30 volume utile 30,8 litri, disponibile elettrico statico.
•  forno grill
Tutti i forni sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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 Cottura grill a porta chiusa
La funzione indicata per la cottura alla griglia veloce e profonda, per gratinare ed arrostire le carni in genere, 
filetto, costata alla fiorentina, pesce alla griglia ed anche le verdure alla griglia.

FORNO ELETTRICO MULTIFUNZIONE

 Scongelamento
Consente lo scongelamento rapido di tutti i cibi surgelati in genere che vengono velocemente portati alla 
temperatura ambiente. Lo scongelamento a temperatura ambiente ha il vantaggio di non modificare il gusto 
e l’aspetto delle vivande.

 Cottura ventilata multipla
È la funzione che consente la cottura simultanea di pietanze diverse senza che gli odori si mescolino tra loro; 
si possono cuocere lasagne al forno, pizza, croissants e brioches, crostate, torte, ecc.

 Cottura intensiva
È la funzione della cottura rapida ed intensa di varie pietanze; è indicata per: pesce al cartoccio, verdure bra-
sate, spiedini, anatra, pollo, ecc.

 Cottura grill ventilata
Particolarmente veloce e profonda con notevole risparmio di energia, questa funzione è indicata per molti 
cibi quali: costoletta di maiale, salsicce, spiedini di maiale o misti, cacciagione, gnocchi alla  romana, ecc.

 Cottura da sopra
Particolarmente adatta per rosolare e per dare il tocco di colore finale a molti cibi; è la funzione consigliata 
per hamburgers, braciole di maiale, bistecche di vitello, sogliole, seppioline, ecc.

 Cottura da sotto
Si tratta della cottura più indicata  per ultimare la cottura dei cibi, in particolare la pasticceria (biscotti, 
meringhe, dolci lievitati, dolci di frutta, ecc.) ed altri cibi.

 Cottura normale statica
È la funzione classica del forno elettrico particolarmente adatta alla cottura dei seguenti cibi: costoletta di 
maiale, salsicce, baccalà, brasato, selvaggina, arrosto di vitello, meringhe e biscotti, frutta al forno, ecc.

(9 programmi di cottura)

 Funzione pizza
Adatta alla cottura di pizza, ma anche di pane e focacce. La fonte principale di calore è la resistenza inferiore 
che, con l’ausilio delle altre resistenze del forno depotenziate, crea una situazione ideale per questo tipo di 
cotture
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Cottura ventilata multipla
È la funzione che consente la cottura simultanea di pietanze diverse senza che gli odori si mescolino tra 
loro; si possono cuocere lasagne al forno, pizza, croissants e brioches, crostate, torte, ecc.

Cottura da sotto
È la funzione della cottura rapida ed intensa di varie pietanze; è indicata per: pesce al cartoccio, verdure 
brasate, spiedini, anatra, pollo, ecc.
 

Cottura grill ventilata
Particolarmente veloce e profonda con notevole risparmio di energia, questa funzione è indicata per molti 
cibi quali: costoletta di maiale, salsicce, spiedini di maiale o misti, cacciagione, gnocchi alla  romana, ecc.

Cottura grill a porta chiusa
La funzione indicata per la cottura alla griglia veloce e profonda, per gratinare ed arrostire le carni in gene-
re, filetto, costata alla fiorentina, pesce alla griglia ed anche le verdure alla griglia. 

FORNO A GAS VENTILATO

FORNO ELETTRICO STATICO

Cottura grill a porta chiusa

La funzione indicata per la cottura alla griglia veloce e profonda, per gratinare ed arrostire le carni in gene-
re, filetto, costata alla fiorentina, pesce alla griglia ed anche le verdure alla griglia.

Cottura da sopra

Particolarmente adatta per rosolare e per dare il tocco di colore finale a molti cibi; è la funzione consigliata 
per hamburgers, braciole di maiale, bistecche di vitello, sogliole, seppioline, ecc.

Cottura da sotto

Si tratta della cottura più indicata  per ultimare la cottura dei cibi, in particolare la pasticceria (biscotti, 
meringhe, dolci lievitati, dolci di frutta, ecc.) ed altri cibi.

Cottura normale statica

È la funzione classica del forno elettrico particolarmente adatta alla cottura dei seguenti cibi: costoletta di 
maiale, salsicce, baccalà, brasato, selvaggina, arrosto di vitello, meringhe e biscotti, frutta al forno, ecc.

(4 programmi di cottura)

(disponibile su miniforno 30 e midiforno 40)

(2 / 4 programmi di cottura)
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FORNI  

Programmatore elettronico Programmatore analogico

Efficienza energetica: classe A.
Sono state adottate delle soluzioni tecniche e di 
design che permettono di classificare tutti i forni in 
classe A secondo la nota “Energy Label” introdotta 
dagli standard europei nel 2003.

PORTA FREDDA CON TRIPLO VETRO (norme EN 60335) 

Tutti i forni sono dotati di porta fredda con triplo vetro estraibile per le dovute pulizie 
fra i vetri. Ciò consente un miglior isolamento termico ed una riduzione dei consumi.
Le cerniere sono ad arresto intermedio e consentono anche una facile sfilabilità della 
stessa porta, dal corpo del forno, per una pulizia più accurata.

ISOLAMENTO
È ottenuto mediante pannelli di materiale isolante ad alta densità e con fogli di alluminio 
riflettenti, in modo da garantire uniformità di temperatura e ridotto consumo di energia.

ROHS
Tutti i prodotti ILVE sono conformi alla normativa ROHS che vieta l’utilizzo di diverse 
sostanze nocive all’ambiente.

PIANI DI COTTURA  

CARATTERISTICHE FORNO MULTIFUNZIONE
• Termostato
• Programmatore 
• Grill elettrico
• Ventilazione tangenziale di raffredamento
• Girrarosto trasversale (solo maxiforni 800 - 900 - 948)

CARATTERISTICHE FORNO A GAS VENTILATO
• Termostato
• Valvola di sicurezza
• Grill elettrico
• Programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato  
• Ventilazione tangenziale di raffredamento
• Girrarosto trasversale (solo maxiforni 800 - 900 - 948)

CARATTERISTICHE TECNICHE
ACCENSIONE ELETTRICA INTEGRATA NELLE MANOPOLE
... si preme e la fiamma si accende.

BRUCIATORI MULTIGAS
A fiamma stabilizzata, eliminano eventuali spegnimenti accidentali dei fuochi, dovuti a correnti d’aria o a traboccamenti di liquidi.
Bruciatore a tripla corona ø 120 - 4,3 kW
Bruciatore grande ø 70 - max-min 2,6 - 0,6 kW
Bruciatore piccolo ø 55 - max-min1,8 - 0,4 kW
Bruciatore Pescera / Bruciatore Fry-Top 3,1 kW
Coprispartifiamma smaltati. Si tolgono e si puliscono.

GRIGLIE IN GHISA
Di serie su tutti i modelli

VALVOLA DI SICUREZZA
Tutti i modelli sono dotati di valvola di sicurezza che interrompe 
l’erogazione del gas in caso di spegnimento accidentale della fiamma.

ILVE utilizza bruciatori di pro-
pria progettazione e produzione 
del tipo venturi orizzontale, come 
negli apparecchi professionali. L’aria 
primaria può essere regolata con 
il grande vantaggio che la combu-
stione risulta perfetta con tutte le 
tipologie di gas. La miscela aria-gas 
è ottimizzata e la fiamma ha un 
miglior rendimento. Tutto questo ha 
grande impatto positivo nella minor 
emissione di CO (monossido di 
carbonio) ben fino a 1/100 rispetto 
alla norma di riferimento.
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FRY-TOP A GAS
Spessa piastra in acciaio inox (8 mm) per ottenere un’uniformità di temperatura su tutta la superficie per cucinare al naturale carne, pesce, verdure ecc. Di facile 
pulizia può essere usato come piano di appoggio sia freddo che caldo; a differenza del barbecue va benissimo anche per pietanze molli come formaggi e uova.

BARBECUE ELETTRICO PER PIANI DA INCASSO (1910 W)
(con regolatore di energia e pietra lavica per cotture alla griglia.

Fry-Top per piani Professional, Majestic, Quadra, ClassicFry-Top per piani da incasso

BRUCIATORE A TRIPLA CORONA
È un bruciatore di elevata potenza (4,3 kW) che consente, per esempio, di far bollire 
l’acqua di cottura della pasta in pochissimi minuti. Ideato per gli amanti della cucina 
esotica. Possono trovare impiego recipienti dalla forma del Wok, particolare pentola 
dal fondo rotondo usato dalla raffinata cucina cinese ed è particolarmente adatto per 
pentole e tegami di grandi dimensioni.

BARBECUE ELETTRICO PER MODELLI PROFESSIONAL E MAJESTIC (2650W)
con regolatore di energia e pietra lavica per cotture alla griglia.

INDUZIONE A DUE ZONE
Blocco professionale con doppia zona di cottura ad induzione centrale  
Display digitale
Comandi semplici a manopola,
Acciaio inossidabile.
Potenza 1850 W ciascuna, 
Blocco protezione bambini
Assorbimento 3700 W,
9 livelli di potenza.
Funzione di riscaldamento automatico

DUE BRUCIATORI IN UNO
Il nuovo bruciatore DUAL a doppia via permette di 
accendere e regolare in modo indipendente le fiamme 
degli anelli esterni e la piccola fiamma interna in modo 
da ottenere una escursione di potenza da 370W fino a 5 
kW (4,5 kW sui piani da incasso). Il controllo avviene in 
modo pratico con un’unica manopola.

            Bruciatore DUAL  ( DI SERIE SU ALCUNI MODELLI, A RICHIESTA SU ALTRI ) 5kW
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FRIGGITRICE ELETTRICA:
• 2300 W;
• termostato;

• capacità della bacinella: 2-2,5 litri;
• capacità del cestello: 1 Kg;
• bacinella dell’olio removibile.

1 ZONA VETROCERAMICA
Piastra elettr ica a doppio circuito in vetroceramica (ø265/170mm - 
2400W/1500W).

VETROCERAMICA
Piastra elettr ica a doppio circuito in vetroceramica (ø265/170mm - 
2400W/1500W).

INDUZIONE
Innovativo sistema che consente una cottura elettrica con miglior controllo della 
potenza e minor consumo rispetto al tradizionale vetroceramica.

COUP DE FEU
La grande piastra “Coup de Feu” in ghisa è alimentata da un bruciatore a gas (2,6 kW). 
Progettata per ottenere un calore indiretto, consente cotture più lente. È l’ideale per sughi 
e salse, cotture prolungate e allo stesso tempo un utilissimo scaldavivande.

GUIDE FORNO TELESCOPICHE. 
Questa soluzione è studiata per aumentare l’ergonomicità, la praticità e la sicurezza nel movimentare 
teglie e vassoi nel forno. Il kit è composto di tre coppie di guide ad estrazione totale che scorrono su 
cuscinetti a sfera per facilitare rimozione e posizionamento delle teglie. Le guide sono antiribaltamento 
per una maggiore sicurezza. Il kit dispone, in aggiunta, di due coppie di guide fisse per un totale di 5 
posizioni utili per la cottura e di 2 griglie per forno.

Kit griglie scorrevoli miniforno 30 KGS30C €    177,00
Kit griglie scorrevoli midiforno 40 KGS40C €    178,00
Kit griglie scorrevoli forno 60 KGS60C €    179,00
Kit griglie scorrevoli forno 70 KGS70C €    184,00
Kit griglie scorrevoli maxiforno 80/90 KGS90C €    184,00

OPTIONALS PER FORNI (TUTTE LE SERIE)

KIT PROFESSIONALE PER LA PULIZIA            CLEANKIT01     €        42,00
  
PULITORE INOX “Steel Cream” (CLEAN001)
Crema professionale per la pulizia di tutte le parti in acciaio e per il Fry Top. Contenuto 250ml.

SGRASSANTE PER FORNO“Degreasy” (CLEAN002)
Liquido universale sgrassante all’aroma d’agrumi adatto alla pulizia della muffola interna forno, parti ver-
niciate, smaltate e vetri. Contenuto 500 ml.

PANNO MICROFIBRA (CLEAN003)
Panno in micro-fibra professionale specifico per l’utilizzo nell’ambiente cucina. Dimensioni: 40x40 cm.
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PARETI AUTOPULENTI CATALITICHE 
Uno speciale rivestimento che ha la proprietà di bruciare tutti i grassi che si 
depositano sulle pareti, consente di avere sempre il forno pulito.

PIASTRA PER PIZZA
Piastra in argilla per pizza - miniforno 30 A/418/04 €      43,00
Piastra in argilla per pizza - forno 60/70 A/418/00 €      62,00
Piastra in argilla per pizza - maxiforno 90 A/418/02 €      72,00

GRIGLIA GRATICOLA PER LECCARDA
Per la cottura di grigliate di carne e pesce, verdure, crostini, bruschette, ecc.

Griglia graticola 30 cm A/092/59 €      10,00
Griglia graticola 40 cm A/092/49 €      12,00
Griglia graticola 60 cm A/092/60 €      14,00
Griglia graticola 70 cm A/095/11 €      17,00
Griglia graticola 90 cm A/092/61 €     17,00

PIASTRA PER PIZZA  90 CM

Modello forno Codice €

Forno mini 30 G/170/18     67,00

Forno Midi 40 G/170/24     70,00

Forno multifunzione 60 G/170/22     73,00

Forno a gas ventilato 60 G/170/25     73,00

Maxiforno multifunzione 70 G/170/27     76,00

Maxiforno gas ventilato 70 G/170/28     76,00

Maxiforno multifunzione 90 G/170/23     78,00

Maxiforno a gas ventilato 90 G/170/26     78,00

VASSOIO PER DOLCI
Leccarda piatta per dolci 60 S/146/18  €     25,00
Leccarda piatta per dolci 70 S/146/21  €     33,00
Leccarda piatta per dolci 90 S/146/08  €     39,00

OPTIONALS - KIT COTTURA VAPORE PER FORNI 60/70 E 90

cod. G/002/03 - FORNO STANDARD 60 e MAXI-FORNO 70

cod. G/002/05 - MAXI-FORNO 90

KIT COTTURA VAPORE PER FORNI MULTIFUNZIONE
Unità costituita da bacinelle per la cottura a vapore appositamente studiati 
per essere inseriti nel forno. Praticità e cibi più sani per soddisfare stili di vita 
moderni, senza rinunciare al gusto e ai sapori.

Forno standard 60 e MAXI FORNO 70 
G/002/03                €     n.d.

MAXI FORNO 90
G/002/05                €     n.d.
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OPTIONALS - MAJESTIC, PROFESSIONAL, PLUS, QUADRA

GRIGLIA PESCERA 
INTERCAMBIABILE CON 
IL FRY-TOP 

G/092/81 €  137,00

BACINELLE PER COTTURA A VAPORE 
È composto da due cestelli e due coperchi.

G/002/02   €    185,00

BARBECUE A GAS INTERCAMBIABILE CON IL FRY-TOP 

G/419/03   €    224,00

COPERCHIO DI COTTURA PER FRY-TOP 

Il vapore di cottura rimane dentro il coperchio e le pietanze risultano così più morbide. 
Accessorio indispensabile per gli amanti della cucina giapponese “Tepanyaki”.

G/040/01   €    100,00

TAGLIERE PER FRY-TOP 
Spessore di 30 mm, in legno massiccio stagionato ed oliato. Si adagia perfettamente sulla 
piastra FRY-TOP una volta che questa è fredda.

A/484/01   €    103,00

BACINELLE IN ACCIAIO INOX PER 
SCALDAVIVANDE A BAGNOMARIA 
Solo per modelli con il Fry-top. Il kit necessita 
della griglia pescera per il Fry-top (G/092/81).
È composto da tre bacinelle con coperchio e 
di un contenitore

G/002/01                  €    156,00

DISPLAY ACCESSORI FRY TOP 
E/OPT0001 (Riservato Rivenditori)
Efficace strumento per esporre nel 
punto vendita tutti gli accessori dispo-
nibili per il Fry -Top

PREZZO A RICHIESTA
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BISTECCHIERA IN GHISA
Per cucinare con pochi grassi hamburger, bistecche, ecc. sopra ai fuochi gas.

RIDUZIONE IN GHISA PER WOK 

A/092/34            €    19,00

34 34

28,5

28
28 28

28

28,5

Bistecchiera RIGATA 

grande (280x340 mm)

A/006/02 €   81,00

Bistecchiera LISCIA 

grande (280x340 mm)

A/006/08 €   81,00

Bistecchiera RIGATA 

piccola (280x285 mm)

A/006/04 €   73,00

Bistecchiera LISCIA 

piccola (280x285 mm)

A/006/06 €   73,00

Misura
blocco

AMC (frontale)

Ottone     Cromo     Brunito
AMCP (perimetrale - solo Majestic)

Ottone      Cromo      Brunito
TECHNO
(frontale)

CORRIMANO IN ACCIAIO INOX (AQC...)

PIEDINO IN OTTONE 
Altezza 15 cm
G/422/12/16   €    59,00
PIEDINO CROMATO 
Altezza 15 cm
G/422/12/08   €    59,00
PIEDINO BRUNITO 
Altezza 15 cm
G/422/12/18   €    99,00

CORRIMANO FRONTALE, IN OTTONE, CROMO, BRUNITO 

60
AMC 60

81,00

AMC-60X

81,00

AMC-60Y

162,00
 

AQC-60

81,00

70
AMC-70

81,00

AMC-70X

81,00

AMC-70Y

162,00

AMCP-70

285,00

AMCP-70X

285,00

AMCP-70Y

570,00

AQC-70

81,00

76
AMC-76

81,00

AMC-76X

81,00

AMC-76Y

162,00

AMCP-76

285,00

AMCP-76X

285,00

AMCP-76Y

570,00

AQC-76

81,00

80
AMC-80

110,00

AMC-80X

110,00

AMC-80Y

220,00

AQC-80

110,00

90
AMC-90

110,00

AMC-90X

110,00

AMC-90Y

220,00

AMCP-90

304,00

AMCP-90X

304,00

AMCP-90Y

607,00

AQC-90

110,00

100
AMC-100

110,00

AMC-100X

110,00

AMC-100Y

220,00

AMCP-100

329,00

AMCP-100X

329,00

AMCP-100Y

657,00

AQC-100

110,00

110
AQC-110

114,00

120
AMC-120

114,00

AMC-120X

114,00

AMC-120Y

229,00

AMCP-120

374,00

AMCP-120X

374,00

AMCP-120Y

749,00

AQC-120

114,00

150
AMC-150

130,00

AMC-150X

130,00

AMC-150Y

260,00

AMCP-150

451,00

AMCP-150X

451,00

AMCP-150Y

903,00

AQC-150

130,00CORRIMANO PERIMETRALE (AMCP ... solo Majestic Country)

COPRITAZZINE  (ADATTI PER PRODUZIONE A PARTIRE DAL 2006)

OPTIONALS PER TUTTE LE SERIE

Kit copritazzine 4/5 fuochi (no pescera) KCT45/KCT45D (DUAL)  €     40,00
Kit copritazzine 5 fuochi (2 tripla corona) KCT5CC/KCT5CD (DUAL)  €     48,00
Kit copritazzine 5 fuochi con pescera KCT5PC/KCT5PD (DUAL)  €     48,00
Kit copritazzine 6 fuochi  KCT6/KCT6D (DUAL)  €     63,00
Kit copritazzine 7 fuochi  KCT7/KCT7D (DUAL)  €     64,00
Kit copritazzine 8 fuochi  KCT8/KCT8D (DUAL)  €     66,00

PIEDINO INOX
Regolabile 
16 - 23 cm

A/422/14 
      cad.  €    16,00       

PIEDINO MAJESTIC 
(solo Professional Plus)
Altezza 15 cm
Da specificare al momento dell’ordine

S/191/00/08 Inox € 47,00
S/191/00/16 Fin. ottone € 60,00
S/191/00/18 Fin. brunita € 119,00

PIASTRA FRY-TOP PER INDUZIONE CENTRALE
La doppiia induzione centrale può essere equipaggiata con la piastra FRY-TOP 
G/419/08                  €    267,00



BISTECCHIERA IN GHISA
Per cucinare con pochi grassi hamburgher, bistecche, ecc. sopra ai fuochi gas.
(cod. A/006/00 mod. H90PC, H39PC, H30P)

BISTECCHIERA IN GHISA
Per cucinare con pochi grassi hamburgher, bistecche, ecc. sopra ai fuochi gas.
(HP65, HP95, HP95C, HAP95C, HAP95)

Spessa piastra in acciaio inox (8 mm) per ottenere un’uniformità di temperatura su tutta la superficie per 
cucinare al naturale carne, pesce, verdure ecc. Di facile pulizia può essere usato come piano d’appoggio sia 
freddo che caldo; a differenza del barbecue va benissimo anche per le pietanze molli come formaggi e uova.

PIANO COTTURA CODICE FRY-TOP Prezzo €

H90PCV G/419/04 267,00

H30PV G/419/05 267,00

HP95PC - HAP95PC - HP125PC G/419/06 267,00

A/006/00 €    81,00

 €     €                                                                    (vedi pagi-
na precedente)

OPTIONALS PER PIANI DA INCASSO

COPERCHIO DI COTTURA PER 
FRY-TOP 

Il vapore di cottura rimane dentro il 
coperchio e le pietanze risultano così 
più morbide. Accessorio indispensabile 
per gli amanti della cucina giapponese 
“Tepanyaki”
(solo per fry top su piani da incasso).

G/040/03 €    71,00

OPTIONALS - PROFESSIONAL, PLUS, QUADRA
Zoccolo copripiedini (frontale + 2 lati) H=12 cm (solo inox) per P60 - P70 - P80 - P-PD90 - PD100 - P-PD120 - 
P150
APZ60/120 € 77,00 APZ90/120 € 89,00
APZ70/120 € 80,00 APZ100/120 € 91,00
APZ76/120 € 85,00 APZ120/120 € 94,00
APZ80/120 € 85,00 APZ150/120 € 107,00

Zoccolo copripiedini (frontale + 2 lati) H=14 cm (solo inox) per P60 - P70 - P80 - P-PD90 - PD100 - P-PD120 - 
P150
APZ60/140 € 77,00 APZ90/140 € 89,50
APZ70/140 € 80,00 APZ100/140 € 91,00
APZ76/140 € 85,00 APZ120/140 € 94,00

KIT VAPORE 
PER FRY-TOP 
PIANI COTTURA

La cottura a vapore è un 
metodo sano. Il kit vapo-
re è ideale per verdure, 
patate, riso, carne e pesce.

G/002/04  € 
144,00
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KIT ZOCCOLO COPRIPIEDINI IN ACCIAIO INOX
Per i modelli MT70 - MT90 - MTD100 - MT120 - MT150

OPTIONALS Majestic Techno

AMZ70/I €    117,00
AMZ76/I €    135,00
AMZ90/I €    135,00
AMZ100/I €    138,00
AMZ120/I €    143,00
AMZ150/I €    159,00



MANOPOLE E MANIGLIONE CROMATI A RICHIESTA

MANOPOLE E MANIGLIONE IN OTTONE DI SERIE

Brev.

FINITURE                                                     Nostalgie

Forni da incasso

I = INOX      M = GRAFITE-MAT

BL = BLU MEZZANOTTEVS = VERDE SMERALDO

GAMMA COLORI

A = BIANCO ANTICO

RB = ROSSO BORGOGNA

R = RAME BRILLANTERM = RAMATO RA = RAME ANTICO O = OTTONE BRILLANTE

COME SPECIFICARE IL COLORE:
Per specificare il colore desiderato aggiungere al codice articolo la barra “/” ed il codice colore: Es:
H70CV => H70CV/M (grafite-mat)  - P90NMP => P90NMP/BL (blu mezzanotte) 
 
FINITURE
Sulla serie Nostalgie delle linee Professional e Built-in e sulla linea Majestic le finiture sono di serie di ottone.
A richiesta e senza sovrapprezzo si possono richiedere le finiture INOX (cromate) aggiungendo al codice del 
prodotto completo di colore un ulteriore codice “X”. Es:
600NMP/BL = colore blu con finiture ottone 
600NMP/BLX = colore blu con finiture INOX cromate  
Finiture brunite A richiesta con sovrapprezzo si possono richiedere le finiture brunite, dove disponibili, 
aggiungendo al codice del prodotto completo di colore un ulteriore codice “Y”. Es: 
600CMP/AV = colore avena con finiture ottone 
600CMP/AVY = colore avena con finiture brunite

AV = AVENA

MANOPOLE E MANIGLIONE BRUNITI A RICHIESTA
CON SOVRAPPREZZO (DOVE DISPONIBILI)

OA = OTTONE ANTICO

B = BIANCO

FO
R

N
I 

D
A

 IN
C

A
SS

O

   15Built-in

NUOVI CODICI INOX
L’inox sarà specificato come tutti gli altri 
colori, indicato con lettera “I” seguito da 
eventuale finitura. Es:
H60CNV/I = Inox finiture ottone
H60CNV/IX = Inox finiture cromo

COLLEZIONE 2012



MULTIFUNZIONE E3 (300°C) E PIZZA E4 (400°C)

INOX
Forno pizza 400°C + portaoggetti MOD. 600LZE4-SC €  1719,00
Forno pizza 400°C + scaldavivande MOD. 600LZE4-WD €  1902,00

INOX
Multifunzione 400°C forno pizza MOD. 645LZE4 € 1.401,00
Multifunzione 300°C MOD. 645LE3 € 1.038,00

INOX
Portaoggetti MOD. 615L-SC €  288,00
Cassetto scaldavivande MOD. 615L-WD €  471,00

GRAFITE-MAT      BRUNITE
Portaoggetti MOD. 615C-SC €  297,00 €  327,00
Cassetto scaldavivande MOD. 615C-WD €  480,00 €  510,00

GRAFITE-MAT
Forno pizza 400°C + portaoggetti MOD. 600CZE4-SC € 1773,00
Forno pizza 400°C + scaldavivande MOD. 600CZE4-WD € 1956,00

GRAFITE-MAT
Multifunzione 400°C forno pizza MOD. 645CZE4 € 1.416,00
Multifunzione 300°C MOD. 645CE3 € 1.065,00

Forno a controllo
elettronico
E3 300°C
E4 400°C

Forno aa ccontnttttttrollo

Forno a controllo
elettronico
E4 400°C

GAMMA COLORI 600CPY FINITURE

OTTONE (di serie) CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)

BRUNITE (a richiesta 
con sovrapprezzo)
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno Multifunzione con QuickStart • Speciale programma “Cottura  Pizza” a 400°C * • Funzione speciale cottura “Pizza Party” (cotture in serie)* • Termostato 
regolabile da 30 a 400°C * • Controllo elettronico temperatura • Cottura statica, intensiva e ventilata multipla a 300°C • Display digitale touch control con 
programmatore • Comando +/- facilitato a manopola • Capacità 35,1 litri 3 ripiani • Camera di cottura interamente in acciaio inox* • Porta fredda a 
4 vetri * • Catalizzatore fumi* • Blocco sicurezza bambino * • Motore di raffreddamento a doppia velocità * • Lampada alogena * • Assorbimento max 2900 W
*= caratteristiche relative al forno pizza 400°C

Inox Grafite/Mat Rosso Bianco Antico



FORNO BUILT-IN 600

FORNO PIROLITICO BUILT-IN 600

MULTIFUNZIONE & 400°C PIZZA FORNO

INOX
Multifunzione 400°C forno pizza MOD. A645LZE4        € 1.566,00

INOX
Forno pirolitico MOD. 600WPY        € 1.461,00

INOX
Forno multifunzione classe  MOD. 600-LMP € 843,00
Forno a gas   MOD. 600-LVG € 998,00

INOX/BIANCO (Bianco consegna 60 gg. lavorativi)
Forno multifunzione classe  MOD. 600-WMP  € 939,00
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Il forno 600 ha la funzione di pirolisi, un sistema di pulizia automatica che sfrutta il calore 
del forno. Regolando la pirolisi, la temperatura interna raggiunge circa 470° C, che ha 
l’effetto di bruciare tutti i residui di cottura che si sono depositati sulle pareti interne del 
forno e della porta. Sonda cottura.

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione con speciale funzione cottura pizza a 400°C. Dimensioni esterne: 
altezza 475, larghezza 596, profondità 570 mm.

COLLEZIONE 2012



BUILT-IN 645 SLIM

BUILT-IN FORNO PIROLITICO 600 SLIM

INOX
Forno pirolitico MOD. 600SLPY        € 1.461,00

INOX
Forno a vapore MOD. 645LTKST        € 1.238,00

• Forno a vapore
• Display digitale
• Capacità 35 litri
• Acciaio inox
• Generatore di vapore dedicato
• 4 livelli di cottura
• Funzione scongelamento
• Serbatoio da 1,2 litri

• Ventilazione forzata
• Indicatore mancanza acqua
• Avviso ciclo pulizia calcare
• Sicurezza apertura porta
• Blocco sicurezza bambini
• 2 leccarde acciaio inox
•  Assorbimento 1500 W

INOX
Forno microonde combinato MOD. 645LTKCW        € 1.238,00

• Forno a microonde combinato
• Display digitale
• Capacità netta 32 - lorda 38 litri
• Acciaio inox
• Grill 1500 W abbattibile
• Microonde 1000 W
• 6 livelli di cottura a microonde
• Funzione automatica di scongelamento
  per tempo o per peso

• Porta a 3 vetri
•  Ventilazione forzata
• 6 funzioni di cottura
• 3 funzioni di cottura automatiche
• Sicurezza apertura porta
• Blocco sicurezza bambini
• 1 leccarda in vetro
• Assorbimento 3400 W

INOX
Forno pizza 400°C* MOD. 645SL-ZV        € 1.431,00
Forno multifunzione MOD. 645SL-E3        € 1.068,00

Forno multifunzione/pizza *
• Forno multifunzione con quick start
• Forno Pizza con apposito termostato a 400 ° C *
• Speciale cucina “pizza party” (serie cottura) *
• Controllo elettronica della temperatura
• Cottura multipla, statica, intensiva e ventilato a  300 ° C
• Display digitale touh control con timer
• Comando + / - facilitato a manopola

• Capacità 35.1 litri
• Acciaio inox
• Porta a 4*/3 vetri
• Catalizzatore fumi*
• Blocco di sicurezza bambino
• Doppia velocità di raffreddamento *
• Lampada alogena
• Assorbimento 2900 W

* = Caratteristiche relative al forno pizza 400 ° C

• Assorbimento 2900 W

bimento 3400 W
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Il forno 600 ha la funzione di pirolisi, un sistema di pulizia automatica che sfrutta il calore 
del forno. Regolando la pirolisi, la temperatura interna raggiunge circa 470° C, bruciando 
tutti i residui di cottura che si sono depositati sulle pareti interne del forno e della porta.

• Display digitale touch control
• Comando +/- facilitato a manopola
• Capacità 53,4 litri
• 10 programmi di cottura
• Funzione di decongelamento
• Doppia velocità di ventilazione forzata
• Blocco porta di sicurezza
• Blocco di sicurezza
• Assorbimento max 3500 W
• Sonda cottura.



MOD. 600SLPY MOD. ES645STKA MOD. 645LTKST MOD. 645LTKCW MOD. 645SLZV

      FORNO PIROLITICO 
 

   MACCHINA CAFFÉ     FORNO A VAPORE    FORNO COMBINATO
    MICROONDE

  FORNO PIZZA

INOX
Macchina caffè MOD. ES645STKA        € 1.940,00

MACCHINA CAFFE ‘
• Macchina da caffè automatica
• Display digitale
• Acciaio inox
• Funzione automatica avviso scarico fondi
• Macina caffè automatico “on demand”, macina
  solo quello che serve

• Generatore di vapore per té, 
  cappuccino, latte, tisane, ecc.
• Tempo di riscaldamento 2’
• Capacità serbatoio caffè: 350g
• Capacità serbatoio acqua: 2,5 l
• Assorbimento 1100 W

INOX
Fabbricatore ghiaccio                                     MOD. IM645STK         € 1.590,00

FABBRICATORE GHIACCIO
• Distributore di  acqua fredda e ghiaccio
• Produzione 18 kg/24 h - 2600 cubetti 24/h
• Display digitale
• Acciaio inox
• Segnalazione di allarme automatico

• Sterilizzazione UV nel filtro acqua
• Capacità serbatoio ghiaccio: 750 g
• Capacità serbatoio acqua: 2,5 litri 
• Collegamento opzionale per l’acqua
• Consumo medio annuo: 180 kW / h 
  (Classe energetica A + +)

CASSETTO SCALDAVIVANDE
• Cassetto con fondo anti scivolamento.
• Termostato regolabile da 40 a 80 ° C
• Assorbimento massimo: 400W. *(versione scaldavivande)

INOX
Portaoggetti MOD. 615SL-SC €  288,00
Cassetto scaldavivande* MOD. 615SL-WD €  471,00
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DOPPIO FORNO DA INCASSO D600                      BUILT-IN Slim Line

FORNI DA INCASSO 600S   Slim Line

INOX
Forno multifunzione 60 + forno grill MOD. D600W-MP  € 1.352,00

INOX
Forno multifunzione con sonda  MOD. 600-SFTC  € 1.113,00

INOX
Forno multifunzione  MOD. 600-SXMP  € 940,00

INOX
Forno multifunzione con sonda MOD. 600-SSXMP  € 1.113,00

PROGRAMMATORE DIGITALE TOUCH 
CONTROL (600SFTC). 

Tecnologia al sevzio della cottura. Massima sem-
plicità e numerose funzioni al tocco di un dito! 
Speciale funzione Pizza. 

Il forno è dotato di programmatore elettronico 
con sonda.

MANOPOLE A SCOMPARSA
 (600 SSX)

PERFETTO PER L’ INSTALLAZIONE SOTTOTOP

PROGRAMMATORE ELETTRONICO 
CON SONDA (600-SSX).

INOX

P
C

PROGRAMMATORE ELETTRONICO CON SONDA
(Disponibile in alcuni modelli). 
Grazie alla speciale sonda che controlla la temperatura delle pietanze,
si ottengono cotture perfette.
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INOX
Forno multifunzione  MOD. 600-BMP   € 1.117,00
Forno ventilato a gas MOD. 600-BVG   € 1.276,00

GRAFITE-MAT
Forno multifunzione  MOD. 600-BMP € 1.117,00
Forno ventilato a gas MOD. 600-BVG € 1.276,00

FORNI DA INCASSO BOMBATI 600B

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

BIANCO ANTICO / GRAFITE-MAT / INOX           Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600M-MP € 1.032,00
Finiture Brunite MOD. 600M-MP € 1.089,00

INOX
Forno multifunzione  MOD. 600MT-MP  € 1.032,00

Majestic Techno

FORNI DA INCASSO 600M
Majestic

BLU MEZZANOTTE              Forno multifunzione  
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600M-MP € 1.032,00
Finiture Brunite MOD. 600M-MP   € 1.089,00

VERDE SMERALDO / ROSSO BORGOGNA    Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo  MOD. 600M-MP  € 1.032,00 
Finiture Brunite MOD. 600M-MP  € 1.089,00

Majestic

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

Bianco
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INOX
Forno multifunzione  MOD. 600-NMP € 843,00
Forno ventilato a gas MOD. 600-NVG € 1.045,00

GRAFITE-MAT
Forno multifunzione MOD. 600-NMP € 843,00 
Forno ventilato a gas                  MOD. 600-NVG € 1.045,00

FORNI DA INCASSO SERIE 600N   Nostalgie

VERDE SMERALDO / BLU
Forno multifunzione  MOD. 600-NMP €  843,00
Forno ventilato a gas MOD. 600-NVG € 1.045,00

GRAFITE-MAT
Forno multifunzione  MOD. 600-NCMP € 986,00
Forno ventilato a gas  MOD. 600-NCVG € 1.188,00

COLORATI
Forno multifunzione  MOD. 600-NCMP € 986,00
Forno ventilato a gas MOD. 600-NCVG € 1.188,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

Ramato

FORNI DA INCASSO SERIE 600NC   Nostalgie Country

FINITURE

BRUNITE

GAMMA COLORI

VEDI     Nostalgie

OTTONE (di se

CROMO

BRUNITE

RAMATO
Forno multifunzione MOD. 600-NMP €    843,00
Forno ventilato a gas MOD. 600-NVG € 1.045,00



GRAFITE-MAT - finiture ottone, a richiesta cromo
Forno multifunzione 60 
con grill  MOD. D600-NMP  € 1.256,00

BIANCO ANTICO
Forno pirolitico 60  Mod. 600CPY € 1.461,00
Finiture Ottone/Cromo - con sonda
Forno pirolitico 60  Mod. 600CPY € 1.519,00
Finiture Brunite - con sonda
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FORNO DA INCASSO 600     Nostalgie    DOPPIO FORNO DA INCASSO
PIROLITICO                                                                 ELETTRICO 600

FORNI DA INCASSO 600C   COUNTRY

AVENA/BIANCO ANTICO / INOX    Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600C-MP   € 882,00 
Finiture Brunite MOD. 600C-MP   € 940,00

RAMATO                               Forno multifunzione  
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600C-MP   € 882,00 
Finiture Brunite MOD. 600C-MP   € 940,00

BLU / VERDE S. / ROSSO BORGOGNA Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo           MOD. 600C-MP   € 882,00 
Finiture Brunite                   MOD. 600C-MP   € 940,00

GRAFITE-MAT                         Forno multifunzione  
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600C-MP   € 882,00
Finiture Brunite MOD. 600C-MP   € 940,00

,

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

Ramato Avena

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

Bianco

Consegna 
60 gg. lavo-

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

GAMMA COLORI 600CPY

Inox Grafite/Mat Rosso

Bianco Antico Ramato

FINITURE 600CPY

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)
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FORNI DA INCASSO 600A  Antiqua

GAMMA COLORI

Grafite/Mat

Rosso Bianco Antico

Ramato

Inox

GRAFITE-MAT

ROSSO BORGOGNA

RAMATO

INOX

BIANCO ANTICO/BIANCO

TUTTI I COLORI MULTIFUNZIONE 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600A-MP € 1.007,00
Finiture Brunite MOD. 600A-MP € 1.064,00

Bianco

FINITURE

OTTONE (di serie)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)



RAME ANTICO  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.122,00 
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP  € 1.194,00

FORNO DA INCASSO 600R   Prestige

CARATTERISTICHE TECNICHE:Porta in lamiera; • maniglia in ottone; • cruscotto con comandi a 
scomparsa; • copricruscotto con feritoie

Forno multifunzione:Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)

BRUNITE (a richiesta 
con sovrapprezzo)

RAME  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.047,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP  € 1.120,00

VERDE SMERALDO / BLU  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.019,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP € 1.091,00

PELTRO Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.019,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP € 1.091,00
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FGAMMA COLORI

PeltroVerde

Grafite/Mat

Bianco Rosso Blu

InoxRame Rame Antico Ottone Ottone 



GRAFITE MAT  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.019,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP € 1.091,00

BIANCO ANTICO  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.019,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP €  1.091,00
 

OTTONE ANTICO  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.122,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP € 1.194,00

OTTONE  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP €  1.047,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP € 1.120,00

INOX  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.019,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP €  1.091,00

ROSSO BORGOGNA  Forno multifunzione 
Finiture Ottone/Cromo MOD. 600-RMP € 1.019,00
Finiture Brunite MOD. 600-RCMP € 1.091,00
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INOX
MOD. 600-LMP + K638-L 

Tradition

Slim Line

INOX                         MOD. 600-SSXMP + K638-SS  

KIT DA INCASSO                 MOD. K638-SS  € 674,00
(FORNO A MICROONDE COMPRESO)*

KIT DA INCASSO PER FORNI A MICROONDE
Possono essere combinati con i forni 600L - 600SX - 600SSX - 600STC - 600N.
CARATTERISTICHE TECNICHE: • porta a sollevamento ammortizzata; • dimensioni interne forno: L = 495  H = 315  P = 390

* Forno a microonde non di produzione ILVE. A seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto Haier, Samsung, o di altre marche le cui caratteri-
stiche possono variare. Informarsi presso ILVE circa la marca e le caratteristiche del modello disponibile al momento dell’ordine 

KIT DA INCASSO 
interasse 360 mm MOD.  K638-L                 € 674,00
interasse 420 mm MOD.  K638-B                 € 674,00
(FORNO A MICROONDE COMPRESO)*



Nostalgie 

COUNTRY 
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GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

KIT DA INCASSO PER MICROONDE
FINITURE CROMO/OTTONE       MOD. K638-C  €  687,00
FINITURE BRUNITE                MOD. K638-C  €  732,00
(FORNO A MICROONDE COMPRESO)*

GRAFITE-MAT
MOD. 600-NMP + K638-N                                    

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

Ramato
GRAFITE-MAT
MOD. 600C-MP + K638-C 

* Forno a microonde non di produzione ILVE. A seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto Haier, Samsung, o di altre marche le cui carat-
teristiche possono variare. Informarsi presso ILVE circa la marca e le caratteristiche del modello disponibile al momento dell’ordine 

KIT DA INCASSO  
MOD.  K638-N                                        €  674,00
(FORNO A MICROONDE COMPRESO)*

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)

Ramato

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

GAMMA COLORI

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)

BRUNITE (a richiesta 
con sovrapprezzo)

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

Bianco



DOPPI FORNI DA INCASSO BOMBATI - 200B

DOPPIO FORNO DA INCASSO - 201LS
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INOX
Doppio Forno multifunzione  MOD. 201LS-MP  € 1.712,00 
manopole push-pull

GRAFITE-MAT
Doppio Forno multifunzione  MOD. 200B-MMP  € 1.816,00

INOX 
Doppio Forno multifunzione  MOD. 200B-MMP  € 1.816,00

Inox

Grafite/Mat

GAMMA 
COLORI



DOPPIO FORNO DA INCASSO - 201W

DOPPIO FORNO DA INCASSO 201N   Nostalgie
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INOX
Doppio Forno multifunzione  MOD. 201W-MP  € 1.605,00

GRAFITE-MAT / BIANCO ANTICO/INOX 
Doppio Forno multifunzione  MOD. 201N-MP  € 1.494,00

GRAFITE-MAT
Doppio Forno multifunzione        MOD. 201N-MP  € 1.494,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite/

Bianco 

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

OTTONE (di

CROMO
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MAXIFORNO DA INCASSO 800

FORNI DA INCASSO 700 CON COMANDI LATERALI
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INOX
Forno multifunzione   con sonda                  
                             MOD. 748-SSTC    € 1.016,00

INOX 
Forno multifunzione  MOD. 800-LMP €    1.043,00
Forno a gas  MOD. 800-LVG €    1.211,00

INOX
Forno multifunzione  MOD. 800-WMP  €  1.141,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione:
• girarrosto trasversale; • termostato; • grill elettrico; • programmatore elettronico touch control;
• cruscotto in cristallo; • ventilazione tangenziale di raffreddamento.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione:
• girarrosto trasversale; • programmatore eletronico; • termostato; • ventilazione tangenziale di raffreddamento; • grill elettrico. 
Forno a gas ventilato:
• termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto trasversale; • programmatore elettronico• ventilazione tangenziale di raffreddamento. 
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

MAXI FORNO DA INCASSO 700           MAXI FORNO 700 COUNTRY

INOX
Maxi forno multifunzione                  MOD. 700W-MP € 1.142,00

GRAFITE-MAT                  Forno multifunzione  
Finiture Ottone/Cromo           MOD. 700C-MP    € 1.142,00 
Finiture Brunite  MOD. 700C-MP    € 1.210,00 
 

FINITURE COUNTRY

FINITURE COUNTRY

GAMMA COLORI

Inox Grafite/

Bianco 

CROMATE

BRUNITE
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MAXIFORNO DA INCASSO 900

MAXIFORNO DA INCASSO BOMBATO 900B
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INOX
Forno multifunzione  MOD. 900-LMP   € 1.064,00 
Forno a gas MOD. 900-LVG €  1.234,00

INOX/BIANCO (Bianco consegna 60 gg. lavorativi)
Forno multifunzione  MOD. 900-WMP  € 1.163,00

INOX

INOX/GRAFITE/MAT
Forno multifunzione   MOD. 900-BMP € 1.315,00
Forno a gas                 MOD. 900-BVG  € 1.471,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione:
• termostato; • grill elettrico; • girarrosto trasversale; • programmatore elettronico  
• ventilazione tangenziale di raffreddamento.

Maxiforno a gas ventilato:
• termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto trasversale; 
• programmatore elettronico • ventilazione tangenziale di raffreddamento. 
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione:
• girarrosto trasversale; • programmatore elettronico; • termostato; • ventilazione 

tangenziale di raffreddamento; • grill elettrico. 

Maxiforno a gas ventilato:
• termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto trasversale; 
• programmatore elettronico • ventilazione tangenziale di raffreddamento. 
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA 
COLORI

GAMMA COLORI

Inox Bianco solo 
mod. 900W

INOX - Touch control con sonda
Forno multifunzione   MOD. 900TC-E3  € 1.421,00
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60 classe energetica :
• termostato; • grill elettrico; • programmatore elettronico; • ventilazione 

tangenziale di raffreddamento.
Mini forno 30 elettrico classe energetica :
• grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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DOPPIO FORNO DA INCASSO 900

Nostalgie

INOX
Forno multifunzione  MOD. D900-LMP  € 1.692,00

INOX
Forno multifunzione  MOD. D900-WMP  € 1.791,00

GRAFITE-MAT
Forno multifunzione  MOD. D900-NMP € 1.760,00
Forno a gas ventilato MOD. D900-NVG € 1.811,00

VERDE SMERALDO/ BIANCO ANTICO / BLU
ROSSO BORGOGNA  / INOX
Forno multifunzione  MOD. D900-NMP € 1.760,00
Forno a gas ventilato MOD. D900-NVG   € 1.811,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60 classe energetica :
• termostato; • grill elettrico; • programmatore elettronico; • ventilazione 

tangenziale di raffreddamento.
Mini forno 30 elettrico classe energetica :
• grill elettrico; • girarrosto.
Forno a gas ventilato 60:
• termostato con termocoppia; • grill elettrico; • accensione elettrica; 
• programmatore analogico;• ventilazione tangenziale di raffreddamento. 
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Verde

Grafite/Mat Bianco 

Rosso Blu

Inox

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)
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MAXIFORNO 900 CON COMANDI LATERALI   Grand Chef

INOX
Forno multifunzione  con sonda - MANOPOLE A SCOMPARSA MOD. 948-SSXMP  € 1.707,00

INOX / GRAFITE-MAT
Forno multifunzione  con sonda e programmatore touch control e manopole a scomparsa MOD. 948-SSTC € 1.707,00

MANOPOLE A SCOMPARSA

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione:
• termostato; • grill elettrico; • girarrosto trasversale; • programmatore elettronico con sonda; • ventilazione tangenziale di raffreddamento; • pareti autopulenti.

Per i professionisti della cottura!
• Grande capacità del forno. • Risultato perfetto grazie alla speciale sonda che controlla la cottura delle pietanze. • Design superbo. 
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

PROGRAMMATORE ELETTRONICO CON SONDA 
Interrompe automaticamente la cottura quando la pietanza è cotta.
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MAXIFORNO 900 CON COMANDI LATERALI   Nostalgie

ROSSO BORGOGNA
Forno multifunzione  MOD. 948-NMP  € 1.129,00

RAMATO
Forno multifunzione  MOD. 948-NMP  € 1.129,00

GRAFITE-MAT
Forno multifunzione  MOD. 948-NMP  € 1.129,00

BIANCO ANTICO
Forno multifunzione  MOD. 948-NMP  € 1.129,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione:
• girarrosto trasversale; • programmatore analogico; • termostato; • ventilazione tangenziale di raffreddamento; • grill elettrico; • pareti   autopulenti.
  

VERDE SMERALDO / INOX
Forno multifunzione  MOD. 948-NMP  € 1.129,00

BLU
Forno multifunzione  MOD. 948-NMP  € 1.129,00

FINITURE

OTTONE (di serie) CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

GAMMA COLORI

RamatoGrafite/ Bianco VerdeRossoInox Blu OTTONE (di s CROMO
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MAXIFORNO DA INCASSO 900   Nostalgie

RAMATO
Forno multifunzione  MOD. 900-NMP € 1.129,00
Forno a gas ventilato MOD. 900-NVG  € 1.296,00

GRAFITE-MAT
Forno multifunzione  MOD. 900-NMP € 1.129,00
Forno a gas ventilato MOD. 900-NVG € 1.296,00

INOX
Forno multifunzione  MOD. 900-NMP   €  1.129,00
Forno a gas ventilato MOD. 900-NVG   €  1.296,00

TUTTI I COLORI
Forno multifunzione   MOD. 900-NCMP €  1.314,00
Forno a gas ventilato MOD. 900-NCVG € 1.481,00

GAMMA COLORI

VEDI     Nostalgie

FINITURE

OTTONE (di serie) CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

GAMMA COLORI

RamatoGrafite/ Bianco VerdeRossoInox Blu

FINITURE

BRUNITE 

TUTTI I COLORI

OTTONE (di s CROMO

ROSSO BORGOGNA  
Forno multifunzione  MOD. 900-NMP €   1.129,00
Forno a gas ventilato MOD. 900-NVG  €   1.296,00

MAXIFORNO DA INCASSO 900   Nostalgie Country
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MAXIFORNO DA INCASSO 900   COUNTRY

TUTTI I COLORI Forno multifunzione     MOD. 900C-MP 
Finiture Ottone/Cromo  €  1.184,00
Finiture Brunite  €  1.252,00 
   

INOX
Forno multifunzione  MOD. 900MT-MP  € 1.295,00

MAXIFORNO DA INCASSO 900M   Majestic

INOX
Forno multifunzione                                      MOD. 900M-MP  € 1.295,00
Finiture Brunite    € 1.352,00 

Majestic Techno Majestic

GAMMA COLORI

RamatoGrafite/ Bianco VerdeRossoInox Blu Bianco (Consegna 
60 gg lavorativi)

FINITURE

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

OTTONE (di serie)

ROSSO BORGOGNA BIANCO ANTICO

VERDERAMATO
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FORNI DA INCASSO 900 A   Antiqua

GAMMA COLORI

Grafite/Mat

Rosso Bianco Antico

Ramato

Inox

GRAFITE-MAT

INOX ROSSO BORGOGNA

RAMATO BIANCO ANTICO

Bianco
(Consegna 60 gg 
lavorativi)

TUTTI I COLORI Forno multifunzione   MOD. 900A-MP  
Finiture Ottone/Cromo €  1.340,00
Finiture Brunite €  1.408,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)



   48 Built-in

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Interamente realizzata in acciaio inox, crea una continuità nella linea dei pro-
dotti da incasso ILVE. Semiautomatica. come quelle dei bar, ottiene un perfetto 
espresso dal chicco di caffè. Il serbatoio dell’acqua è estraibile per una facile 
pulizia e maggior igiene. Produce anche vapore per scaldare in pochi istanti 
acqua per il té o il latte per il cappuccino.

• Potenza caldaia 1000 W
• Potenza caldaia a vapore 600 W
• Potenza del mulino: 100 W
• Potenza massima: 1700 W
• Serbatoio acqua: 2,5 l.
• Serbatoio del caffè: circa 350 g.
• Tempo di caffè caldaia di riscaldamento di circa 2 min.

ILVE  DA INCASSO  FABBRICATORE DI GHIACCIO FA

GRAFITE-MAT                                           MOD. ES645 CTKA     €  1.950,00
Finiture Brunite   €  1.990,00 

GAMMA COLORI

Inox Rosso Bianco Antico Grafite-Mat

ES645 CTKA - IM645 CTK - COUNTRY

OTTONE

CROMO

BRONZO

ES645 STKA - IM645 STK 
Tecno

INOX

GRAFITE-MAT                                        MOD. IM645 CTK   € 1.590,00
Finiture Brunite  €  1.630,00 

542 mm

320 mm

43
8 

m
m

595 mm

45
5 

m
m

560 mm

600 mm

45
0 

m
m

Min
320mm

19 mm

CARATTERISTICHE TECNICHE: 
FABBRICATORE DI GHIACCIO DA INCASSO
Macchina elettronica con acqua e distributore di ghiaccio.
• Uscita 18 kg/24 h - 2600 cubetti/24 h
• Display digitale
• Acciaio inox
• Segnalazione di allarme automatico
• Dispenser di acqua e ghiaccio
• Sterilizzazione UV del filtro dell’acqua
• Capacità: 750 g ghiacciaia
• Capacità: serbatoio dell’acqua da 2,5 litri
• Collegamento opzionale per l’acqua
• Consumo medio annuo: 180 kW / h (categoria A + +)
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PIANI DA INCASSO SERIE «DOMINO»

MOD. H30AP  € 70,50
PIANO D’APPOGGIO

MOD. H30CV/I  € 334,00
TRIPLA CORONA

MOD. H30V/I  € 369,00
DUE FUOCHI

MOD. H30PV/I  € 334,00
PESCERA

Tradition

MOD. H30B/I  € 303,00
BARBECUE ELETTRICO

MOD. H30F/I  € 460,00
FRIGGITRICE ELETTRICA

MOD. H30PFV/I  € 601,00
FRY TOP A GAS

MOD. HV32/I  € 486,00
DUE ZONE VETROCERAMICA

MOD. H31/I  € 506,00
PIASTRA ELETTRICA

 MOD. HV132  € 549,00
DUE ZONE AD INDUZIONE

MOD. H30NV/M  € 369,00
DUE FUOCHI

MOD. H30CNV/M  € 334,00
TRIPLA CORONA

MOD. HVI32N/M  € 549,00
DUE ZONE AD INDUZIONE

Nostalgie

CARATTERISTICHE  TECNICHE:

MOD. H30 - H30P - H30C

• accensione elettrica integrata nelle manopole; • 
valvola di sicurezza • griglie in ghisa.

MOD. H31

• piastra elettrica: 2300 W.

MOD. HV132 - Induzione

• Ø 180 -1400 W); • Ø 180 -1400 W);

MOD. H30F - Friggitrice elettrica:

• 2300 W; • termostato; • capacità olio: 2 - 2,5 
litri; • capacità cestello: kg. 1; • vaschetta olio 
estraibile.

MOD. HV32 - Vetroceramica:

• Ø 165 - 1200 W; • Ø 200 - 1800 W. 

MOD. H30 B - Grill-Barbecue:

• 1910 W con regolatore di energia.

DUAL  4,5kW

                   € 104,00
H30DV - H30DNV

Disponibili anche tutti gli altri modelli H30BNV - H30FNV - H30FNV - H30PFNV - HV32N - H31N - H32N
Allo stesso prezzo del corrispondente modello “Tradition”

GAMMA COLORI

Grafite/

Inox

Tradition

Nostalgie
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PIANI DA INCASSO 60   Tradition

PIANI DA INCASSO 60   Nostalgie 

INOX CON CRUSCOTTO INOX MOD. H360CV                € 579,00 GRAFITE-MAT / BLU                         MOD. H360CV  € 579,00

VERDE SMERALDO / BIANCO ANTICO      MOD. H360CV  € 579,00 ROSSO BORGOGNA                          MOD. H360CV  € 579,00

BIANCO ANTICO  MOD. H360CNV € 579,00
INOX CON CRUSCOTTO INOX  MOD. H360CNV € 579,00

GRAFITE-MAT / VERDE SMERALDO           MOD. H360CNV  € 579,00

ROSSO BORGOGNA                          MOD. H360CNV  € 579,00 BLU                                             MOD. H360CNV  € 579,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

GAMMA 
COLORI

Inox Grafite/Mat

Rosso Bianco Antico

OTTONE (di serie)  

CROMO (a richiesta
senza sovrapprezzo)
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PIANI DA INCASSO 60

PIANI DA INCASSO 60                                                        Nostalgie 

GRAFITE-MAT / BLU / VERDE SMERALDO / ROSSO BORGOGNA / 
BIANCO ANTICO                                    MOD. H60CV  € 579,00

INOX MOD. H60CV  € 579,00

BIANCO ANTICO / BLU / VERDE SMERALDO / AVENA 
Finiture Ottone/Cromo  MOD. H60CNV  € 579,00
Finiture Brunite  MOD. H60CNV  € 616,00

GRAFITE-MAT/INOX - Finiture Ottone/Cromo  MOD. H60CNV  € 579,00
GRAFITE-MAT/INOX - Finiture Brunite  MOD. H60CNV  € 616,00

RAMATO Finiture Ottone/Cromo MOD. H60CNV  € 579,00
RAMATO Finiture Brunite MOD. H60CNV  € 616,00

RAME Finiture Ottone/Cromo * MOD. H60CNV  € 713,00
RAME Finiture Brunite MOD. H60CNV  € 750,00

OTTONE Finiture Ottone/Cromo * MOD. H60CNV  € 713,00
OTTONE Finiture Brunite MOD. H60CNV  € 750,00 

ROSSO BORGOGNA Finiture Ottone/Cromo MOD. H60CNV  € 579,00
ROSSO BORGOGNA Finiture Brunite MOD. H60CNV  € 616,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)

TTONE (di serie)

O O ( i i

BRUNITE (a richiesta 
con sovrapprezzo)

* Rame e ottone non trattati sono soggetti a normale ossidazione del materiale. Ciò non costituisce difetto ma proprietà fisica di tali materiali.

RA
RA

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

Avena

RameOttone

Ramato

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

Bianco

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

Bianco

 

                 
DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

H60DV - H60DNV
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BRUCIATORE DUAL

PIANI DA INCASSO 70

PIANI DA INCASSO 70                                                        Nostalgie

INOX                                            MOD. H70CV      €  736,00 GRAFITE-MAT / VERDE SMERALDO / BLU / ROSSO BORGOGNA
BIANCO ANTICO                                    MOD. H70CV  € 736,00

GRAFITE-MAT / INOX Finiture Ottone/Cromo MOD. H70CNV  € 736,00
GRAFITE-MAT / INOX Finiture Brunite MOD. H70CNV  € 783,00

AVENA / BLU / VERDE SMERALDO / BIANCO ANTICO / ROSSO BORGOGNA 
Finiture Ottone/Cromo                          MOD. H70CNV € 736,00
Finiture Brunite                                  MOD. H70CNV € 783,00

RAMATO Finiture Ottone/Cromo MOD. H70CNV  € 736,00
RAMATO Finiture Brunite MOD. H70CNV  € 783,00

INOX (DUAL DI SERIE)                       MOD. H70SDV/I  €    840,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona;  a doppia via;
• robuste griglie in ghisa

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)

OTTONE (di serie)

ROMO (a richiesta

BRUNITO (a richiesta 
con sovrapprezzo)

GAMMA COLORI

Ramato Avena

Grafite/

Bianco Antico

G
B

GAMMA 
COLORI

Inox Grafite/Mat

Rosso Bianco Antico

Blu Verde

Bianco

Rosso

Blu

Inox

Bianco

Di serie DUAL 4,5kW

                

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

H70DV - H70DNV
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PIANI DA INCASSO 80   Tradition

PIANI DA INCASSO 80   Nostalgie 

PIANI DA INCASSO 90   Tradition

INOX CON CRUSCOTTO INOX MOD. H38PCV/I   € 806,00 INOX CON CRUSCOTTO INOX                           MOD. H380CV/I  € 701,00 

GRAFITE-MAT MOD. H39PCV  € 806,00
INOX MOD. H39PCV  € 806,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Robuste griglie in ghisa.

GRAFITE-MAT / INOX                                       MOD. H38PCNV  € 806,00

GRAFITE-MAT MOD. H39CV  € 787,00
INOX MOD. H39CV  € 787,00

GRAFITE-MAT / INOX                                      MOD. H380CNV  € 701,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Robuste griglie in ghisa.

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole; • bruciatore a tripla corona; 

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

GAMMA COLORI

Inox Grafite/Mat

FINITURE

OTTONE (di serie)
CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)TTONE (di serie)
ROMO (a richiesta
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GRAFITE-MAT MOD. H390CV  € 853,00
INOX MOD. H390CV  € 853,00

GRAFITE-MAT MOD. H39BCV  € 905,00
INOX MOD. H39BCV  € 905,00

GRAFITE-MAT                                           MOD. H391CV € 820,00
INOX MOD. H391CV € 820,00

GRAFITE-MAT MOD. H392CV  € 792,00
INOX MOD. H392CV  € 792,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Robuste griglie in ghisa.

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Robuste griglie in ghisa.

Grill - Barbecue Mod. brev.
Elettrico, incorporato sui piani di cottura, indispensabile per la cottura 
alla griglia (1910 W).

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Robuste griglie in ghisa.
• piastra elettrica in ghisa
    Ø 150 mm (1000 W);
• commutatore a 6 posizioni + 0

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Robuste griglie in ghisa.
• piastra elettrica in ghisa
     Ø 130 mm (600 W);
    Ø 150 mm (1000 W);
• commutatore a 6 posizioni + 0

PIANI DA INCASSO 90   Tradition
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PIANI DA INCASSO 90   Nostalgie 

BIANCO ANTICO MOD. H39PCNV  € 805,00
BLU /  VERDE SMERALDO / ROSSO BORGOGNA / GRAFITE-MAT 

INOX MOD. H39PCNV  € 805,00

INOX CON CRUSCOTTO E MANOPOLE INOX MOD. H39BCNV  € 905,00

VERDE SMERALDO / BLU / GRAFITE-MAT MOD. H39BCNV € 905,00
BIANCO ANTICO / ROSSO BORGOGNA

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Pescera.
• Robuste griglie in ghisa.

INOX MOD. H906CV  € 853,00
GRAFITE-MAT MOD. H906CV  € 853,00

PIANI DA INCASSO 90

INOX MOD. H90CCV  € 806,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Robuste griglie in ghisa.

Grill - Barbecue Mod. brev.
Elettrico, incorporato sui piani di cottura, indispensabile per la cottura alla 
griglia (1910 W).

FINITURE

                                          

OTTONE (di serie) CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)

     

TTONE (di serie) O O ( i i

CHE TECNICHE

GAMMA COLORI

GAMMA COLORI

Grafite/ Bianco VerdeRossoInox

Inox

Blu

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

H90CDV - H906DV

(Eventuale DUAL a sinistra)

GAMMA COLORI

Grafite/Mat Bianco Antico VerdeRossoInox Blu Bianco
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PIANI DA INCASSO 90

INOX MOD. H90PCV  € 806,00
GRAFITE-MAT / BLU / VERDE SMERALDO
ROSSO BORGOGNA / BIANCO ANTICO / BIANCO MOD. H90PCV  € 806,00

ROSSO BORGOGNA / BIANCO ANTICO / BIANCO 
GRAFITE-MAT / BLU / VERDE SMERALDO / RAMATO
Finiture Ottone/Cromo MOD. H90FCNV  € 1.071,00
Finiture Brunite MOD. H90FCNV  € 1.117,00

INOX Finiture Ottone/Cromo MOD. H90FCNV  € 1.071,00
INOX Finiture Brunite MOD. H90FCNV  € 1.117,00

INOX MOD. H90FCV  € 1.071,00
GRAFITE-MAT / BLU / VERDE SMERALDO
ROSSO BORGOGNA/BIANCO ANTICO / BIANCO MOD. H90FCV  € 1.071,00

FRY-TOP A GAS (mod. H90FC)
La spessa piastra inox (8 mm) permette di ottenere una temperatura uniforme su tutta la 
superficie per una cottura naturale di carni, pesce, verdure, etc.

PIANI DA INCASSO 90   Nostalgie 

GRAFITE-MAT / BIANCO ANTICO / RAMATO / BIANCO 
BLU / VERDE SMERALDO / ROSSO BORGOGNA
Finiture Ottone/Cromo                             MOD. H90PCNV  €  806,00
Finiture Brunite                                     MOD. H90PCNV  €  853,00

INOX Finiture Ottone/Cromo MOD. H90PCNV  €  806,00
INOX Finiture Brunite MOD. H90PCNV  €  853,00

FRY-TOP A GAS (mod. H90F)
La spessa piastra inox (8 mm) permette di ottenere una temperatura uniforme su tutta la 
superficie per una cottura naturale di carni, pesce, verdure, etc.

INOX Finiture Ottone/Cromo MOD. H906CNV  € 853,00
INOX Finiture Brunite MOD. H906CNV  € 909,00

GRAFITE-MAT / BIANCO ANTICO / RAMATO / BIANCO 
BLU / VERDE SMERALDO / ROSSO BORGOGNA
Finiture Ottone/Cromo MOD. H906CNV  € 853,00
Finiture Brunite MOD. H906CNV € 909,00

FINITURE

                                          

OTTONE (di serie) CROMO (a richiesta 
senza sovrapprezzo)

     

TTONE (di serie)

                

O O ( i i BRUNITE (a richiesta 
con sovrapprezzo)

GAMMA COLORI

RamatoGrafite/ Bianco VerdeRossoInox Blu

GAMMA COLORI

BiancoGrafite/ Bianco VerdeRossoInox Blu

Bianco

INOX 

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

H90PDV - H90FDV

€ 853 00

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

H906DNV 
 H90PDNV - H90FDNV
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PIANI DA INCASSO 70   Professional

INOX MOD. HP75C  € 900,00

FRY-TOP A GAS
La spessa piastra inox (8 mm) permette di ottenere una temperatura uniforme su 
tutta la superficie per una cottura naturale di carni, pesce, verdure, etc.

INOX MOD. HP65RC  € 808,00

INOX MOD. HP45F  € 836,00
INOX                 MOD. HP45F-N  € 836,00

PIANI DA INCASSO   Professional                          Professional Nostalgie

MANOPOLE NOSTALGIE 
IN OTTONE - SERIE N

MANOPOLE NOSTALGIE 
CROMATE - SERIE NX

PIANI DA INCASSO 60  Professional 

INOX                                   MOD. HP65RC-N  € 808,00

INOX MOD. HP75C-N  € 900,00

HI-TECH

INOX MOD. HP65C  € 808,00
INOX                          MOD. HP65C-N  € 808,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• Accensione elettrica integrata nelle manopole;
• Bruciatore a tripla corona.
• Valvola di sicurezza a termocoppia
• Robuste griglie in ghisa.

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

HP65D - HP65DN
HP65RD - HP65RDN

4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

HP75D - H75DN
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PIANI DA INCASSO 90   Professional                                    Nostalgie

INOX                                                         MOD. HP95FC-N  € 1.360,00

INOX                                                          MOD. HP95PC-N  € 1.097,00

INOX                                                           MOD. HP95C-N  € 1.097,00

INOX                                                           MOD. HP95PC  € 1.097,00

FRY-TOP A GAS
La spessa piastra inox (8 mm) permette di ottenere una temperatura uniforme su 
tutta la superficie per una cottura naturale di carni, pesce, verdure, etc.

INOX                                                             MOD. HP95C  € 1.097,00

INOX                                                            MOD. HP95FC  € 1.360,00

INOX                                                                   MOD. XLP90F  € 1.334,00

PIANI DA INCASSO 90x60 PER PROFONDITÀ DA 65÷75 cm -   Professional

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• Accensione elettrica integrata nelle manopole;
• Bruciatore a tripla corona.
• Valvola di sicurezza a termocoppia
• Robuste griglie in ghisa.

FRY-TOP A GAS
La spessa piastra inox (8 mm) permette di ottenere una tempe-
ratura uniforme su tutta la superficie per una cottura naturale di 
carni, pesce, verdure, etc.

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

HP95PD 
HP95PDN

HP95D 
HP95DN
HP95FD 

HP95FDN

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

XLP90FD

OTTONE (di serie)  

CROMO (a richiesta
senza sovrapprezzo)
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PIANI DA INCASSO IN LINEA

INOX                         
MOD. HP125PCN     € 1.352,00

INOX 
MOD. HP125FC       € 1.616,00

INOX 
MOD. HP125PC       € 1.352,00

PIANI DA INCASSO 120   Professional    Nostalgie

PIANI DA INCASSO 120   Professional HI-TECH

INOX  
MOD. HP1230D      €    973,00

INOX  
MOD. HP1230DN    €    973,00

FRY-TOP A GAS
La spessa piastra inox (8 mm) permette di ottenere una temperatura 
uniforme su tutta la superficie per una cottura naturale di carni, pesce, 
verdure, etc.

INOX                         
MOD. HP125FCN     € 1.616,00 

Di serie DUAL 4,5kW

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

HP125PD-HP125FD

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

HP125PDN 
HP125FDN

OTTONE (di serie)  

CROMO (a richiesta
senza sovrapprezzo)

OTTONE (di serie)  

CROMO (a richiesta
senza sovrapprezzo)
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PIANO DA INCASSO PROFESSIONAL SERIE 40

MOD. HF40F    €   875,00 MOD. HF40D   €   605,00
DUAL DI SERIE

MOD. HF40FR   €   654,00

TOP120 (solo top inox)    €  1.032,00

MOD. HF40    €   519,00

GAS FRY-TOP BRUCIATORE DUAL FRIGGITRICE2 FUOCHI

TELAIO FORATO PER COMPOSIZIONE A PIACERE

10
0

ø
22

min. 40 mm

485

132,5

355

90

Nella foto TOP120 + HF40 + HF40F + HF40D



INOX MOD. V364  € 714,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• 2 zone ø 145 - 1200W;
• 1 zona ø 180 - 1800W;
• 1 zona a doppio circuito 
ø180/114mm - 1700W/700W

INOX + MANOPOLE OTTONE MOD. V364N/I  € 714,00
INOX + MANOPOLE CROMATE  MOD. V364N/IX  € 714,00
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PIANI DA INCASSO IN VETROCERAMICA 60 E 90

PIANI DA INCASSO IN VETROCERAMICA “TOUCH CONTROL” 60

Tradition Nostalgie

INOX MOD. V395  € 907,00
INOX + MANOPOLE OTTONE  MOD. V395N/I  € 907,00
INOX + MANOPOLE CROMATE MOD. V395N/IX  € 907,00

CARATTERISTICHE 
TECNICHE:
• 2 zone ø 145 - 1200W;
• 1 zona ø 180 - 1800W;
•  1 zona a doppio 
   circuito ø180/114mm -
  1700W/700W
•  1 zona ovale a doppio 

circuito ø265/170mm - 
2400W/1500W

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• Quick start
• Sicurezza bambini
• Stop automatico
• Indicatore di calore residuo
• Protezione surriscaldamento
• Protezione tracimazione liquidi
• Cornice inox

INOX                          MOD. HV60TC/I  € 751,00

NERO MOD. HVI90TC € 1.658,00NERO MOD. KHVI60TC € 616,00

TECHNICAL CHARACTERISTICS 60
2 zones Ø 145 - 1200W
1 zone Ø 180 - 1800W
1 zone dual circuit 
Ø 180/114mm - 1700W/700W

CARATTERISTICHE TECNICHE 60
2 zones Ø 145 - 1200W (1600W funzione Booster)
2 zone Ø 210 - 1500W (2000W funzione Booster)
Limitatore programmabile potenza massima 2800, 3500, 6000, 7200W

CARATTERISTICHE TECNICHE 90
1 zones Ø 145 - 1400W (1800W funzione Booster)
2 zone Ø 180 - 1850W (2500W funzione Booster)
1 zone Ø 210 - 2300W (3300W funzione Booster)
1 zone Ø 260 - 2400W (3400W funzione Booster)

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• Sensore pentola
• Funzione “Booster” - supplemento
   temporaneo di potenza
• Funzione “Keep warm” *
   mantiene in temperatura le pietanze
• Sicurezza bambini
• Stop automatico *
• Indicatore di calore residuo
• Protezione surriscaldamento
• Protezione tracimazione liquidi
• Protezione per errato collegamento
  elettrico (400V) *

 * solo modello HVI90TC

PIANO DA INCASSO A INDUZIONE 60 - 90



TOP DI COTTURA 90   Professional

INOX / INOX 
MOD. HAP-95C

5 fuochi

Mod.
HAP-95C

€ 1.097,00

Pescera

Mod.
HAP-95PC
€ 1.097,00

Fry Top

Mod.
HAP-95FC

INOX / INOX 
MOD. HAP-95FC

4 fuochi

Mod.

HP665D
€ 1.053,00

Fry Topy p

Mod.
HAP-95FC

Fry Top

Mod.
HAP-95FC
€ 1.360,00

60

520
890

dimensione foro alimentazione: 
130 x 50

520

890

20
50

550

130

210

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Valvola di sicurezza a termocoppia
• Robuste griglie in ghisa.
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TOP DI COTTURA 60 x 65  Professional

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• accensione elettrica integrata nelle manopole;
• bruciatore a tripla corona.
• Valvola di sicurezza a termocoppia
• Robuste griglie in ghisa.

Di serie DUAL 4,5kW

DUAL  4,5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

HAP95D - HAP95PD
HAP95FD



TOP DI COTTURA 90 x 65   Professional
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TOP DI COTTURA 120 x 65  Professional

HP965-F

70

65
0

600 (P665) / 900 (P965) / 1200 (P1265)

65

Electrical
connection

Gas connection

G E

MOD. HP665 - HP965 - HP1265

650

42
,5

85

6 fuochi

Mod. HP965-6D
€ 1.650,00

Pescera

Mod. HP965PD
€ 1.503,00

Fry-Top

Mod. HP965-FD
€ 1.734,00

Barbecue

Mod. HP965-BD
€ 1.636,00

1 zona Vetroceramica

�

Mod. HP965-VD
€ 1.844,00

7 fuochi

Mod.  HP1265-7D
€ 1.813,00

Fry-Top

Mod. HP1265-FD
€ 2.044,00

Barbecue

Mod. HP1265-BD
€ 1.885,00

1 zona Vetroceramica

�

Mod. HP1265-VD
€ 1.920,00

HP1265-FD

DUAL  4,5kW 

DI SERIE A SINISTRA 

Di serie DUAL 4,5kW



MANOPOLE TECHNO DI SERIE

A RICHIESTA SENZA VARIAZIONI DI PREZZO:
Manopole Majestic ottone 
(aggiungere al codice...N/I; e.g. HP906DN/I)

Manopole Majestic cromate
 (aggiungere al codice...N/IX; e.g. HP906DN/IX)

OPTIONAL (vedi prezzi a pag. 13):

Corrimano inox (AQC...)

Corrimano ottone    (AMC...)

Corrimano cromo    (AMC...X)

Corrimano brunito    (AMC...Y)
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TOP DI COTTURA 90   Professional

HP90FD

mod. HPE90
A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

mod. HPI90
A - 1400W
B - 1850W
C - 2300W
D - 2400W

900

600

185

40

1200

600

18
5 40

6 fuochi

Mod. HP90-6D
€ 1.650,00

Pescera

Mod. HP90PD
€ 1.503,00

Fry-Top

Mod. HP90-FD
€ 1.734,00

Barbecue

Mod. HP90-BD
€ 1.636,00

Vetroceramica

A C

B A

D

Mod. HPE90
€ 1.388,00

7 fuochi

Mod.  HP120-7D
€ 1.813,00

Fry-Top

Mod. HP120-FD
€ 2.044,00

Barbecue

Mod. HP120-BD
€ 1.885,00

TOP DI COTTURA 120   Professional

HP120-FD

Di serie DUAL  5kW

DUAL  5kW

DI SERIE A SINISTRA 

A B

C
D

B

Mod. HPI90   € 2.183,00

Induzione
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Ai lavelli QUADRA è possibile abbinare i piani di cottura con la medesima cornice raggiata. Sono disponibili tutti i modelli HI-TECH di pag. 57, 58 e 59, 
il prezzo è quello del corrispondente modello con bruciatore DUAL. Sono inoltre disponibili tutti i modelli di pag. 60 allo stesso prezzo anche senza DUAL.

HFT40 ... - HPT45F - HPT65D - HPT65RD - HPT75D - HPT95... - XLPT90FD - HPT1230D - HPT125PD - HPT125FD.

PIANI COTTURA FILOTOP - LAVELLI INOX QUADRA

Modello

SKQ-4040   € 1.024,00

Dim. Est.        Dim Int.
895x455x215     400x400x215

Dimensione foro: 875x435

Modello

SKQ-80       € 600,00

Dim. Est.        Dim Int.
855x455x215     800x400x215

Dimensione foro: 835x435

Modello

SKQ-40       € 500,00

Dim. Est.        Dim Int.
455x455x215     400x400x215

Dimensione foro: 435x435

Modello

SKQ-34       € 462,00

Dim. Est.        Dim Int.
395x455x215     340x400x215

Dimensione foro: 375x435

QUADRA SERIE LAVELLI

1,
2

2

30
÷4

0 
m

m

silicone

27,5top

PIANI COTTURA SERIE TOP



LAVELLI CIRCOLARI DA INCASSO

INOX
MOD. C-435/I  € 162,00

GRAFITE-MAT
MOD. C-435/M  € 138,00

VERDE SMERALDO
MOD. C-435/VS  € 138,00

BLU
MOD. C-435/BL  € 138,00

RAME *
MOD. C-435/R  € 244,00

OTTONE *
MOD. C-435/O  € 244,00

RAMATO
MOD. C-435/RM  € 138,00

BIANCO ANTICO 
MOD. C-435/A  € 138,00

ACCESSORI PER LAVELLI
Tagliere in rovere copri lavello C-435-TA    €    80,50
Cestello C-435-CE    €    41,00

 MOD. SK90-V1G    € 309,00

 MOD. SK100-V2G   € 363,00 Dimensioni: 980 x 480

 MOD. SK90-V2   € 324,00

 MOD. SK120-V2G   € 343,00

Dimensioni: 840 x 480 Dimensione foro: 840 x 480

Dimensioni: 1140 x 480

€

AVENA MOD. A/413/05/04
GRAFITE/MAT MOD. A/413/05/10
BIANCO ANTICO MOD. A/413/05/01
                                                       € 159,00

Dimensione foro:  Ø 425

435

375

17
0

8

LAVELLI SINTETICI DA INCASSO

GAMMA COLORI

Avena Grafite /Mat Bianco Antico

ROSSO BORGOGNA
MOD. C-435/RB  € 138,00

TECNOLOGIA DEL 
SINTETICO:
La composizione di questi lavelli è dell’80% di polvere di granito naturale e del restante 20% di resine acriliche. Grazie alle caratteristiche di questi elementi, i lavelli ILVE godono di 
resistenza ai graffi ed agli shock termici risultando estremamente robusti anche contro gli urti accidentali.

* Rame e ottone non trattati sono soggetti a normale ossidazione del materiale. Ciò non costituisce difetto ma proprietà fisica di tali materiali.

860

385 38530 30

40
42

0

50
0

20
0

860

330 50030

40
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0

50
0

20
0

1000

345 43030

40
42

0

50
0

35160

20
0

15
5

1160

345 40530

50
0

35 345
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0
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IAG-90

IAG-120 IAG-150

GRUPPI ASPIRANTI DA INCASSO

 
IAG90 CAPPA DA INCASSO 90 CM (GRUPPO TELAIO) € 484,00 

IAG120 CAPPA DA INCASSO 120 CM (GRUPPO TELAIO) € 583,00 

IAG150 CAPPA DA INCASSO 150 CM (GRUPPO TELAIO) € 679,00 

A/407/04    MOTORE ASPIRANTE COMPLETO PER CAPPE IAG € 198,00 

A/301/00    TELECOMANDO IR    €   49,00 

G/076/09    FILTRI CARBONI ATTIVI    €   44,00 

DA ORDINARE CON DUE CODICI:
CODICE TELAIO + CODICE MOTORE
(+ TELECOMANDO OPTIONAL)

ESEMPIO:
PER ORDINARE UN GRUPPO COMPLETO DA 120 BISOGNA ORDINARE
UN TELAIO DA 120 IAG120 E UN MOTORE A/407/04

CARATTERISTICHE TECNICHE:
• FILTRI A LABIRINTO IN ACCIAIO INOX;
• motore da 1000 m3/h;
• telecomando IR optional.

Questo innovativo prodotto è ideale per chi vuole creare una cappa perso-
nalizzata con meccanica di prim’ordine. Abbinando alla campana realizzata dal 
cliente su proprio progetto un telaio ed il motore, si ottiene una cappa di alte 
prestazioni a libero gusto dello stesso.
Il motore si può posizionare liberamente a parete, a soffitto o lateralmente a 
seconda della posizione della canna fumaria.
Importante: la campana deve essere ermetica al suo interno per garantire l’a-
spirazione solo attraverso i filtri del telaio.

peso del motore 5,7 kg
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CAPPA A PARETE

Cappa di concezione innovativa, professionale nell’aspetto e nelle prestazioni che arreda in modo scenografico la zona cottura. L’ampia superficie aspi-
rante inclinata e i filtri a labirinto formano una barriera pressoché impenetrabile dai grassi e sono di facile pulizia essendo completamente in acciaio 
inox. Facilmente smontabili, si possono lavare anche in lavastoviglie. 

CARATTERISTICHE  TECNICHE:
• Comandi a quattro velocità (rumorosità 42 - 46 - 52 - 66 dB); • disponibile in versione aspirante o filtrante; • filtri a labirinto professionali in acciaio inox;
• luci alogene anteriori ad intensità regolabile; • 360W - 220÷240V - 50/60 Hz;  • aspirazione1000 m3/h - 470 Pa; spia automatica per pulizia filtri;
• funzione di spegnimento ritardato automatico; • telecomando fornito come optional a parte con sovraprezzo.

AGQ-90 INOX

L (mm) C CAPPE  AGQ Prezzi € SCHIENALI Prezzi € 800 mm ESTENSIONE Prezzi €

600 330 AGQ-60 1.130,00 AP4-60 133,00 A/017/26/08 180,00

700 330 AGQ-70 1.152,00 AP4-70 138,00 A/017/26/08 180,00

800 330 AGQ-80 1.208,00 AP4-80 158,00 A/017/26/08 180,00

900 330 AGQ-90 1.243,00 AP4-90 181,00 A/017/26/08 180,00

1000 330 AGQ-100 1.306,00 AP4-100 201,00 A/017/26/08 180,00

1100 400 AGQ-110 1.681,00 AP4-110 246,00 A/017/27/08 180,00

1200 400 AGQ-120 1682,00 AP4-120 246,00 A/017/27/08 180,00

1500 400 AGQ-150 1.967,00 AP4-150 296,00 A/017/27/08 180,00

OPTIONAL

Filtri ai carboni attivi per installazio-
ne con ricircolo dell’aria.

(cod. G/076/09)                    €  44,00

 Telecomando (A/301/00)  €   66,00

AGQ

C

80

260

500

36
0

L

90

37
0 

 7
0037

0
39

0

ø150

W Pa m3/h

VELOCITÀ 1 109 346.1 360

VELOCITÀ 2 148 451.1 480

VELOCITÀ 3 212 496.3 600 

VELOCITÀ 4 346 531.4 1000

80
0

Estensione copri camino 
da 800 mm
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CAPPA A PARETE «PROFESSIONAL» 

L 
(mm)

C 
(mm)

Cappe serie 
AG

Inox
Prezzo €

Colorate
Prezzo €

Estensione da 800 mm 
per cappe serie AG Prezzo € Pannello

portamestoli
Inox

Prezzo €

600 250 AG-60 638,00 575,00 A/017/23/...* 124,00 AP4-60 133,00

700 250 AG-70 724,00 606,00 A/017/23/...* 124,00 AP4-70 138,00

800 250 AG-80 765,00 n.d. A/017/23/08 124,00 AP4-80 158,00

900 250 AG-90 804,00 738,00 A/017/23/...* 124,00 AP4-90 181,00

1000 250 AG-100 872,00 804,00 A/017/23/...* 124,00 AP4-100 201,00

1100 400 AG-110 1.343,00 n.d. A/017/20/08 124,00 AP4-110 246,00

1200 400 AG-120 1.343,00 1.277,00 A/017/20/...* 124,00 AP4-120 246,00

1500 400 AG-150 1.545,00 1.477,00 A/017/20/...* 124,00 AP4-150 296,00

CAPPA SERIE AG Estensione copri camino da 800 mm

Pannello portamestoli Inox

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Mod.  AG80 - AG110 solo in versione 
Inox

OPTIONAL

CARATTERISTICHE  TECNICHE:
• Comandi a quattro velocità (rumorosità 42 - 46 - 52 - 66 dB); • disponibile in versione aspirante o filtrante; • filtro in alluminio anodizzato;
• luci alogene anteriori ad intensità regolabile; • predisposizione telecomando; • 360W - 220÷240V - 50/60 Hz;  • Aspirazione1000 m3/h.

  AG

Filtri ai carboni attivi per installazione con 
ricircolo dell’aria.   G/076/09 €44,00

Telecomando ad infrarossi A/301/00 € 66,00
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* per completare il codice dell’estensione copri camino, al posto dei puntini di sospensione ..., inserire 08 
per Inox, 10 per Grafite-Mat, 01 per Bianco Antico, 52 per Rosso Borgogna, 54 per Blu, 56 per Verde.

W Pa m3/h

VELOCITÀ 1 109 346.1 360

VELOCITÀ 2 148 451.1 480

VELOCITÀ 3 212 496.3 600 

VELOCITÀ 4 346 531.4 1000
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AMCAPPE A PARETE MAJESTIC
CARATTERISTICHE TECNICHE:
• Cappa a parete; • comandi a quattro velocità; • disponibile in versione aspirante o filtrante; • filtro antigrasso in alluminio anodizzato; • 2 fari ad infrarossi da 175W cad. per 

scaldavivande a parete (un faro per mod. AM-70); • illuminazione a faretti alogeni anteriori ad intensità regolabile • telecomando fornito come optional a parte con sovraprezzo.

Griglia appoggia piatti sottocappa per lampade 
ad infrarossi - A/092/23         €  35,00

GAMMA COLORI

Bianco

Verde smeraldo

Rosso borgogna

Grafite-Mat

Blu

Bianco AnticoInox

OPTIONAL

Filtri ai carboni attivi per installazione con 
ricircolo dell’aria.   G/076/09 € 44,00

Telecomando ad infrarossi A/301/00 €  66,00
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L 
(mm)

C 
(mm)

Cappe 
serie AM

Inox
Prezzo €

Colorate
Prezzo €

Consumo
(W)

Estensione copri 
camino da 800 mm*  Prezzo € Pannello 

portamestoli

Inox
Prezzo 

€

700 280 AM-70 1.277,00 1.208,00 575 A/017/19/...* 124,00 AM4-70 138,00

760 280 AM-76 1.310,00 1.241,00 750 A/017/19/...* 124,00 AM4-76 149,00

911 400 AM-90 1.343,00 1.277,00 750 A/017/20/...* 124,00 AM4-90 181,00

1000 400 AM-100 1.410,00 1.343,00 750 A/017/20/...* 124,00 AM4-100 201,00

1216 400 AM-120 1.815,00 1.746,00 790 A/017/20/...* 124,00 AM4-120 246,00

1511 400 AM-150 2.124,00 2.058,00 790 A/017/20/...* 124,00 AM4-150 296,00

66
0

L15

Pannello portamestoli inox

Estensione copri camino 
da 800 mm

80
0

W Pa m3/h

VELOCITÀ 1 109 346.1 360

VELOCITÀ 2 148 451.1 480

VELOCITÀ 3 212 496.3 600 

VELOCITÀ 4 346 531.4 1000



PIEDINI INOX
Altezza da 10 a 16 cm

CARATTERISTICHE
PERCHÉ PROFESSIONAL?

Perché il nostro impegno con questa gamma è di offrire a chi chiede prestazioni superiori, prodotti con caratteristiche derivate direttamente dai grandi impianti.
Progettata per l’inserimento nei mobili da cucina, la linea Professional è caratterizzata da solidità, funzionalità, sicurezza e design portati ai massimi livelli. Questi prodotti 
rappresentano un punto di riferimento per gli amanti della cucina e per chi desidera cucinare in modo professionale a casa in totale sicurezza garantita dalla certificazione CE.

I PIANI
Una vastissima gamma a sistema modulare consente di avere bruciatori diversificati con potenze da 1,8 a 4,3 kW. Robuste griglie in ghisa formano un unico piano di 
lavoro con un duplice vantaggio: le pentole sono più stabili e quindi più sicure e possono essere spostate da un fuoco ad un altro senza essere alzate. Tutti i modelli 
sono dotati di valvola di sicurezza a termocoppia che assicura l’immediata interruzione del gas in caso di anomalie o di spegnimento accidentale del bruciatore.

VANO SCALDAPIATTI
Ideale per scaldare i piatti quando il forno è in uso

CARATTERISTICHE: TUTTA LA LINEA “PROFESSIONAL” È FORNITA DI SERIE CON:  
* Robuste griglie in ghisa      *  Valvolatura di sicurezza sui fuochi
* Accensione elettrica integrata sulle manopole    *  Vano inferiore portaoggetti 
* Ventilazione tangenziale      *  Porta fredda a triplo vetro

Professional

FINITURE  Nostalgie                                                                      HI-TECH

Mod. brev. MANOPOLE E MANIGLIONE CROMATI A RICHIE-
STA

MANOPOLE E MANIGLIONE IN OTTONE DI SERIE MANOPOLE E MANIGLIONE HI TECH DI SERIEMod. brev. 

BIANCO ANTICO

ROSSO BORGOGNA INOX

GAMMA COLORI  Nostalgie                                                            HI-TECH

GRAFITE-MATGRGRGRAFAFAFITITITEEE MAMAMATTT

ROROSSSSOO BOBORGRGOGOGNANA

INOXINININOXOXOX

INOX
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VEDI LISTA ACCESSORI NELLA PARTE INIZIALE DEL CATALOGO.

Mod bre

Mod bre
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P-60L

GAMMA COLORI

Inox

PIANI DI LAVORO 

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

4 fuochi

Multifunzione
P-60L-MP 1.634,00

P-60-MP 1.634,00

A gas ventilato
P-60L-VG 1.634,00

P-60-VG 1.634,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

PROFONDITÀ 60

GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL» HI-TECH  P-60

Professional   76
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Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

Professional   78
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P-70L

GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL» HI-TECH  P-70
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Inox

PIANI DI LAVORO 

PROFONDITÀ 60
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PPP 808080 MMMPPP

GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL» HI-TECH  P-80

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

Pesciera

Multifunzione
P-80L-MP 2.076,00

P-80-MP 2.076,00

A gas ventilato
P-80L-VG 2.076,00

P-80-VG 2.076,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Inox

PIANI DI LAVORO 

PROFONDITÀ 60
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL» HI-TECH  P-90

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione
P-906L-MP 2.229,00

P-906-MP 2.229,00

A gas ventilato
P-906L-VG 2.229,00

P-906-VG 2.229,00

Pesciera

Multifunzione
P-90L-MP 2.076,00

P-90-MP 2.076,00

A gas ventilato
P-90L-VG 2.076,00

P-90-VG 2.076,00

Fry-Top

Multifunzione
P-90FL-MP 2.317,00

P-90F-MP 2.317,00

A gas ventilato
P-90FL-VG 2.317,00

P-90F-VG 2.317,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Inox

PIANI DI LAVORO 

PROFONDITÀ 60
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HI-TECH  PD-90
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL»
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Mini forno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione
PD-906L-MP 2.531,00

PD-906-MP 2.531,00

A gas ventilato
PD-906L-VG 2.531,00

PD-906-VG 2.531,00

Pesciera

Multifunzione
PD-90L-MP 2.380,00

PD-90-MP 2.380,00

A gas ventilato
PD-90L-VG 2.380,00

PD-90-VG 2.380,00

GAMMA COLORI

Inox

PIANI DI LAVORO 

PROFONDITÀ 60
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HI-TECH  PD-100
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL»

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione
PD-1006L-MP 2.656,00

PD-1006-MP 2.656,00

A gas ventilato
PD-1006L-VG 2.656,00

PD-1006-VG 2.656,00

Fry-Top

Multifunzione
PD-100FL-MP 2.784,00

PD-100F-MP 2.784,00

A gas ventilato
PD-100FL-VG 2.784,00

PD-100F-VG 2.784,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Midi forno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Standard 60 cm Midi 40 cm

GAMMA COLORI

Inox

PIANI DI LAVORO 

PROFONDITÀ 60
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Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

4 fuochi

Multifunzione P-60N-MP 1.670,00

A gas ventilato P-60N-VG 1.670,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

Professional   88
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P-60N

Nostalgie  P-60NGRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL»

GAMMA COLORI

PIANI DI LAVORO 

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato • programmatore analogico • grill elettrico
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Bianco Rosso Borgogna

Inox Grafite-

PROFONDITÀ 60

CROMO
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL» Nostalgie  P-70N

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato • programmatore analogico • grill elettrico
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

PIANI DI LAVORO 

Bianco Rosso Borgogna

Inox Grafite-

PROFONDITÀ 60

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

OTTONE (di

CROMO
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL» Nostalgie  P-80N

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione: • classe energetica ; • termostato; • programmatore analogico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

PIANI DI LAVORO 

Bianco Rosso Borgogna

Inox Grafite-

PROFONDITÀ 60

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

OTTONE (di

CROMO
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL» Nostalgie  P-90N

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione P-906N-MP 2.314,00

A gas ventilato P-906N-VG 2.314,00

Pesciera

Multifunzione P-90N-MP 2.146,00

A gas ventilato P-90N-VG 2.146,00

Fry-Top

Multifunzione P-90FN-MP 2.386,00

A gas ventilato P-90FN-VG 2.386,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore analogico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

PIANI DI LAVORO 

Bianco Rosso Borgogna

Inox Grafite-

PROFONDITÀ 60

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

OTTONE (di

CROMO
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PROFONDITÀ 60

Professional   96
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL» Nostalgie  PD-90N

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione PD-906N-MP 2.609,00

A gas ventilato PD-906N-VG 2.609,00

Pesciera

Multifunzione PD-90N-MP 2.457,00

A gas ventilato PD-90N-VG 2.457,00

Fry-Top

Multifunzione PD-90FN-MP 2.697,00

A gas ventilato PD-90FN-VG 2.697,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore analogico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Mini Forno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Standard 60 cm Mini 30 cm

GAMMA COLORI

PIANI DI LAVORO 

Bianco Rosso Borgogna

Inox Grafite-

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

OTTONE (di

CROMO
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL»Nostalgie  PD-100N

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione PD-1006N-MP 2.734,00

A gas ventilato PD-1006N-VG 2.734,00

Fry-Top

Multifunzione PD-100FN-MP 2.864,00

A gas ventilato PD-100FN-VG 2.864,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore analogico; • grill elettrico.
Midi forno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Standard 60 cm Midi 40 cm

GAMMA COLORI

PIANI DI LAVORO 

Bianco Rosso Borgogna

Inox Grafite-

PROFONDITÀ 60

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

OTTONE (di

CROMO
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PIEDINI INOX
Altezza da 10 a 16 cm

CARATTERISTICHE
C A S S E T T O 

SCALDAPIATTI
Cassetto scaldapiatti ideale per scaldare 

CARATTERISTICHE:  
* Robuste griglie in ghisa      *  Valvolatura di sicurezza sui fuochi
* Accensione elettrica integrata sulle manopole   *  Porta fredda a triplo vetro
* Ventilazione tangenziale

Rispetto alla linea Professional, la linea Plus ha:
 *  Manopole e maniglie maggiorate
*  Cassetto scaldapiatti

Professional  Plus

   100 Professional Plus

INOX Versione “W” MAT-GRAFITE Solo su estetica “PF”  

ROSSO BORGOGNA

INOX Versione “L”

BIANCO ANTICO VERDE SMERALDO INOX 

  GAMMA COLORI HI-TECH 

  GAMMA COLORI Nostalgie 

BLU MEZZANOTTE MAT-GRAFITE



MANOPOLE E MANIGLIONE IN ACCIAIO

MANOPOLE E MANIGLIONE IN OTTONE DI SERIE

HI-TECH

Nostalgie

MANOPOLE E MANIGLIONE CROMATI A RICHIESTA
SENZA SOVRAPREZZO

MANOPOLE E MANIGLIONE BRUNITI A RICHIESTA
CON SOVRAPREZZO

COLORI OPZIONALI

Bianco e nero lucido per tutti i modelli Nostalgie e Plus “PW”

(disponibili in 30 giorni lavorativi)

FINITURE

COLLEZIONE 2012    101COLLEZIONE 2012 Professional Plus

VEDI LISTA ACCESSORI NELLA PARTE INIZIALE DEL CATALOGO.
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GRUPPI DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS» CON DECORI APPLICATI

   102

GAMMA COLORI

Peltro Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna

Blu Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido Ramato

DECPW60/03/…  €     265,00
DECPW70/03/…  €     365,00
DECPW76/03/…  €     265,00
DECPW80/03/…  €     265,00
DECPW90/03/…  €     365,00

DECPW906/03/…  €     365,00
DECPDW90/03/…  €     385,00
DECPDW906/03/…  €     385,00
DECPDW100/03/…  €     385,00
DECPDW1006/03/…  €     385,00

DECPW120/03/…  €     385,00
DECPSW120/03/…  €     385,00
DECPDW120/03/…  €     385,00
DECPW150/03/…  €     485,00

Su determinati modelli della serie Professional Plus con estetica “W” è possibile applicare i decori colorati come da foto di queste pagine.
I kit consistono in pannelli in acciaio inox, successivamente colorati, che vengono incollati su cruscotto, porta e cassetto del blocco di cottura inox.
In alcuni modelli i pannelli vengono applicati anche ai profili laterali. I decori disponibili ed i relativi prezzi sono riportati sotto.

(disponibili in 30 giorni lavorativi)
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PROFONDITÀ 60

GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS» HI-TECH  P-60
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

4 fuochi

Multifunzione
PL-60-MP 1.838,00
PW-60-MP 1.838,00
PF-60-MP 1.838,00

A gas ventilato
PL-60-VG 1.838,00
PW-60-VG 1.838,00
PF-60-VG 1.838,00

Vetroceramica

D A

C B

Multifunzione
PLE-60-MP 2.085,00
PWE-60-MP 2.085,00
PFE-60-MP 2.085,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione

Multifunzione
PLI-60-MP 3.408,00
PWI-60-MP 3.408,00
PFI-60-MP 3.408,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W

B

A

C

B

GAMMA 
COLORI

Bianco
(versione PW-60)

Grafite-Mat  
(no PL-60)

Inox

Nero lucido
(versione 

PIANO DI LAVORO INOX

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     €  104,00

Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPW60/03/… €     265,00

   104 Professional Plus
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HI-TECH  P-70

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

4 fuochi

Multifunzione
PL-70-MP 1.838,00
PW-70-MP 1.838,00
PF-70-MP 1.838,00

A gas ventilato
PL-70-VG 1.838,00
PW-70-VG 1.838,00
PF-70-VG 1.838,00

DECORI

Sovrapprezzo 

DECPW70/03/… €     365,00

   106 Professional Plus
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GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

GAMMA 
COLORI

Bianco
(versione PW-70)

Grafite-Mat  
(no PL-70)

Inox

Nero lucido
(versione 

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 60
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PW-76

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

5 Fuochi

Multifunzione PW-76-MP 2.336,00

A gas ventilato PW-76-VG 2.336,00

GAMMA 
COLORI

Inox

PIANO DI LAVORO INOX

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

PROFONDITÀ 60

Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPW76/03/… €     265,00

   108 Professional Plus

HI-TECH  P-76GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 70: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico
Maxiforno a gas ventilato 70: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

GAMMA 
COLORI

Bianco
(versione PW-80)

Grafite-Mat  
(no PL-80)

Inox

Nero lucido
(versione 

PIANO DI LAVORO INOX

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello   Prezzo €

Pesciera

Multifunzione
PL-80-MP 2.336,00
PW-80-MP 2.336,00
PF-80-MP 2.336,00

A gas ventilato
PL-80-VG 2.336,00
PW-80-VG 2.336,00
PF-80-VG 2.336,00

5 fuochi

Multifunzione

PL-80C-MP 2.336,00

PW-80C-MP 2.336,00

PF-80C-MP 2.336,00

A gas ventilato

PL-80C-VG 2.336,00
PW-80C-VG 2.336,00
PF-80C-VG 2.336,00

Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPW80/03/… €     265,00

   110 Professional Plus
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HI-TECH  P-80GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

PROFONDITÀ 60PW-80C
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA 
COLORI

Bianco
(versione 

Grafite-Mat  
(no PL-90)

Inox

Nero lucido
(versione 

PIANO DI LAVORO INOX

DUAL 

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

PROFONDITÀ 60

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione
PL-906-MP 2.508,00
PW-906-MP 2.508,00
PF-906-MP 2.508,00

A gas ventilato
PL-906-VG 2.508,00
PW-906-VG 2.508,00
PF-906-VG 2.508,00

Pesciera

Multifunzione
PL-90-MP 2.336,00
PW-90-MP 2.336,00
PF-90-MP 2.336,00

A gas ventilato
PL-90-VG 2.336,00
PW-90-VG 2.336,00
PF-90-VG 2.336,00

Fry-Top

Multifunzione
PL-90F-MP 2.607,00
PW-90F-MP 2.607,00
PF-90F-MP 2.607,00

A gas ventilato
PL-90F-VG 2.607,00
PW-90F-VG 2.607,00
PF-90F-VG 2.607,00

Friggitrice

Multifunzione
PL-90R-MP 2.607,00
PW-90R-MP 2.607,00
PF-90R-MP 2.607,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione
PL-90B-MP 2.464,00
PW-90B-MP 2.464,00
PF-90B-MP 2.464,00

A gas ventilato
PL-90B-VG 2.464,00
PW-90B-VG 2.464,00
PF-90B-VG 2.464,00

2 Zone Induzione

Multifunzione

PL-901-MP 2.607,00
PW-901-MP 2.607,00
PF-901-MP 2.607,00

Vetroceramica

Multifunzione
PLE-90-MP 2.581,00
PWE-90-MP 2.581,00
PFE-90-MP 2.581,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione

Multifunzione
PLI-90-MP 4.014,00
PWI-90-MP 4.014,00
PFI-90-MP 4.014,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W
D - ø 260 mm - 2400W

A C

B A

D

Optional Fry Top
G/419/08

2 x 1850 W

P

Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPW90/03/…  €     365,00
DECPW906/03/… €     365,00
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HI-TECH  P-90GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»
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HI-TECH  PD-90GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Mini forno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione
PDL-906-MP 2.847,00
PDW-906-MP 2.847,00
PDF-906-MP 2.847,00

A gas ventilato
PDL-906-VG 2.847,00
PDW-906-VG 2.847,00
PDF-906-VG 2.847,00

Pesciera

Multifunzione
PDL-90-MP 2.677,00
PDW-90-MP 2.677,00
PDF-90-MP 2.677,00

A gas ventilato
PDL-90-VG 2.677,00
PDW-90-VG 2.677,00
PDF-90-VG 2.677,00

Fry-Top

Multifunzione
PDL-90F-MP 2.946,00
PDW-90F-MP 2.946,00
PDF-90F-MP 2.946,00

A gas ventilato
PDL-90F-VG 2.946,00
PDW-90F-VG 2.946,00
PDF-90F-VG 2.946,00

Friggitrice

Multifunzione
PDL-90R-MP 2.946,00
PDW-90R-MP 2.946,00
PDF-90R-MP 2.946,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione
PDL-90B-MP 2.847,00
PDW-90B-MP 2.847,00
PDF-90B-MP 2.847,00

A gas ventilato
PDL-90B-VG 2.847,00
PDW-90B-VG 2.847,00
PDF-90B-VG 2.847,00

1 Zona vetrocera-
mica

�

Multifunzione
PDL-90V-MP 3.116,00
PDW-90V-MP 3.116,00
PDF-90V-MP 3.116,00

A gas ventilato

PDL-90V-VG 3.116,00
PDW-90V-VG 3.116,00

PDF-90V-VG 3.116,00

Vetroceramica

Multifunzione
PDLE-90-MP 2.920,00
PDWE-90-MP 2.920,00
PDFE-90-MP 2.920,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione

Multifunzione
PDLI-90-MP 4.345,00
PDWI-90-MP 4.345,00
PDFI-90-MP 4.345,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W
D - ø 260 mm - 2400W

VVVVVeeeVVeeVVVeVeeeVVVeVeVeeeeVV tttrtrttrtrttrtrtrtrtrtt ooocococooocccoococcco eerrerereerreererrrre aammmammaaammmamamamammmaa iciicciiccicicciciccaaaaaaaaaaaaaaaa

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

GAMMA 
COLORI

Bianco
(versione PDW-90)

Grafite-Mat  
(no PDL-90)

Inox

Nero lucido
(versione PDW-90)

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 60

PDW90F-MP/B

P

Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPDW90/03/… €    385,00
DECPDW906/03/… €  385,00
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6 fuochi * Multifunzione A gas ventilato Multif. 60 + Microonde 40
(con controllo E3 300°C)

PDL-1006-MP
PDW-1006-MP
PDF-1006-MP

€  2.987,00

PDL-1006-VG
PDW-1006-VG
PDF-1006-VG

€  2.987,00

PDL-1006-MW
PDW-1006-MW
PDF-1006-MW

€  3.526,00
Fry-Top *

PDL-100F-MP
PDW-100F-MP
PDF-100F-MP

€  3.131,00

PDL-100F-VG
PDW-100F-VG
PDF-100F-VG

€  3.131,00

PDL-100F-MW
PDW-100F-MW
PDF-100F-MW

€  3.670,00

Coup De Feu
PDL-100S-MP
PDW-100S-MP
PDF-100S-MP

€  3.131,00

PDL-100S-VG
PDW-100S-VG
PDF-100S-VG

€  3.131,00

Friggitrice
PDL-100R-MP
PDW-100R-MP
PDF-100R-MP

€  3.131,00

Barbecue
PDL-100B-MP
PDW-100B-MP
PDF-100B-MP

€  2.947,00

PDL-100B-VG
PDW-100B-VG
PDF-100B-VG

€  2.947,00

1 Zona vetroceramica

D

PDL-100V-MP
PDW-100V-MP
PDF-100V-MP

€  3.280,00

PDL-100V-VG
PDW-100V-VG
PDF-100V-VG

€  3.280,00

Vetroceramica *

A

D BA

BC

PDLE-100-MP
PDWE-100-MP
PDFE-100-MP

€  3.106,00

  

ø mm W
A 145 1200

B 210/120 2200/750

C 180 1800

D 265/170 2400/1500

PDLE-100-MW
PDWE-100-MW
PDFE-100-MW

€  3.645,00

Induzione *

C

B

A

C

B

A
PDLI-100-MP
PDWI-100-MP
PDFI-100-MP

€  4.830,00

 

ø mm W
A 145 1400

B 180 1850

C 210 2300

PDLI-100-MW
PDWI-100-MW
PDFI-100-MW

€  5.370,00

W
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HI-TECH  PD-100GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS» 

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.

Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.

Midi forno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.

Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Bianco
(versione PDW-
100)

Grafite-Mat  
(no PDL-100)

Inox

Nero lucido
(versione PDW-

PIANO DI LAVORO INOX

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

PROFONDITÀ 60

 Standard 60 Microonde

PDW-100F-MW

*Microonde su forno Midi 40 *Micro

Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPDW100/03/… €    385,00
DECPDW1006/03/… €  385,00
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HI-TECH  PT-100GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forni lato sinistro - Superiore:  • grill elettrico.  Inferiore: multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico;  • grill elet-
trico.
Forno lato destro - Superiore: midi 40 elettrico: • classe energetica ;  • grill elettrico; • girarrosto. Cassetto portaoggetti.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione
PTW-1006-MP 3.515,00

PTQ-1006-MP 3.515,00

Fry-Top

Multifunzione
PTW-100F-MP 3.657,00

PTQ-100F-MP 3.657,00

Vetroceramica

Multifunzione
PTWE-100-MP 3.808,00

PTQE-100-MP 3.808,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione

Multifunzione
PTWI-100-MP 5.468,00

PTQI-100-MP 5.468,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W

C

B

A

C

B

A

A

D BA

BC

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

GAMMA 
COLORI

Bianco AnticoInox

Nero lucido

PIANO DI LAVORO INOX

PTQ-1006-MP/N

PROFONDITÀ 60
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HI-TECH  PT-110GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forni lato sinistro - Superiore:  • grill elettrico.  Inferiore: multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico;  • grill 
elettrico.
Forno lato destro - Superiore: midi 40 elettrico: • classe energetica ;  • grill elettrico; • girarrosto. Cassetto portaoggetti.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura
Tipologia 
forno

Codice modello Prezzo €

Fry-Top

Multifunzione
PTW-110F-MP 6.228,00

PTQ-110F-MP 6.228,00

GAMMA 
COLORI

Bianco AnticoInox

Nero lucido

PIANO DI LAVORO INOX

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

PROFONDITÀ 60
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HI-TECH  P-120GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
MiniForno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

7 fuochi

Multifunzione
PL-1207-MP 6.228,00
PW-1207-MP 6.228,00
PF-1207-MP 6.228,00

A gas ventilato
PL-1207-VG 6.228,00
PW-1207-VG 6.228,00
PF-1207-VG 6.228,00

Fry-Top

Multifunzione
PL-120F-MP 6.228,00
PW-120F-MP 6.228,00
PF-120F-MP 6.228,00

A gas ventilato
PL-120F-VG 6.228,00
PW-120F-VG 6.228,00
PF-120F-VG 6.228,00

Coup De Feu

Multifunzione
PL-120S-MP 6.228,00
PW-120S-MP 6.228,00
PF-120S-MP 6.228,00

A gas ventilato
PL-120S-VG 6.228,00
PW-120S-VG 6.228,00
PF-120S-VG 6.228,00

Friggitrice

Multifunzione
PL-120FR-MP 6.228,00
PW-120FR-MP 6.228,00
PF-120FR-MP 6.228,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione
PL-120B-MP 6.228,00
PW-120B-MP 6.228,00
PF-120B-MP 6.228,00

A gas ventilato
PL-120B-VG 6.228,00
PW-120B-VG 6.228,00
PF-120B-VG 6.228,00

1 Zona vetroceramica

�

Multifunzione
PL-120V-MP 6.228,00
PW-120V-MP 6.228,00
PF-120V-MP 6.228,00

A gas ventilato
PL-120V-VG 6.228,00
PW-120V-VG 6.228,00
PF-120V-VG 6.228,00

Maxiforno 90 cm Mini 30 cm

GAMMA 
COLORI

Bianco
(versione 

Grafite-Mat  
(no PL-120)

Inox

Nero lucido
(versione 

PIANO DI LAVORO INOX

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

PROFONDITÀ 60

P

Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPW120/03/… €     385,00
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PSW-120

PSL-120

HI-TECH  PS-120GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 70 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 70: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 70: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
MidiForno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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Forno 70 cmm Midi 40 cmForno 70 cmm Midi 40 cm

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

7 fuochi

Multifunzione
PSL-1207-MP 6.228,00
PSW-1207-MP 6.228,00

A gas ventilato
PSL-1207-VG 6.228,00
PSW-1207-VG 6.228,00

Fry-Top

Multifunzione
PSL-120F-MP 6.228,00
PSW-120F-MP 6.228,00

A gas ventilato
PSL-120F-VG 6.228,00
PSW-120F-VG 6.228,00

Coup De Feu

Multifunzione
PSL-120S-MP 6.228,00
PSW-120S-MP 6.228,00

A gas ventilato
PSL-120S-VG 6.228,00
PSW-120S-VG 6.228,00

Friggitrice

Multifunzione
PSL-120FR-MP 6.228,00
PSW-120FR-MP 6.228,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione
PSL-120B-MP 6.228,00
PSW-120B-MP 6.228,00

A gas ventilato
PSL-120B-VG 6.228,00
PSW-120B-VG 6.228,00

1 Zona vetroceramica

�

Multifunzione
PSL-120V-MP 6.228,00
PSW-120V-MP 6.228,00

A gas ventilato
PSL-120V-VG 6.228,00
PSW-120V-VG 6.228,00

GAMMA 
COLORI

Bianco
(solo PSW-120)

Grafite-Mat  
(solo PSW-120)

Inox

Nero lucido
(solo PSW-120)

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 60

P
Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPSW120/03/… €    385,00
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PDL-120

HI-TECH  PD-120GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: standard 60 multifunzione.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

7 fuochi

Multifunzione
PDL-1207-MP 6.228,00
PDW-1207-MP 6.228,00
PDF-1207-MP 6.228,00

A gas ventilato
PDL-1207-VG 6.228,00
PDW-1207-VG 6.228,00
PDF-1207-VG 6.228,00

Fry-Top

Multifunzione
PDL-120F-MP 6.228,00
PDW-120F-MP 6.228,00
PDF-120F-MP 6.228,00

A gas ventilato
PDL-120F-VG 6.228,00
PDW-120F-VG 6.228,00
PDF-120F-VG 6.228,00

Coup De Feu

Multifunzione
PDL-120S-MP 6.228,00
PDW-120S-MP 6.228,00
PDF-120S-MP 6.228,00

A gas ventilato
PDL-120S-VG 6.228,00
PDW-120S-VG 6.228,00
PDF-120S-VG 6.228,00

Friggitrice

Multifunzione
PDL-120FR-MP 6.228,00
PDW-120FR-MP 6.228,00
PDF-120FR-MP 6.228,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione
PDL-120B-MP 6.228,00
PDW-120B-MP 6.228,00
PDF-120B-MP 6.228,00

A gas ventilato
PDL-120B-VG 6.228,00
PDW-120B-VG 6.228,00
PDF-120B-VG 6.228,00

1 Zona vetroceramica

�

Multifunzione
PDL-120V-MP 6.228,00
PDW-120V-MP 6.228,00
PDF-120V-MP 6.228,00

A gas ventilato
PDL-120V-VG 6.228,00
PDW-120V-VG 6.228,00
PDF-120V-VG 6.228,00

GAMMA COLORI

Bianco
(versione PDW-

Grafite-Mat  
(no PDL-120)

Inox

Nero lucido
(versione PDW-120)

PIANO DI LAVORO INOX

B
(

I

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

PROFONDITÀ 60

12

(

P

(
Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPDW120/03/… €    385,00
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Maxiforno 90 cm Standard 60 cm
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PL-150

HI-TECH  P-150GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: standard 60 multifunzione.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

Fry-Top

Multifunzione
PL-150F-MP 9.353,00
PW-150F-MP 9.353,00
PF-150F-MP 9.353,00

A gas ventilato
PL-150F-VG 9.353,00
PW-150F-VG 9.353,00
PF-150F-VG 9.353,00

Coup De Feu

Multifunzione
PL-150S-MP 9.353,00
PW-150S-MP 9.353,00
PF-150S-MP 9.353,00

A gas ventilato
PL-150S-VG 9.353,00
PW-150S-VG 9.353,00
PF-150S-VG 9.353,00

Fry-Top + Coup De Feu

Multifunzione
PL-150FS-MP 9.353,00
PW-150FS-MP 9.353,00
PF-150FS-MP 9.353,00

A gas ventilato
PL-150FS-VG 9.353,00
PW-150FS-VG 9.353,00
PF-150FS-VG 9.353,00

Friggitrice + Fry-Top

Multifunzione
PL-150FR-MP 9.353,00
PW-150FR-MP 9.353,00
PF-150FR-MP 9.353,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione
PL-150B-MP 9.353,00
PW-150B-MP 9.353,00
PF-150B-MP 9.353,00

A gas ventilato
PL-150B-VG 9.353,00
PW-150B-VG 9.353,00
PF-150B-VG 9.353,00

1 Zona vetroceramica

�

Multifunzione
PL-150V-MP 9.353,00
PW-150V-MP 9.353,00
PF-150V-MP 9.353,00

A gas ventilato
PL-150V-VG 9.353,00
PW-150V-VG 9.353,00
PF-150V-VG 9.353,00

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

GAMMA 
COLORI

Bianco
(versione 

Grafite-Mat  
(no PL-150)

Inox

Nero lucido
(versione PW-150)

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 60

Optional DECORI

Sovrapprezzo 

DECPW150/03/… €     485,00
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Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice  modello Fin. Ottone/Cromo 
€

Fin. Brunite €

4 fuochi

Multifunzione PN-60-MP 1.881,00 1.985,00

A gas ventilato PN-60-VG 1.881,00 1.985,00

Vetroceramica

D A

C B

Multifunzione PNE-60MP 2.125,00 2.229,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione

Multifunzione PNI-60-MP 3.408,00 3.512,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W

B

A

C

B
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PN-60

Nostalgie  PN-60GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di

CROMO

BRUNITE
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Nostalgie  PN-70GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.

Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura
Tipologia 
forno

Codice  modello Fin. Ottone/Cromo € Fin. Brunite €

4 fuochi

Multifunzione PN-70-MP 1.881,00 1.985,00

A gas ventilato PN-70-VG 1.881,00 1.985,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di

CROMO

BRUNITE
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Tipologia piano cottura
Tipologia 
forno

Codice  modello Fin. Ottone/Cromo € Fin. Brunite €

Pesciera

Multifunzione  PN-80-MP 2.414,00 2.539,00

A gas ventilato  PN-80-VG 2.414,00 2.539,00

5 fuochi

Multifunzione  PN-80C-MP 2.414,00 2.539,00

A gas ventilato  PN-80C-VG 2.414,00 2.539,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (d

CROMO

BRUNITE

PN-80C
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PN-80

Nostalgie  PN-80GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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PN-90

Nostalgie  PN-90GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico per funzioni grill 
e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

10
0
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Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Fin. Ott./Cromo € Fin. Brunite €

6 fuochi

Multifunzione PN-906-MP 2.604,00 2.728,00

A gas ventilato PN-906-VG 2.604,00 2.728,00

Pesciera

Multifunzione PN-90-MP 2.414,00 2.539,00

A gas ventilato PN-90-VG 2.414,00 2.539,00

Fry-Top

Multifunzione PN-90F-MP 2.685,00 2.810,00

A gas ventilato PN-90F-VG 2.685,00 2.810,00

Friggitrice

Multifunzione PN-90R-MP 2.685,00 2.810,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione PN-90B-MP 2.561,00 2.686,00

A gas ventilato PN-90B-VG 2.561,00 2.686,00

2 Zone Induzione

Multifunzione

PN-901-MP 2.685,00 2.810,00

     Optional Fry TopG/419/08          2 x 1850 W

Vetroceramica

Multifunzione PNE-90-MP 2.659,00 2.784,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione

Multifunzione PNI-90-MP 4.089,00 4.214,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W
D - ø 260 mm - 2400W

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

00

DUAL 

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PN-906-MP/BX

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di

BRUNITE
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PDN-90

Nostalgie  PDN-90GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Mini forno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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Tipologia piano cottura
Tipologia 
forno

Codice  modello Fin. Ott./Cromo € Fin. Brunite €

6 fuochi

Multifunzione PDN-906-MP 2.932,00 3.099,00

A gas ventilato PDN-906-VG 2.932,00 3.099,00

Pesciera

Multifunzione PDN-90-MP 2.764,00 2.930,00

A gas ventilato PDN-90-VG 2.764,00 2.930,00

Fry-Top

Multifunzione PDN-90F-MP 3.034,00 3.201,00

A gas ventilato PDN-90F-VG 3.034,00 3.201,00

Friggitrice

Multifunzione PDN-90R-MP 3.034,00 3.201,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione PDN-90B-MP 2.900,00 3.066,00

A gas ventilato PDN-90B-VG 2.900,00 3.066,00

1 Zona vetroceramica

�

Multifunzione PDN-90V-MP 3.169,00 3.336,00

A gas ventilato PDN-90V-VG 3.169,00 3.336,00

Vetroceramica

Multifunzione PDNE-90-MP 3.008,00 3.175,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione

Multifunzione PDNI-90-MP 4.428,00 4.594,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W
D - ø 260 mm - 2400W

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di

CROMO

BRUNITE
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Nostalgie  PDN-100GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Midi forno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di

CROMO

BRUNITE

6 fuochi * Multifunzione A gas ventilato Multifunzione 60 - Microonde 40
(con controllo E3 300°C)

PDN-1006-MP
Finiture ott/cromo
€ 3.075,00
Finiture brunite
€ 3.241,00

PDN-1006-VG
Finiture ott/cromo
€ 3.075,00
Finiture brunite
€ 3.241,00

PDN-1006-MW
Finiture ott/cromo
€ 3.617,00
Finiture brunite
€ 3.783,00

Fry-Top *
PDN-100F-MP
Finiture ott/cromo
€ 3.222,00
Finiture brunite
€ 3.389,00

PDN-100F-VG
Finiture ott/cromo
€ 3.222,00
Finiture brunite
€ 3.389,00

PDN-100F-MW
Finiture ott/cromo
€ 3.761,00
Finiture brunite
€ 3.927,00

Coup De Feu
PDN-100S-MP
Finiture ott/cromo
€ 3.222,00
Finiture brunite
€ 3.389,00

PDN-100S-VG
Finiture ott/cromo
€ 3.222,00
Finiture brunite
€ 3.389,00

Friggitrice
PDN-100R-MP
Finiture ott/cromo
€ 3.222,00
Finiture brunite
€ 3.389,00

Barbecue
PDN-100B-MP
Finiture ott/cromo
€ 3.035,00
Finiture brunite
€ 3.202,00

PDN-100B-VG
Finiture ott/cromo
€ 3.035,00
Finiture brunite
€ 3.202,00

1 Zona vetroceramica

D

PDN-100V-MP
Finiture ott/cromo
€ 3.367,00
Finiture brunite
€ 3.533,00

PDN-100V-VG
Finiture ott/cromo
€ 3.367,00
Finiture brunite
€ 3.533,00

Vetroceramica

A

D BA

BC

PDNE-100-MP
Finiture ott/cromo
€ 3.197,00
Finiture brunite
€ 3.364,00

  

ø mm W
A 145 1200

B 210/120 2200/750

C 180 1800

D 265/170 2400/1500

PDNE-100-MW
Finiture ott/cromo
€ 3.736,00
Finiture brunite
€ 3.902,00

Induzione

C

B

A

C

B

A
PDNI-100-MP
Finiture ott/cromo
€ 4.916,00
Finiture brunite
€ 5.082,00

 

ø mm W
A 145 1400

B 180 1850

C 210 2300

PDNI-100-MW
Finiture ott/cromo
€ 5.461,00
Finiture brunite
€ 5.627,00

1000
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PDN-100

Standard 60 Midi 40

*Microonde su forno Midi 40 

Multifunzione Microonde
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Nostalgie  PTN-100GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»
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PTN-100

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forni lato sinistro - Superiore:  • grill elettrico.  Inferiore: multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico;  • grill elettrico.
Forno lato destro - Superiore: midi 40 elettrico: • classe energetica ;  • grill elettrico; • girarrosto. Cassetto portaoggetti.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Fin. Ott./Cromo € Fin. Brunite €

6 fuochi

Multifunzione PTN-1006-MP 3.552,00 3.812,00

Fry-Top

Multifunzione PTN-100F-MP 3.695,00 3.955,00

Vetroceramica

Multifunzione PTNE-100-MP 3.845,00 4.105,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione

Multifunzione PTNI-100-MP 5.506,00 5.766,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W

C

B

A

C

B

A

A

D BA

BC

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di

BRUNITE
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PN-120

Nostalgie  PN-120GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
MiniForno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Fin. Ott./Cromo € Fin. Brunite €

7 fuochi

Multifunzione PN-1207-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PN-1207-VG 6.228,00 6.426,00

Fry-Top

Multifunzione PN-120F-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PN-120F-VG 6.228,00 6.426,00

Coup De Feu

Multifunzione PN-120S-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PN-120S-VG 6.228,00 6.426,00

Friggitrice

Multifunzione PN-120FR-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione PN-120B-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PN-120B-VG 6.228,00 6.426,00

1 Zona vetroceramica

�

Multifunzione PN-120V-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PN-120V-VG 6.228,00 6.426,00

Maxiforno 90 cm Mini 30 cm

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di

BRUNITE
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PSN-120

Nostalgie  PSN-120GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 70 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 70: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 70: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
MidiForno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

1200
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0

Forno 70 cm Midi 40 cm

Tipologia piano cottura
Tipologia 

forno
Codice modello Fin. Ott./Cromo € Fin. Brunite €

7 fuochi

Multifunzione PSN-1207-MP 6.228,00 6.426,00

A gas venti-
lato PSN-1207-VG 6.228,00 6.426,00

Fry-Top

Multifunzione PSN-120F-MP 6.228,00 6.426,00

A gas venti-
lato PSN-120F-VG 6.228,00 6.426,00

Coup De Feu

Multifunzione PSN-120S-MP 6.228,00 6.426,00

A gas venti-
lato PSN-120S-VG 6.228,00 6.426,00

Friggitrice

Multifunzione PSN-120FR-MP 6.228,00 6.426,00

A gas venti-
lato n.d.

Barbecue

Multifunzione PSN-120B-MP 6.228,00 6.426,00

A gas venti-
lato PSN-120B-VG 6.228,00 6.426,00

1 Zona vetroceramica

�

Multifunzione PSN-120V-MP 6.228,00 6.426,00

A gas venti-
lato PSN-120V-VG 6.228,00 6.426,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di s

CROMO

BRUNITE
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PDN-120

Nostalgie  PDN-120GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: standard 60 multifunzione.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello
Finiture

Ott./Cromo €
Finiture 

Brunite €
7 fuochi

Multifunzione PDN-1207-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PDN-1207-VG 6.228,00 6.426,00

Fry-Top

Multifunzione PDN-120F-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PDN-120F-VG 6.228,00 6.426,00

Coup De Feu

Multifunzione PDN-120S-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PDN-120S-VG 6.228,00 6.426,00

Friggitrice

Multifunzione PDN-120FR-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione PDN-120B-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PDN-120B-VG 6.228,00 6.426,00

1 Zona vetroceramica

D

Multifunzione PDN-120V-MP 6.228,00 6.426,00

A gas ventilato PDN-120V-VG 6.228,00 6.426,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di s

CROMO

BRUNITE
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Nostalgie  PN-150GRUPPO DI COTTURA «PROFESSIONAL PLUS»

PN-150
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: standard 60 multifunzione.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura
Tipologia 

forno
Codice modello

Finiture
 Ott./Cromo €

Finiture
Brunite €

Fry-Top

Multifunzione PN-150F-MP 9.353,00 9.561,00

A gas 
ventilato PN-150F-VG 9.353,00 9.561,00

Coup De Feu

Multifunzione PN-150S-MP 9.353,00 9.561,00

A gas 
ventilato PN-150S-VG 9.353,00 9.561,00

Fry-Top + Coup De Feu

Multifunzione PN-150FS-MP 9.353,00 9.561,00

A gas 
ventilato PN-150FS-VG 9.353,00 9.561,00

Friggitrice + Fry-Top

Multifunzione PN-150FR-MP 9.353,00 9.561,00

A gas 
ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione PN-150B-MP 9.353,00 9.561,00

A gas 
ventilato PN-150B-VG 9.353,00 9.561,00

1 Zona vetroceramica

D

Multifunzione PN-150V-MP 9.353,00 9.561,00

A gas 
ventilato PN-150V-VG 9.353,00 9.561,00

Maxiforno 90 cm Standard 60 cm

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Nero lucido

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 60

OTTONE (di s

CROMO

BRUNITE
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CLASSIC  QDC-90GRUPPO DI COTTURA «QUADRA CLASSIC»

GAMMA COLORI

Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

PIANO DI LAVORO

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Mini forno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00
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QDC-90W

CORRIMANO INOX (optional cod. AQC 90)

G

S

 

Tipologia piano cottura
Tipologia 
forno

Codice modello Prezzo €

Pesciera

Multifunzione

QDC-90-MP 2.945,00

QDC-90W-MP 2.945,00

Fry-Top

Multifunzione

QDC-90F-MP 3.240,00

QDC-90FW-MP 3.240,00

Friggitrice

Multifunzione

QDC-90R-MP 3.240,00

QDC-90RW-MP 3.240,00

Barbecue

Multifunzione

QDC-90B-MP 3.131,00

QDC-90BW-MP 3.131,00

1 Zona vetroceramica

D Multifunzione

QDC-90V-MP 3.427,00

QDC-90VW-MP 3.427,00

Vetroceramica

Multifunzione
QDCE-90-MP 3.212,00

QDCE-90W-MP 3.212,00
A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione Multifunzione QDCI-90-MP 4.626,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W
D - ø 260 mm - 2400W

A B

C
D

B

A C

B A

D

PROFONDITÀ 60
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CORRIMANO INOX (optional cod. AQC 100)

PROFONDITÀ 60

CLASSIC  QDC-100GRUPPO DI COTTURA «QUADRA CLASSIC»

QDC-1006W-MP-MAT

QDC-100
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GAMMA COLORI

Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

PIANO DI LAVORO

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Midi forno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

G

G

g

V
r

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia 
forno

Codice
modello

Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione
QDC-1006-MP 3.286,00

QDC-1006W-MP 3.286,00

Multif. 60 +
Microonde 40
(controllo E3 300°C)

QDC-1006-MW 3.825,00

QDC-1006W-MW 3.825,00

Fry-Top

Multifunzione
QDC-100F-MP 3.444,00

QDC-100FW-MP 3.444,00

Multif. 60 +
Microonde 40
(controllo E3 300°C)

QDC-100F-MW 3.983,00

QDC-100FW-MW 3.983,00

Coup De Feu

Multifunzione

QDC-100S-MP 3.444,00

QDC-100SW-MP 3.444,00

Friggitrice

Multifunzione

QDC-100R-MP 3.444,00

QDC-100RW-MP 3.444,00

Barbecue

Multifunzione

QDC-100B-MP 3.241,00

QDC-100BW-MP 3.241,00

1 Zona vetrocera-
mica

�
Multifunzione

QDC-100V-MP 3.614,00

QDC-100VW-MP 3.614,00

Vetroceramica

Multifunzione
QDCE-100-MP 3.416,00

QDCE-100W-MP 3.416,00

ø mm W
A 145 1200
B 210/120 2200/750
C 180 1800
D 265/170 2400/1500

Multif. 60 + Microonde 40
(controllo E3 300°C)
QDCE-100-MW

QDCE-100W-MW
3.955,00

Induzione

Multifunzione
QDCI-100-MP 5.146,00

QDCI-100W-MP 5.146,00

ø mm W
A 145 1400
B 180 1850
C 210 2300

Multif. 60 + Microonde 40
(controllo E3 300°C)
QDCI-100-MW

QDCI-100W-MW
5.685,00

Induzione

Optional DUAL 5kW

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

   154 Classic
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QDC-120FR

GAMMA COLORI

Grafite-Mat
Bianco 
Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo
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CORRIMANO INOX (optional cod. AQC 120)

QDC-120W

QDC-120

G

DUAL 

Sovrapprezzo 

                     € 104,00

PROFONDITÀ 60
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CLASSIC  QDC-120GRUPPO DI COTTURA «QUADRA CLASSIC»

Tipologia piano cottura
Tipologia 

forno
Codice modello Prezzo €

7 fuochi

Multifunzione

QDC-1207-MP 6.851,00

QDC-1207W-MP 6.851,00

Fry-Top

Multifunzione

QDC-120F-MP 6.851,00

QDC-120FW-MP 6.851,00

Coup De Feu

Multifunzione

QDC-120S-MP 6.851,00

QDC-120SW-MP 6.851,00

Friggitrice

Multifunzione

QDC-120FR-MP 6.851,00

QDC-120FRW-MP 6.851,00

Barbecue

Multifunzione

QDC-120B-MP 6.851,00

QDC-120BW-MP 6.851,00

1 Zona vetroceramica

D Multifunzione

QDC-120V-MP 6.851,00

QDC-120VW-MP 6.851,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: standard 60 multifunzione.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia • grill elettrico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.



   157ClassicCOLLEZIONE 2012 QDQDQ C1C12020 FFRWRWQDQDQDQDQDQDQDC1C1C1C1C1C1C120202020202020 FFFFFFFRWRWRWRWRWRWRW



Majestic    159COLLEZIONE 2012

GRUPPI DI COTTURA MAJESTIC

CARATTERISTICHE

MAJESTIC
Majestic è il gruppo cottura studiato appositamente per i veri appassionati di gastronomia, per chi desidera circondarsi solo di cose belle fatte bene. 
Esteticamente è un vero gioiello, prezioso, ricercato, un pezzo da collezione per arredare con eleganza l’ambiente cucina.
Tecnicamente si avvale di componenti di primissima qualità, di materiali resistenti, inalterabili e tradizionalmente puri quali acciaio inox, ghisa e ottone.
Curato nei più piccoli particolari con l’attenzione e l’amore che solo ILVE può riservare ai suoi pezzi, necessita di tempi di realizzazione leggermente 
più lunghi ma certamente giustificati come si conviene ad ogni capolavoro. Majestic interpreta ogni esigenza di spazio, proponendosi con una vastis-
sima gamma di soluzioni diversificata in dimensioni, colori e allestimenti.
I piani cottura, a sistema modulare, propongono bruciatori a gas diversificati con potenza da 1,8 a 4,3 kW, Fry Top a gas con spessa piastra in acciaio 
inox, piastra Coup de Feu in ghisa con anelli, barbecue elettrico con pietra lavica, piastra elettrica in vetroceramica. Non solo bella ed elegante: Majestic 
è una cucina moderna, tecnologica, intelligente e funzionale.

TUTTA LA LINEA “MAJESTIC” È FORNITA DI SERIE CON:   
* Robuste griglie in ghisa * Pannelli autopulenti su tutti i forni
* Accensione elettrica integrata sulle manopole * Ventilazione tangenziale 
* Cassetto scaldapiatti * Programmatore elettronico con sonda
* Porta fredda con triplo vetro                                            (solo mod. E3)
* Bruciatore Dual 0,3 - 5 kW                                            * Controllo elettronico della temperatura  
* Valvolatura di sicurezza sui fuochi    (forni elettrici MOD....E3)

C
U
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CONTROLLO ELETTRONICO DELLA TEMPERATURA (MOD. E3) 300°C

Il controllo elettronico del forno consente di ridurre drasticamente la differenza tra temperatura impostata e temperatura 
selezionata.

In questo modo si ottiene una più accurata e costante temperatura di cottura per performance da veri professionisti.

E’ possibile regolare la temperatura del forno già a partire dai 30°C, ottenendo la vera funzione scongelamento, e poi su fino ad 
arrivare ai 300°C per cuocere in modo perfetto pizze e focacce.

Con la nuova elettronica E3 inoltre è possibile programmare entrambi i forni in modo completamente indipendente.

Temperatura 
impostata

Temperatura 
con termostati
tradizionali

Controllo 
elettronico E3

Forno a controllo
elettronico
E3 300°C
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GAMMA COLORI

BIANCO

VERDE SMERALDOVEVERDRDEE SMSMERERALALDODO ROSSO BORGOGNARORROROROSSSSSSSSSOOOOOO BOBOBBOBORGRGGGRGOGOGGOGOGNANAANNAA GRAFITE BLU

INOX BIANCO ANTICO

CASSETTO SCALDAPIATTI
Ideale per scaldare i piatti quando il forno 
è in uso

PARTICOLARE PIANO ARROTONDATO
Oltre a dare un’estetica innovativa e piacevole compensa la differenza tra 
la profondità dei mobili e della cucina evitando così l’impatto tra le due 
profondità.

PROGRAMMATORE ELETTRONICO CON SONDA 
(disponibile solo nei modelli E3). Interrompe automaticamente la 
cottura quando la pietanza è cotta.

BRUCIATORE DUAL DI SERIE 5kW MINIMO 0,3kW



FINITURE Majestic

FINITURE Majestic Techno

MANOPOLE E MANIGLIONE CROMATI A RICHIESTA SENZA SOVRAPPREZZO

MANOPOLE E MANIGLIONE IN OTTONE DI SERIE

MANOPOLE E MANIGLIONE IN ACCIAIO INOX (solo TECHNO)

PIEDINO INOX
Altezza da 10 a 16 cm

PIEDINO OTTONE

PIEDINO INOX

PIEDINO BRUNITO

MANOPOLE E MANIGLIONE BRUNITI  A RICHIESTA CON SOVRAPPREZZO

PIEDINI 

CROMO / OTTONE / BRUNITI

Altezza 15 cm

OPTIONAL     Majestic

Majestic    161COLLEZIONE 2012

VEDI LISTA ACCESSORI NELLA PARTE 
INIZIALE DEL CATALOGO.



GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Techno MT-70
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Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

4 fuochi

Multifunzione MT-70D-E3 2.424,00

A gas ventilato MT-70D-VG 2.424,00

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato • grill elettrico • programmatore elettronico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia • grill elettrico • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Di serie DUAL 5kW

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 70
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PROFONDITÀ 70

GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Techno MT-76
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato • grill elettrico • programmatore elettronico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia • grill elettrico • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

5 fuochi
Multifunzione MT-76D-E3 2.912,00

A gas ventilato MT-76D-VG 2.912,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Di serie DUAL 5kW



Majestic    165COLLEZIONE 2012 MTMT 776D6D EE3/3/MMMTMTMTMTMTMTMT 77-7-77776D6D6D6D6D6D6D EE-E-EEEE3/3/3/3/3/3/3/MMMMMMM



   166 Majestic

GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Techno  MT-90
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Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione MT-906D-E3 3.295,00

A gas ventilato MT-906D-VG 3.295,00

Pescera

Multifunzione MT-90PD-E3 3.068,00

A gas ventilato MT-90PD-VG 3.068,00

Fry-Top

Multifunzione MT-90FD-E3 3.394,00

A gas ventilato MT-90FD-VG 3.394,00

Friggitrice

Multifunzione MT-90RD-E3 3.394,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione MT-90BD-E3 3.246,00

A gas ventilato MT-90BD-VG 3.246,00

2 Zone Induzione

Multifunzione

MT-901D-E3 3.394,00

     Optional Fry Top
     G/419/08

Vetroceramica
Multifunzione MTE-90-E3 3.183,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione
Multifunzione MTI-90-E3 4.634,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W
D - ø 260 mm - 2400W

A B

C
D

B

A C

B A

D

PROFONDITÀ 70

2 x 1850 W

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato • grill elettrico • girarrosto • programmatore elettronico.
Forno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia • grill elettrico • girarrosto • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Techno  MTD-100
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Mini forno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

6 fuochi

Multifunzione MTD-1006D-E3 3.962,00

A gas ventilato MTD-1006D-VG 3.962,00

Fry-Top

Multifunzione MTD-100FD-E3 4.056,00

A gas ventilato MTD-100FD-VG 4.056,00

Coup De Feu

Multifunzione MTD-100SD-E3 4.056,00

A gas ventilato MTD-100SD-VG 4.056,00

Friggitrice

Multifunzione MTD-100RD-E3 4.056,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione MTD-100BD-E3 3.909,00

A gas ventilato MTD-100BD-VG 3.909,00

1 Zona vetroceramica

Multifunzione MTD-100VD-E3 4.232,00

A gas ventilato MTD-100VD-VG 4.232,00

Vetroceramica
Multifunzione MTDE-100-E3 4.126,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione
Multifunzione MTDI-100-E3 5.689,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W

C

B

A

C

B

A

A

D BA

BC

PROFONDITÀ 70

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Techno  MT-120
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
MiniForno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

7 fuochi

Multifunzione MT-1207D-E3 7.435,00

A gas ventilato MT-1207D-VG 7.435,00

Fry-Top

Multifunzione MT-120FD-E3 7.435,00

A gas ventilato MT-120FD-VG 7.435,00

Coup De Feu

Multifunzione MT-120SD-E3 7.435,00

A gas ventilato MT-120SD-VG 7.435,00

Friggitrice

Multifunzione MT-120FRD-E3 7.435,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione MT-120BD-E3 7.435,00

A gas ventilato MT-120BD-VG 7.435,00

1 Zona vetroceramica

Multifunzione MT-120VD-E3 7.435,00

A gas ventilato MT-120VD-VG 7.435,00

Maxiforno 90 cm Mini 30 cm PROFONDITÀ 70

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Techno  MTS-120
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 70 in versione multifunzione. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 70: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 70: • termostato con termocoppia • grill elettrico • girarrosto • programmatore elettronico.
Midi forno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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Forno 70 cm Midi 40 cm

0

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

7 fuochi
Multifunzione MTS-1207D-E3 7.435,00

A gas ventilato MTS-1207D-VG 7.435,00

Fry-Top
Multifunzione MTS-120FD-E3 7.435,00

A gas ventilato MTS-120FD-VG 7.435,00

Coup De Feu
Multifunzione MTS-120SD-E3 7.435,00

A gas ventilato MTS-120SD-VG 7.435,00

Friggitrice
Multifunzione MTS-120FRD-E3 7.435,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue
Multifunzione MTS-120BD-E3 7.435,00

A gas ventilato MTS-120BD-VG 7.435,00

1 Zona vetroceramica
Multifunzione MTS-120VD-E3 7.435,00

A gas ventilato MTS-120VD-VG 7.435,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 70

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Techno  MT-150
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CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: standard 60 multifunzione.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

0

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Prezzo €

Fry-Top

Multifunzione MT-150FD-E3 11.049,00

A gas ventilato MT-150FD-VG 11.049,00

Coup De Feu

Multifunzione MT-150SD-E3 11.049,00

A gas ventilato MT-150SD-VG 11.049,00

Fry-Top + Coup De Feu

Multifunzione MT-150FSD-E3 11.049,00

A gas ventilato MT-150FSD-VG 11.049,00

Friggitrice + Fry-Top

Multifunzione MT-150FRD-E3 11.049,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione MT-150BD-E3 11.049,00

A gas ventilato MT-150BD-VG 11.049,00

1 Zona vetroceramica

Multifunzione MT-150VD-E3 11.049,00

A gas ventilato MT-150VD-VG 11.049,00

Maxiforno 90 cm Standard 60 cm

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 70

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Majestic  M-70
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Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Fin. Ottone/Cromo € Fin. Brunite €

4 fuochi

Multifunzione M-70D-E3 2.424,00 2.933,00

A gas ventilato M-70D-VG 2.424,00 2.933,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

Di serie DUAL 5kW

PROFONDITÀ 70

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato • grill elettrico • programmatore elettronico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia • grill elettrico • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 70: • classe energetica ; • termostato • programmatore elettronico • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 70: • termostato con termocoppia • grill elettrico • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Fin. Ottone/Cromo € Fin. Brunite €

5 fuochi
Multifunzione M-76D-E3 2.912,00 3.484,00

A gas ventilato M-76D-VG 2.912,00 3.484,00

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

Di serie DUAL 5kW

Majestic M-76

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 70
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Majestic  M-90
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.
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Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Fin. Ottone/Cromo € Fin. Brunite €

6 fuochi

Multifunzione M-906D-E3 3.295,00 3.867,00

A gas ventilato M-906D-VG 3.295,00 3.867,00

Pescera

Multifunzione M-90PD-E3 3.068,00 3.640,00

A gas ventilato M-90PD-VG 3.068,00 3.640,00

Fry-Top

Multifunzione M-90FD-E3 3.394,00 3.966,00

A gas ventilato M-90FD-VG 3.394,00 3.966,00

Friggitrice

Multifunzione M-90RD-E3 3.394,00 3.966,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione M-90BD-E3 3.246,00 3.818,00

A gas ventilato M-90BD-VG 3.246,00 3.818,00

2 Zone Induzione

Multifunzione

M-901D-E3 3.394,00 3.966,00

Vetroceramica
Multifunzione ME-90-E3 3.183,00 3.755,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione
Multifunzione MI-90-E3 4.634,00 5.206,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W
D - ø 260 mm - 2400W

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)

2 x 1850 W
Optional Fry Top G/419/08

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

Consegna 60 gg. lavorativi

PROFONDITÀ 70
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Majestic  MD-100
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Mini forno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

14
5 

- 
15

0
60

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello
Fin. Ottone/
Cromo €

Fin. Brunite €

6 fuochi

Multifunzione MD-1006D-E3 3.962,00 4.617,00

A gas ventilato MD-1006D-VG 3.962,00 4.617,00

Fry-Top

Multifunzione MD-100FD-E3 4.056,00 4.712,00

A gas ventilato MD-100FD-VG 4.056,00 4.712,00

Coup De Feu

Multifunzione MD-100SD-E3 4.056,00 4.712,00

A gas ventilato MD-100SD-VG 4.056,00 4.712,00

Friggitrice

Multifunzione MD-100RD-E3 4.056,00 4.712,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione MD-100BD-E3 3.909,00 4.564,00

A gas ventilato MD-100BD-VG 3.909,00 4.564,00

1 Zona vetroceramica

Multifunzione MD-100VD-E3 4.232,00 4.887,00

A gas ventilato MD-100VD-VG 4.232,00 4.887,00

Vetroceramica
Multifunzione MDE-100-E3 4.126,00 4.781,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione
Multifunzione MDI-100-E3 5.689,00 6.344,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)

PROFONDITÀ 70
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Majestic  M-120
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
MiniForno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura
Tipologia 

forno
Codice modello

       Finiture
Ottone/Cromo €

Fin. Brunite €

7 fuochi

Multifunzione M-1207D-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato M-1207D-VG 7.435,00 8.143,00

Fry-Top

Multifunzione M-120FD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato M-120FD-VG 7.435,00 8.143,00

Coup De Feu

Multifunzione M-120SD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato M-120SD-VG 7.435,00 8.143,00

Friggitrice

Multifunzione M-120FRD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione M-120BD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato M-120BD-VG 7.435,00 8.143,00

1 Zona vetroceramica

Multifunzione M-120VD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato M-120VD-VG 7.435,00 8.143,00

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)

Maxiforno 90 cm Mini 30 cm PROFONDITÀ 70
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Majestic  MS-120
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 70 in versione multifunzione. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 70: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 70: • termostato con termocoppia • grill elettrico • girarrosto • programmatore elettronico.
MidiForno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura
Tipologia 

forno
Codice modello

       Finiture
Ottone/Cromo €

Fin. Brunite €

7 fuochi
Multifunzione MS-1207D-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato MS-1207D-VG 7.435,00 8.143,00

Fry-Top
Multifunzione MS-120FD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato MS-120FD-VG 7.435,00 8.143,00

Coup De Feu
Multifunzione MS-120SD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato MS-120SD-VG 7.435,00 8.143,00

Friggitrice
Multifunzione MS-120FRD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue
Multifunzione MS-120BD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato MS-120BD-VG 7.435,00 8.143,00

1 Zona vetroceramica
Multifunzione MS-120VD-E3 7.435,00 8.143,00

A gas ventilato MS-120VD-VG 7.435,00 8.143,00

1216

77
0

14
5 

- 
15

0
60

Forno 70 cm Midi 40 cm

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

PROFONDITÀ 70

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)
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1511

77
0
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5 

- 
15

0
60

GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Majestic  M-150
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: standard 60 multifunzione.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura
Tipologia 

forno
Codice modello

Finiture 
Ottone Cromo €

   Finiture
Brunite €

Fry-Top

Multifunzione M-150FD-E3 11.049,00 11.777,00

A gas ventilato M-150FD-VG 11.049,00 11.777,00

Coup De Feu

Multifunzione M-150SD-E3 11.049,00 11.777,00

A gas ventilato M-150SD-VG 11.049,00 11.777,00

Fry-Top + Coup De Feu

Multifunzione M-150FSD-E3 11.049,00 11.777,00

A gas ventilato M-150FSD-VG 11.049,00 11.777,00

Friggitrice + Fry-Top

Multifunzione M-150FRD-E3 11.049,00 11.777,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue

Multifunzione M-150BD-E3 11.049,00 11.777,00

A gas ventilato M-150BD-VG 11.049,00 11.777,00

1 Zona vetroceramica

Multifunzione M-150VD-E3 11.049,00 11.777,00

A gas ventilato M-150VD-VG 11.049,00 11.777,00

Maxiforno 90 cm Standard 60 cm

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

FINITURE

OTTONE (di serie)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)

PROFONDITÀ 70
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Di serie DUAL 5kW

(a sinistra)

FINITURE Majestic Country

OPTIONALS 

CORRIMANO FRONTALE

 MANOPOLE E MANIGLIONE CROMATI A RICHIESTA SENZA SOVRAPPREZZO

 MANOPOLE E MANIGLIONE IN OTTONE DI SERIE

 MANOPOLE E MANIGLIONE CROMATI A RICHIESTA CON SOVRAPPREZZO

GRUPPO DI COTTURA      MC-70
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • grill elettrico;  • pro-
grammatore elettronico.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico;  • programmato-
re elettronico per funzioni grill e grill ventilato

Tipologia piano cot-
tura

Tipologia 
forno

Codice modello Fin. Ottone/Cromo 
€

Fin. Brunite €

4 fuochi

Multifunzione
MC-70D-E3
MCA-70D-E3

2.554,00 3.063,00

A gas ventilato
MC-70D-VG
MCA-70D-VG

2.554,00 3.063,00

GAMMA COLORI
  

  

Rosso Borgogna Blu Verde Smeraldo

Piani di lavoro INOX

PIEDINO SPECIALE  E POMELLI SU CASSETTO PROGRAMMATORE ELETTRONICO CON SONDA 
(disponibile solo nei modelli E3). Interrompe automaticamente la 
cottura quando la pietanza è cotta.

MC-70D-E3/VSX

Disponibile con porta:

MC= COUNTRY MCA= ANTIQUA

Grafite-MatInox Bianco Bianco

700

15
0

92
0

77
0

60

MC-70

700

15
0

92
0

77
0

60

MCA-70 PROFONDITÀ 70
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Maxiforno multifunzione 70: • classe energetica ; • termostato • programmatore elettronico • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 70: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Fin. Ottone/Cromo € Fin. Brunite €

5 fuochi
Multifunzione

MC-76D-E3
MCA-76D-E3

3.075,00 3.647,00

A gas ventilato
MC-76D-VG
MCA-76D-VG

3.075,00 3.647,00

Country MC-76

760

15
0

92
0

77
0

60

MC-76

MCA-76

MC-76D-E3/MAT

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

760

15
0

92
0

77
0

60

PROFONDITÀ 70

FINITURE

OTTONE (di serie)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

i i )
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Tipologia piano cottura
Tipologia 
forno

Codice modello Fin. Ottone/Cromo € Fin. Brunite €

6 fuochi
Multifunzione

MC-906D-E3
MCA-906D-E3

3.457,00 4.029,00

A gas ventilato
MC-906D-VG
MCA-906D-VG

3.457,00 4.029,00

Pescera

Multifunzione
MC-90PD-E3
MCA-90PD-E3

3.231,00 3.803,00

A gas ventilato
MC-90PD-VG
MCA-90PD-VG

3.231,00 3.803,00

Fry-Top
Multifunzione

MC-90FD-E3
MCA-90FD-E3

3.556,00 4.128,00

A gas ventilato
MC-90FD-VG
MCA-90FD-VG

3.556,00 4.128,00

Friggitrice
Multifunzione

MC-90RD-E3
MCA-90RD-E3

3.556,00 4.128,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue
Multifunzione

MC-90BD-E3
MCA-90BD-E3

3.409,00 3.981,00

A gas ventilato
MC-90BD-VG
MCA-90BD-VG

3.409,00 3.981,00

2 Zone Induzione

Multifunzione

MC-901D-E3
MCA-90ID-E3

3.556,00 4.128,00

Vetroceramica
Multifunzione

MCE-90-E3
MCAE-90-E3

3.345,00 3.917,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Induzione
Multifunzione

MCI-90-E3
MCAI-90-E3

4.795,00 5.367,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W
D - ø 260 mm - 2400W

A B

C
D

B

A C

B A

D

2 x 1850 W
Optional Fry Top G/419/08

GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Country MC-90
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Forno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto; • programmatore elettronico per funzioni grill e grill ventilato.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

MC-90RD-E3/M

911

15
0

92
0

77
0

60

MC-90

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 70

911

15
0

92
0

77
0

60

MCA-90

911

FINITURE

OTTONE (di serie)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

i serie)
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Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello Fin. Ottone/Cromo € Fin. Brunite €

6 fuochi
Multifunzione MCD-1006D-E3 4.232,00 4.887,00

A gas ventilato MCD-1006D-VG 4.232,00 4.887,00

Fry-Top
Multifunzione MCD-100FD-E3 4.327,00 4.982,00

A gas ventilato MCD-100FD-VG 4.327,00 4.982,00

Coup De Feu
Multifunzione MCD-100SD-E3 4.327,00 4.982,00

A gas ventilato MCD-100SD-VG 4.327,00 4.982,00

Friggitrice
Multifunzione MCD-100RD-E3 4.327,00 4.982,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue
Multifunzione MCD-100BD-E3 4.179,00 4.834,00

A gas ventilato MCD-100BD-VG 4.179,00 4.834,00

1 Zona vetroceramica
Multifunzione MCD-100VD-E3 4.503,00 5.158,00

A gas ventilato MCD-100VD-VG 4.503,00 5.158,00

Vetroceramica
Multifunzione MCDE-100-E3 4.397,00 5.052,00

A - ø 145 mm - 1200W
B - ø 210/120 mm - 2200W/750W
C - ø 180 mm - 1800W
D - ø 265/170 mm - 2400W/1500W

Vetroceramica
Multifunzione MCDI-100-E3 5.961,00 6.616,00

A - ø 145 mm - 1400W
B - ø 180 mm - 1850W
C - ø 210 mm - 2300W

C

B

A

C

B

A

A

D BA

BC

GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Country  MCD-100

1000

15
0

92
0

77
0

60

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: standard 60 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Mini forno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Forno a gas ventilato 60: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

PROFONDITÀ 70

FINITURE

OTTONE (di serie)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

i serie)
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Country  MC-120

1216

15
0

92
0

77
0

60

CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: mini 30 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
MiniForno elettrico 30: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • programmatore elettronico.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello
     Finiture 
Ottone/Cromo €

Fin. Brunite €

7 fuochi
Multifunzione MC-1207D-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MC-1207D-VG 7.760,00 8.467,00

Fry-Top
Multifunzione MC-120FD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MC-120FD-VG 7.760,00 8.467,00

Coup De Feu
Multifunzione MC-120SD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MC-120SD-VG 7.760,00 8.467,00

Friggitrice
Multifunzione MC-120FRD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue
Multifunzione MC-120BD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MC-120BD-VG 7.760,00 8.467,00

1 Zona vetroceramica
Multifunzione MC-120VD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MC-120VD-VG 7.760,00 8.467,00

Maxiforno 90 cm Mini 30 cm PROFONDITÀ 70

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

FINITURE

OTTONE (di serie)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

i i )
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GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Country  MCS-120
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 70 in versione multifunzione. Forno di destra: midi 40 elettrico statico.
Maxiforno multifunzione 70: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • girarrosto; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 70: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto; • programmatore elettronico.
MidiForno elettrico 40: • classe energetica ; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

Tipologia piano cottura Tipologia forno Codice modello
       Fin.iture
Ottone/Cromo €

Fin. Brunite €

7 fuochi
Multifunzione MCS-1207D-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MCS-1207D-VG 7.760,00 8.467,00

Fry-Top
Multifunzione MCS-120FD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MCS-120FD-VG 7.760,00 8.467,00

Coup De Feu
Multifunzione MCS-120SD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MCS-120SD-VG 7.760,00 8.467,00

Friggitrice
Multifunzione MCS-120FRD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato n.d.

Barbecue
Multifunzione MCS-120BD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MCS-120BD-VG 7.760,00 8.467,00

1 Zona vetroceramica
Multifunzione MCS-120VD-E3 7.760,00 8.467,00

A gas ventilato MCS-120VD-VG 7.760,00 8.467,00

1216

15
0

92
0

77
0

60

MCS-120

Forno 70 cm Midi 40 cm

PROFONDITÀ 70

FINITURE

OTTONE (di serie)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

i i )

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX
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Tipologia piano cottura
Tipologia 

forno
Codice modello

     Fin.iture
Ottone/Cromo €

  Finiture
Brunite €

Fry-Top
Multifunzione

MC-150FD-E3

MCA-150FD-E3
11.429,00 12.157,00

A gas 
ventilato

MC-150FD-VG

MCA-150FD-VG
11.429,00 12.157,00

Coup De Feu
Multifunzione

MC-150SD-E3

MCA-150SD-E3
11.429,00 12.157,00

A gas 
ventilato

MC-150SD-VG

MCA-150SD-VG
11.429,00 12.157,00

Fry-Top + Coup De Feu
Multifunzione

MC-150FSD-E3

MCA-150FSD-E3
11.429,00 12.157,00

A gas
 ventilato

MC-150FSD-VG

MCA-150FSD-VG
11.429,00 12.157,00

Friggitrice + Fry-Top
Multifunzione

MC-150FRD-E3

MCA-150FRD-E3
11.429,00 12.157,00

A gas venti-
lato n.d.

Barbecue
Multifunzione

MC-150BD-E3

MCA-150BD-E3
11.429,00 12.157,00

A gas venti-
lato

MC-150BD-VG

MCA-150BD-VG
11.429,00 12.157,00

1 Zona vetroceramica
Multifunzione

MC-150VD-E3

MCA-150VD-E3
11.429,00 12.157,00

A gas 
ventilato

MC-150VD-VG

MCA-150VD-VG
11.429,00 12.157,00

1511

15
0

92
0
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0

60

MC-150

MCA-150

Maxiforno 90 cm Standard 60 cm

MCA-150FS-E3/RBX

1511
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0
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60

GRUPPO DI COTTURA MAJESTIC Country  MC-150
CARATTERISTICHE TECNICHE:
Forno di sinistra: maxiforno 90 in versione multifunzione o gas ventilato. Forno di destra: standard 60 multifunzione.
Forno multifunzione 60: • classe energetica ; • termostato; • programmatore elettronico; • grill elettrico.
Maxiforno a gas ventilato 90: • termostato con termocoppia; • grill elettrico; • girarrosto.
Maxiforno multifunzione 90: • classe energetica ; • termostato; • grill elettrico; • girarrosto.
Tutti i modelli sono dotati di porta fredda a triplo vetro.

PROFONDITÀ 70

FINITURE

OTTONE (di serie)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

i i )

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso borgogna Blu Verde smeraldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX
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Majestic

Mod. / mm A B

M-70 / MT-70 / MC-70 / MCA-70 520 200

M-76 / MT-76 / MC-76 / MCA-76 520 200

M-90 / MT-90 / MC-90 / MCA-90 750 200

MD-100 / MTD-100 / MC-100 460 230

M-120 / MT-120 / MC-120 700 290

MS-120 / MTS-120 / MCS-120 / MCSA-120 675 230

M-150 / MT-150 / MC-150 / MCA-150 730 220
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Majestic Country
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COLONNA FORNO MULTIFUNZIONE
69x65x1620 (LxPxH) completa di forno 600SSQ-MP inox classe energetica
e griglia ad estrazione totale. € 3.570,00

QUADRA MODULAR  F-69
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COLONNA FORNO MULTIFUNZIONE
69x65x1620 (LxPxH) completa di forno 600SSQ-MP inox classe energetica
e lavastoviglie* a scomparsa totale in tripla classe      (consumi, lavaggio, asciugatura). € 5.111,00

* Lavastoviglie non di produzione ILVE. A seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto AEG, o di altre marche le cui caratteristiche possono variare. Informarsi presso ILVE 
circa la marca e le caratteristiche del modello disponibile al momento dell’ordine.

   206 QMQMQ FFA6A699QMQMQMQMQMQMQM FF-F-FFFFA6A6A6A6A6A6A69999999

QUADRA MODULAR FA-69
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QM-LC180 DX

QM-LC180 SX

QUADRA MODULAR LC-180
CARATTERISTICHE TECNICHE
180x65x89 (LxPxH) con doppia vasca (vasca principale 40x40 prof. 20, piccola 29,5x14,5) comprensivo di piano HP95C,  
scarichi e pilette, due cestoni ad estrazione totale.

Disponibile con vasca a destra (QM-LC180DX)
o con vasca a sinistra (QM-LC180SX)

OPTIONAL
Pannello (Mod. AQM4-180) e rubinetto.                               
                                                                                                                                                                                     € 6.288,00

 



MAXIFORNO MULTIFUNZIONE  
MOD. 800WMP

• Girrarosto trasversale
• Programmatore elettronico
• Termostato
• Ventilazione tangenziale di raffreddamento
• Grill elettrico

QM-LCF180 DX

QM-LCF180 SX

QM-LCF180 DX
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QUADRA MODULAR LCF-180
CARATTERISTICHE TECNICHE
180x65x89 (LxPxH) con doppia vasca (vasca principale 40x40 prof. 20, piccola 29,5x14,5) comprensivo di piano HP95C e di 
maxiforno multifunzione inox,  scarichi e pilette, due cestoni ad estrazione totale.

Disponibile con vasca a destra (DX)
o con vasca a sinistra (SX)

OPTIONAL
Pannello (Mod. AQM4-180) e rubinetto.                               
                                                                                                                                                                                     € 7.328,00
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QM-LCFA240 SX

QM-LCFA240 DX

LAVASTOVIGLIE ELETTRONICA*

• 12 coperti
• Top silent 45 dB (EN704- 3)
• 5 temperature 45/50/60/65/70 °C
• 5 programmi di lavaggio, 1 auto-
   matico 45 - 70 °C
• Partenza posticipata
• Cesti inox

•  Spie: mancanza sale, mancanza brillan-
tante, mancanza acqua

• Cesto superiore regolabile in altezza
• Luce interna
•  Sistema di protezione totale contro 

gli allagamenti
• Light control (spia di funzionamento)
• Multitab

MAXIFORNO MULTIFUNZIONE  

• 800 WMP
• Girrarosto trasversale
• Programmatore elettronico
• Termostato
• Ventilazione tangenziale di raffreddamento
• Grill elettrico

* Lavastoviglie non di produzione ILVE. A seconda della disponibilità potrà essere 
consegnato un prodotto AEG, o di altre marche le cui caratteristiche possono 
variare. Informarsi presso ILVE circa la marca e le caratteristiche del modello dispo-
nibile al momento dell’ordine.

QUADRA MODULAR LCFA-240

CLASSE ENERGETICA LAVASTOVIGLIE

CARATTERISTICHE TECNICHE
240x65x89 (LxPxH) con doppia vasca 34x40 comprensivo di piano HP95C e di maxiforno multifunzione inox, scarichi e 
pilette, due cestoni ad estrazione totale.

Disponibile con vasca a destra (DX)
o con vasca a sinistra (SX)

OPTIONAL
Pannello (Mod. AQM4-240) e rubinetto.
 € 9.787,00
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QUADRA MODULAR  L-90

QM-L90
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BLOCCO LAVAGGIO INOX
90x65x89 (LxPxH) con due vasche 34x40x20 (LxPxH) con pilette e scarichi.          € 2.548,00

OPTIONAL
Pannello (Mod. AQM4-90) e rubinetto.               

QUADRA MODULAR  C-90

PIANO HP95C

• Valvola di sicurezza
• Accensione elettrica integrata nelle manopole
• Bruciatore a tripla corona
• Robuste griglie in ghisa

BLOCCO DI COTTURA INOX
90x65x89 (LxPxH) comprensivo di piano HP95C, con cassetto e griglia ad estrazione totale.       € 3.462,00

OPTIONAL
Pannello (Mod. AQM4-90)
                                                                                                                                        

QM-C90
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QUADRA MODULAR TAGLIERI
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QM-T60

QM-T90

QM-T120

BLOCCO INOX CON TAGLIERE 60 CM
Blocco con tagliere in faggio, cassetto e griglia ad estra-
zione totale.

OPTIONAL
Pannello (Mod. AQM4-60)

 € 2.240,00

BLOCCO INOX CON TAGLIERE 90 CM
Blocco con tagliere in faggio, cassetto e griglia ad estra-
zione totale.

OPTIONAL
Pannello (Mod. AQM4-90)

 € 2.509,00

BLOCCO INOX CON TAGLIERE 120 CM
Blocco con tagliere in faggio, cassetto e griglia ad estra-
zione totale.

 € 2.947,00



OPTIONAL

MISCELATORE ILVE IN ACCIAIO INOX 

 A/413/07                             €  399,00

MISCELATORE ILVE IN ACCIAIO INOX 

 A/413/06                             €  399,00

MISCELATORE KWC INOX CON DOCCIA ESTERNA 

 A/413/04                             € 589,00

MISCELATORE KWC INOX CON DOCCIA ESTRAIBILE 

 A/413/03                             € 589,00

RACCOLTA DIFFERENZIATA  

A/413/02                            € 228,00

SCHIENALI INOX

Da 60 cm AQM4-60 € 592,00 
Da 90 cm AQM4-90 €     615,00
Da 180 cm AQM4-180 €     834,00
Da 240 cm AQM4-240 €     1.090,00 
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LAVASTOVIGLIE ELETTRONICA*

• 12 coperti
• Top silent 45 dB (EN704- 3)
• 5 temperature 45/50/60/65/70 °C
• 5 programmi di lavaggio, 1 auto-
   matico 45 - 70 °C
• Partenza posticipata
• Cesti inox

•  Spie: mancanza sale, mancanza brillantan-
te, mancanza acqua

• Cesto superiore regolabile in altezza
• Luce interna
•  Sistema di protezione totale contro gli 

allagamenti
• Light control (spia di funzionamento)
• Multitab

* Lavastoviglie non di produzione ILVE. A seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto AEG, o di altre marche le cui caratteristiche possono variare. Informarsi presso 
ILVE circa la marca e le caratteristiche del modello disponibile al momento dell’ordine.

i i h i I f i

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

CROMO 

Maniglione TECHNO DT60A08

€  1.568,00

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

OTTONE (di serie)

Maniglione MAJESTIC DN60A08

€  1.568,00

€  1.599,00

LAVASTOVIGLIE

DT60A08/I DN60A08/RBX DMC60A08/AY

595

72
0

(Zoccolo non disponibile)

CROMO 
(a richiesta senza sovrapprezzo)

OTTONE (di serie)

Maniglione MAJESTIC COUNTRY DMC60A08

€  1.734,00

BRUNITE 
(a richiesta con sovrapprezzo)

€  1.786,00
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FRIGORIFERI “SIDE BY SIDE”

MANIGLIONE CROMATO A RICHIESTA 
SENZA SOVRAPPREZZO

GAMMA COLORI

MANIGLIONE IN ACCIAIO

MANIGLIONE IN OTTONE DI SERIE

MANIGLIONE CROMATO A RICHIESTA 
CON SOVRAPPREZZO

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

* Frigoriferi non di produzione ILVE: a seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto di altre marche le cui caratteristiche possono variare. Informarsi presso ILVE circa la 
marca e le caratteristiche del modello disponibile al momento dell’ordine, la garanzia sarà prestata direttamente ed esclusivamente dal produttore in conformità al certificato fornito unitamen-
te al prodotto.
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REALIZZATI PER PERMETTERE UNA PERFETTA INTEGRAZIONE TRA BLOCCHI DI COTTURA E FRIGORIFERO 

NEL VOSTRO AMBIENTE CUCINA, I FRIGORIFERI ILVE* SONO DISPONIBILI NELLE STESSE COLORAZIONI E 

STESSI MANIGLIONI DEI BLOCCHI COTTURA PER UN’ARMONIA DI FORME E COLORI SENZA COMPROMESSI.

TWIN COOLING SYSTEM
Questa tecnologia prevede l’impiego di due evaporatori nel frigorifero e nel freezer, separati e indipendenti (Twin Cooling System). La gesione sepa-
rata dei flussi di aria evita la trasmissione di cattivi odori dal freezer al friforifero. Il controllo della temperatura e dell’umidità del frigorifero è indipen-
dente da quello del freezer e ciò permette di ottenere temperature ottimali in ogni scomparto e l’ottimizzazione del grado di umidità.

CARATTERISTICHE

NO FROST
Attraverso la circolazione forzata dell’aria all’interno del frigorifero e del congelatore, si evita la formazione di umidità in eccesso, causa principale 
della brina. Il cibo resta in condizioni migliori: più colorato e, naturalmente, più nutriente.
Inoltre l’assenza di brina rende utilizzabile tutto lo spazio del freezer, le confezioni non si attaccano tra di loro e le etichette sono sempre ben visibili.

ZERO GRADI
Lo speciale cassetto ZEROGRADI è l’ideale per la conservazione di carne e pesce e di alimenti facilmente deperibili. Questo scomparto infatti è 
perfettamente isolato e al suo interno un flusso d’aria delicato permette di mantenere una temperatura costante inferiore al resto del frigorifero 
garantendo una migliore conservazione. Nel cassetto ZEROGRADI gli alimenti verranno conservati ad una tempreratura di 0°C, leggermente infe-
riore a quella del resto del frigorifero.

SUPERFRESCO
I due speciali cassetti SUPERFRESCO sono l’ideale per conservare frutta e verdura. Infatti grazie all’esclusivo sistema di controllo dell’umidità anche la 
frutta e la verdura si conservano freschi a lungo, non appassiscono e si riduce la formazione di muffe. Lo speciale cassetto SUPERFRESCO è l’ideale 
per conservare frutta e verdura.

GESTIONE ELETTRONICA
La gestione delle funzioni del frigorifero è controllata elettronicamente dal sistema FUZZY LOGIC che avvalendosi di sensori interni ed esterni, 
regola il funzionamento del frigorifero in qualsiasi condizione ambientale e di carico.

MULTIFLUSSO
Un’accurata gestione del flusso di aria fredda (Multiflow) permette di creare comparti a temperatura diversificata, come il Cassetto Zerogradi, per 
la conservazione di alimenti altamente deperibili come carne e pesce. Questo cassetto inoltre impedisce la diffusione di cattivi odori che possono 
provenire da questi alimenti. L’aria che circola all’interno degli scomparti, grazie al sistema No Frost, non contiene umidità in eccesso e mantiene 
uniforme la temperatura in ogni zona del frigorifero. Gli alimenti dunque possono essere sistemati all’interno degli scomparti, senza per questo com-
prometterne la conservazione.

POWER COOL & POWER FREEZE
Sono due funzioni che permettono un raffrescamento (Power Cool) ed un congelamento (Power Freeze) più rapidi.

DISPENSER ACQUA E GHIACCIO
Consente di prelevare acqua fresca, ghiaccio a cubetti o tritato finemente senza dover aprire il frigorifero. 



CARATTERISTICHE TECNICHE   

Capacità totale: 546 litri
Capacità netta frigorifero: 346 litri
Capacità netta freezer: 186 litri
Classe freezer: 4 stelle
Tipo: side-by-side
Peso netto: 120 kg
N° di compressori: 1 (super effi ciente)

TECNOLOGIA DI REFRIGERAZIONE
Sistema “No Frost”: si
Sistema “Fuzzy Logic” con sensori di temperatura: si
Twin Cooling System: si
N° di evaporatori: 2
Controllo temperatura automatico (sensore)
Sbrinamento frigorifero / freezer automatico
Gas refrigerante R600a (*)
Tipo di isolante ciclo-pentano (*)

SEZIONE FRIGORIFERO
Funzione “Multi Flow”: si
Vacation: -
Tasto raffreddamento rapido: si
Cassetto verdura “Superfresco”: 2
Cassetto “Zerogradi”: si
Ripiani: 4 in vetro
Balconcini porta: 5
Scomparto bottiglie: 1
Scomparto bottiglie “Jumbo”: 1
Contenitore uova: si

SEZIONE FREEZER
Funzione “Multi Flow”: si
Tasto congelamento rapido: si
Fabbricatore di ghiaccio dispenser ghiaccio a cubetti/tritaghiaccio
Ripiani: 2 cassetti + 3 ripiani
Balconcini porta: 4

COMFORT
Filtro assorbi-odori: si
Dispenser bevande con indicatore di livello bevande + ghiaccio
Pannello di controllo elettronico
Segnalazione acustica di apertura porte: si

ALTRE CARATTERISTICHE
Classe di effi cienza energetica: A
Classe climatica: T
Consumo (kwh/anno) (B) 520 kwh
Rumorosità (A) 43 db

(*) = sostanze ecologiche: ILVE utilizza processi produttivi e 
sostanze che rispettano l’ambiente e non danneggiano la fascia di 
ozono
 

INSTALLAZIONE

50mm 50mm

25mm

680

1
8
2
0

920
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FRIGORIFERO  Techno  

RT 90 SBS/I

MANIGLIONE

MANIGLIONE IN ACCIAIO

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

TECHNO

 RT 90 SBS INOX € 4.902,00

 RT 90 SBS COLORATI € 5.013,00

* Frigoriferi non di produzione ILVE: a seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto di altre marche le cui caratteristiche possono variare. Informarsi presso ILVE circa la 
marca e le caratteristiche del modello disponibile al momento dell’ordine, la garanzia sarà prestata direttamente ed esclusivamente dal produttore in conformità al certificato fornito unitamen-
te al prodotto.

AVVERTENZA DI CONTROLLO ALLA CONSEGNA: Il frigorifero, rivestito con pannellature in acciaio inox o verniciate, necessita di un controllo “a vista” dello stato d’integrità nei giorni 
successivi alla consegna e di un’eventuale denuncia per danni conseguente alla riserva o occulti entro 6 giorni di calendario dalla data di consegna. Trascorsi 7 giorni dalla data di consegna, ogni 
reclamo sarà perciò respinto e il danno considerato imputabile a movimentazioni e trasporti locali a noi estranei.
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FRIGORIFERO Nostalgie

MANIGLIONE CROMATO A RICHIESTA 
SENZA SOVRAPPREZZO

MANIGLIONE IN OTTONE DI SERIE

MANIGLIONE

MANIGLIONE BRUNITO  A RICHIESTA 
CON SOVRAPPREZZO

RN 90 SBS/A

RN 90 SBS/RB

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

RNRNRNRNRNRNRN 99999990000000 SBSBSBBSBSBSBSBS/S/S//S/S/S//AAAAAA

FINITURE OTTONE/CROMO

 RN 90 SBS INOX                             € 4.902,00

 RN 90 SBS COLORATI                € 5.013,00

FINITURE BRUNITE

 RN 90 SBS INOX                             € 5.193,00

 RN 90 SBS COLORATI                € 5.304,00

* Frigoriferi non di produzione ILVE: a seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto di altre marche le cui caratteristiche possono variare. Informarsi presso ILVE circa la 
marca e le caratteristiche del modello disponibile al momento dell’ordine, la garanzia sarà prestata direttamente ed esclusivamente dal produttore in conformità al certificato fornito unitamen-
te al prodotto.

AVVERTENZA DI CONTROLLO ALLA CONSEGNA: Il frigorifero, rivestito con pannellature in acciaio inox o verniciate, necessita di un controllo “a vista” dello stato d’integrità nei giorni 
successivi alla consegna e di un’eventuale denuncia per danni conseguente alla riserva o occulti entro 6 giorni di calendario dalla data di consegna. Trascorsi 7 giorni dalla data di consegna, ogni 
reclamo sarà perciò respinto e il danno considerato imputabile a movimentazioni e trasporti locali a noi estranei.
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MULTIFLUSSO
L’esclusivo sistema di refrigerazione a flusso multiplo Multi Flow garantisce un raffreddamento più rapido ed efficace. Attraverso la gestione di flussi 
d’aria separati per ogni ripiano, la temperatura all’interno del frigorifero viene mantenuta costante e distribuita uniformemente in ogni direzione: 
anche le bottiglie conservate nella controporta saranno finalmente fredde al punto giusto!

NO FROST

SUPERFRESCO
Frutta e verdura troveranno sempre l’ambiente di conservazione ideale nel cassetto superfresco.
Infatti grazie all’esclusivo sistema di controllo dell’umidità si conserveranno fresche più a lungo senza appassire e mantenendo inalterato tutto il loro 
contenuto vitaminico!

PORTE REVERSIBILI
Caratteristiche tecniche:
Capacità totale lorda: 321 litri
Capacità netta frigorifero: 207 litri
Capacità netta freezer: 94 litri
Classe freezer: 4 stelle
Tipo: combinato
Numero di compressori: 1 (super effi ciente)
Tecnologia di refrigerazione
Numero di evaporatori: 1
Controllo temperatura: semi-elettronico
Sbrinamento frigorifero/freezer: automatico
Gas refrigerante: R600a (**)
Tipo di isolante: ciclo pentano (**)
Segnalazione acustica di aperture porte
Consumo (kwh/anno) (B): 360 kwh
Rumorosità: 41 db (A)

SEZIONE FRIGORIFERO
Funzione “Multifl usso”
Cassetti “Superfresco”: 1
Ripiani in vetro: 4
Balconcini porta: 4
Scomparto bottiglie: 1

SEZIONE FREEZER
Funzione “Multifl usso”
Ripiani: 3 cassetti + 1

(**) = sostanze ecologiche: vengono utilizzati processi produttivi e sostan-
ze che rispettano l’ambiente e non danneggiano la fascia di ozono
(A) = a un metro di distanza (livello sonoro massimo)
(B) = in base ai risultati di prove standard per 24 ore. Il consumo effettivo 
dipende dal modo in cui l’apparecchio viene utilizzato e dal luogo in cui 
viene installato

CARATTERISTICHE

CLASSE ++

FRIGORIFERI COMBINATI   R60*

660

18
20

600

INSTALLAZIONE

50mm 50mm

50mm

* Frigoriferi non di produzione ILVE: a seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto di altre marche le cui caratteristiche possono variare. Informarsi presso ILVE circa la 
marca e le caratteristiche del modello disponibile al momento dell’ordine, la garanzia sarà prestata direttamente ed esclusivamente dal produttore in conformità al certificato fornito unitamen-
te al prodotto.

AVVERTENZA DI CONTROLLO ALLA CONSEGNA: Il frigorifero, rivestito con pannellature in acciaio inox o verniciate, necessita di un controllo “a vista” dello stato d’integrità nei giorni 
successivi alla consegna e di un’eventuale denuncia per danni conseguente alla riserva o occulti entro 6 giorni di calendario dalla data di consegna. Trascorsi 7 giorni dalla data di consegna, ogni 
reclamo sarà perciò respinto e il danno considerato imputabile a movimentazioni e trasporti locali a noi estranei.
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FRIGORIFERO COMBINATO  Techno  RT60C  

MANIGLIONE CROMATO A RICHIESTA 
SENZA SOVRAPPREZZO

MANIGLIONE IN OTTONE DI SERIE

MANIGLIONE BRUNITO A RICHIESTA 
CON SOVRAPPREZZO

MANIGLIONE

FRIGORIFERO COMBINATO  Nostalgie  RN60C  

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

GAMMA COLORI

Inox Grafite-Mat Bianco Antico

Rosso bor-
gogna Blu

Verde sme-
raldo

Bianco

PIANO DI LAVORO INOX

DI SERIE: Cerniere a destra

SU RICHIESTA a sinistra
(Sovrapprezzo € 63,00)

DI SERIE: Cerniere a destra

SU RICHIESTA a sinistra
(Sovrapprezzo € 63,00)

RT 60 C/I (display grigio)

RN 60 C/RBX (display grigio)

MANIGLIONE

MANIGLIONE IN ACCIAIO

FINITURE OTTONE/CROMO

 RN 60 C INOX € 2.383,00

 RN 60 C COLORATI € 2.383,00

FINITURE BRUNITE

 RN 60 C INOX € 2.485,00

 RN 60 C COLORATI € 2.485,00 

TECHNO

 RT 60 C INOX                             € 2.383,00

 RT 60 C COLORATI                € 2.383,00
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LAVASTOVIGLIE  DN60A08/AY FRIGORIFERO  RN90SBS/AY
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DT60A08/I DN60A08/RBX

MAJESTIC  MS120FRDE3/AY + CAPPA  AM120/A
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FORNO A GAS DA INCASSO

Per un corretto funzionamento del forno a gas assicurarsi che 
esista una sufficiente circolazione dell’aria di raffreddamento 
all’interno del vano incasso. L’installazione andrà eseguita in 
accordo con la figura A o in accordo con la figura B.
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DIMENSIONE VANI INCASSO

MOD. V395 - HV90TC

MOD. HVI90TC

10

10 10

10480

500

840

75

860

MOD. H360C - H364 - H60

dimensione spacco incasso: 
555 x 475

15 470 15
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*
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MOD. H30* - H32
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dimensione spacco incasso:
 483 x 273

MOD. HV32 - HVI32

12 266 12

10 480 10
80

dimensione spacco incasso:
570 x 490

dimensione spacco incasso: 
380 x 490

MOD. HP65 - HP65R

556
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47617 17

17 17

dimensione spacco incasso: 564 x 488

dimensione spacco incasso: 560 x 490dimensione spacco incasso: 570 x 502

dimensione spacco incasso: 844 x 488

dimensione spacco incasso: 830 x 490

MOD. V364 - HV60TC

MOD. HVI60TCMOD. KHVI60TC

10 480 10

75

10 560 10

dimensione spacco incasso: 270 x 475

MOD. H30F

40

270
160

47
5

50

290

50
0

16
0

15

100

15

70
8

470 260

290

15 15

16
2

MOD. HP45F

*dimensioni spacco incasso 
per H30AP solo: 260 x 360

15

371

511

15

481

15
85 15

15

401

19 19482

520

590

48

17 17556

25 25470

520

590

60

32 32526

19

18 18

19482

520

824

48

860
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dimensione spacco incasso:  835 x 475

MOD. H39 - H90

15 830 15

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

MOD. HP95

84617 17

880

15 65
476

17 17

510

dimensione spacco incasso: 555 x 475

MOD. H70

545

50

47015

78

15

78

MOD. H380 - H381

 dimensione spacco incasso:  755 x 475

15 750 15

45

8

15 470 15

45

8

500

dimensione spacco incasso:  672 x 490

MOD. HP75
700

17 17

15 65

47617 17

666

510

dimensione spacco incasso:  860 x 490

MOD. HP125

MOD. HP1230 MOD. SKQ-34 / 40 / 80 / 4040

MOD. H70SD

545
589

150150
470

40 47

44
34 78

1515

10

dimensione spacco incasso:  640 x 475

MOD. XLP90

568
16 16

600

16

85

514

870
15 15

900

841

16 65

476
17 17

510

112817 17

1160

dimensione spacco incasso: 1140 x 490 dimensione spacco incasso:  875 x 580

dimensione spacco incasso:  1115 x 295

17 171110

1144

15 15

95

288

318 Dimensioni 
(mm)

Vasca Foro Larg.

L1 L2 L1 L2 L1

SQK-34 340 400 375 435 395

SQK-40 400 400 435 435 455

SQK-80 800 400 835 435 855

SQK-4040 840 400 875 435 895

45
5
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CONNESSIONE ELETTRICA  E       ATTACCO GAS G  

G

E

A

B

19
0

58
0

G

E

A

B

23
0

90

G
E

760 (P76) - 800 (P80) - 900 (P90)
600

P76 - P80 - P90

G
E

900 (PD90) - 1000 (PD100)
600

PD90 - QDC90 - PD100 - QDC100

E

G

1000 (PT100) - 1100 (PT110)
600

PT100 - PT110

G
E

600 (P-60) - 700 (P-70)

600

P60 - P70

P120 - PS120 - P150PD120 - QDC120

Vista posteriore

Mod. / mm A B
P60 / PD120 / QDC120 480 160

P70 530 220

PD70 530 240

P76 600 180

P80 680 200

P90 / P120 / P150 750 200

PS120 590 250

PD90 / PD100 / QDC90 / QDC100 480 200

PT100 480 190

PT110 530 250

G

E

700

600

PD70

Vista posteriore PD70 - PT100 - PT110

Vista laterale Vista laterale PD70 - PT100 - Vista laterale QDC (Classic)

G
E

 1200
600

G
E

 1500 (P150) - 1200 (P120)
600

75
0

40
10

0 
÷ 

16
0

35

15 600

45

40

35 10
4

74
6

15 600

75
0

40

35

14
5 

÷ 
15

0

15 600



Majestic   204

ATTACCO ELETTRICO  E       ATTACCO GAS G  

G
E

700 - 760

700

G

E

A

B

23
0

70

Vista posteriore

G
E

1216
700

M120 - MT120 - MC120
MS120 - MTS120 - MCS120 - MCSA120

M70 - MT70 - MC70 - MCA70
M76 - MT76 - MC76 - MCA76

G
E

1000
700

MD100 - MTD100 - MCD100M90 - MT90 - MC90 - MCA90

G
E

911
700

G
E

1511
700

M150 - MT150 - MC150 - MCA150

15

30

700

10
0 

÷ 
16

0

73
0

60

40

87
0 

÷ 
93

0

Majestic Techno

15

30

700

91
5 

÷ 
92

0

73
0

60

40

14
5 

÷ 
15

0

Majestic

Mod. / mm A B

M-70 / MT-70 / MC-70 / MCA-70 520 200

M-76 / MT-76 / MC-76 / MCA-76 520 200

M-90 / MT-90 / MC-90 / MCA-90 750 200

MD-100 / MTD-100 / MC-100 460 230

M-120 / MT-120 / MC-120 700 290

MS-120 / MTS-120 / MCS-120 / MCSA-120 675 230

M-150 / MT-150 / MC-150 / MCA-150 730 220

15

30

700

15
0

92
0

60

40
73

0

Majestic Country




