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Willi Bruckbauer,  
sviluppatore e fondatore 
di BORA Lüftungstechnik, 
parla di un'idea che in 
pochi anni ha ribaltato il 
mondo della cucina.

"Cucine esteticamente più belle …"

Inizialmente è stata una semplice ispirazione nella mia mente. Ma questa 

esteticamente più accattivante e anche più semplice per l'aspirazione dei vapori 
di cucina. A loro avviso le cappe pesanti e rumorose rubavano la visuale ed erano 
fastidiose. "Come posso rendere la mia cucina più attraente, più ordinata e più 
aperta"? E con questo punto interrogativo nella mia mente ho iniziato a lavorare. 

su carta ciò che avevo in mente da molto tempo: un aspiratore che aspira i vapori 

il mondo della cucina in maniera così radicale. 

braccio il mio prototipo. Non trovavo aziende interessate a lanciare il mio prodotto 

giorno ho creduto fermamente nella mia idea. Ed è per questo che ho fondato 
BORA. Ci concentriamo sulla tecnologia innovativa e orientata alle soluzioni, che 
contribuisce a migliorare la qualità della vita. La cucina perfetta deve funzionare 
in modo perfetto! Deve essere facile da pulire ed essere silenziosa. Non ci devono 
essere rumori fastidiosi che distraggono l'utente dal piacere di cucinare e vivere 
la cucina. Perché essendo la cucina il cuore della casa dove si preparano cibi con 
tanto amore, ci vuole aria fresca invece di sgradevoli odori di fritto.

Grazie al nostro spirito innovatore abbiamo cambiato radicalmente il 
comportamento e l'architettura in cucina. Che la nostra azienda abbia avuto 
un successo di tale calibro è una piccola rivoluzione sostenuta e vissuta da 
tanti collaboratori motivati e rivenditori di cucine dal pensiero futuristico, che 
sviluppano, migliorano, spediscono, vendono, commercializzano il nostro prodotto, 
realizzando passo dopo passo ciò che oggi chiamiamo il nostro mondo BORA. 
Vi invitiamo caldamente a far parte di questo mondo. In questa rivista non trovate 
solo tutte le informazioni utili sui nostri prodotti Basic, Classic e Professional: aiuti 
per la progettazione, possibilità d'impiego e di combinazione, dimensioni e dettagli 
tecnici. Il principio BORA è molto semplice. Iniziate a leggere e capirete subito, e 
direte: "È logico. È questo il motivo per cui funziona!"
Ma noi vogliamo di più: Vi invitiamo a conoscere la nostra azienda e la nostra 

Truck, temi su cucine e architettura. Ciò che ci spinge e ci stimola è migliorare il 
nostro lavoro e il mondo delle cucine, ogni giorno un po' di più. Perché vogliamo 
creare prodotti che rendono la vita dei nostri clienti più bella.

Sfogliate la rivista. 
Benvenuti nel nostro mondo!

Il vostro Willi Bruckbauer
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Oggi BORA è sinonimo di innovazione e 
creatività in cucina. Abbiamo rivoluzionato le 
abitudini di vita e l'architettura dell’ambiente 

di più. Crediamo fermamente che l’era delle 

straordinarie.
I nostri prodotti e servizi devono soddisfare 

la produzione agli stabilimenti in Germania 
e in Austria abbiamo la certezza che questi 
requisiti vengano raggiunti. Utilizziamo solo 
materiali pregiati come acciaio inox e vetro 
senza ricorrere a sostanze dannose per  
l’ambiente. Ci avvaliamo di fornitori prestigiosi  
come SCHOTT
motori che ci consentono di  immettere sul 

funzionali per le persone e rispettosi  
dell’ambiente. 
Il principio BORA sta prendendo piede: sono 
sempre di più i produttori che riconoscono 
nella nostra visione del declino della cappa 
aspirante nuove possibilità nel campo della 
progettazione architettonica delle cucine e 
un vantaggio maggiore per i clienti.  

vapori e odori in cucina direttamente dove 

nostra soluzione si fonda su un principio 
 

 
trasversale superiore alla velocità  
ascensionale del vapore di cottura.

Tecnologia all'avanguardia brevettata 

rispetto alle cappe tradizionali  
e permettono di reinterpretare il concetto di 
cucina con idee del tutto inedite. 
BORA: il piano cottura con aspiratore integrato  
Abbiamo al nostro attivo 55 domande di  
brevetto internazionale: una chiara  
dimostrazione del nostro impegno nella 
ricerca e nello sviluppo.

 
valutata in base ai requisiti della norma 

e della separazione dei grassi. Per poter 

diversi sistemi di aspirazione in termini di 

introdotto il metodo Cleanrate.
Il valore del Cleanrate indica il grado di  

 
 

compromette la qualità dell’aria in cucina. 

solo una parte dei vapori di cottura. Nei 

hanno ottenuto un Cleanrate pari a quasi il 

un valore che le cappe tradizionali possono 
solo sognarsi. Con BORA è come cucinare 
all'aria aperta.

Sempre meglio, sempre oltre
 

 
il periodo di garanzia. Sul sistema di  
aspirazione è applicato un adesivo con un 
codice per registrare il prodotto al sito  
www.mybora.com e ottenere automaticamente 
un'estensione della garanzia di un anno.  
Attraverso un programma di formazione 

della nostra rete internazionale di distributori  

formano tecnici preparati e competenti nel 

in loco. Il reparto di progettazione fornisce 

ottimale del sistema per ogni cliente. BORA 
dispone inoltre di una rete di assistenza 

intervengono in loco per risolvere qualunque 

Il principio BORA
Anticipare le idee
Innovare, non imitare! Le nostre idee innovative  

giorni rendendola più piacevole. Crediamo fermamente  

così bella.

I vapori di cottura hanno una velocità  
ascensionale massima di un metro al secondo.

direttamente sul piano cottura.

vapori verso il basso a  una velocità di circa 
quattro metri al secondo.
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 BORA
 Professional 2.0
Il meglio del meglio*
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*  Con Professional 2.0 BORA ha vinto il Red Dot 
Award 2017 best of the best.

Facile da comandare e 
da pulire, la griglia Tepan 
in puro acciaio inox di 
BORA consente  
di cuocere  
contemporaneamente 

Sempre al punto giusto. 
Rosolare il tonno a fuoco 
vivo per tenere imprigionati  
i succhi: con il piano  
cottura BORA si può.
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BORA Professional 2.0: grazie 
a un’estetica funzionale, un’ 

eccellente è la soluzione  

Il nuovo piano di cottura Professional 2.0 è 
l'evoluzione del primo sistema BORA.
Gli elementi di comprovata qualità, come il 
piano di cottura extra-profondo, le manopole 

 
mentre sul piano della semplicità e della  
funzionalità sono state apportate delle  
innovazioni per ottenere il massimo  

 
interamente elettrico.
La giuria del concorso Red Dot Award ha 
insignito del titolo best of the best 2017 il 
sistema BORA Professional 2.0 ancora prima 
del lancio sul mercato, a ulteriore riprova del 
potere innovativo e delle doti ingegneristiche  

del nuovo sistema.
Il fulcro del sistema Revolution 2.0 è  
l’interfaccia utente che mette in  
comunicazione il piano cottura con  
l’aspiratore  per ottenere il massimo comfort 

manopola di comando è progettata secondo 
un criterio intelligente che riunisce più  
funzioni: dalla regolazione della potenza, a vari 

BORA Professional è un sistema completo. 
Piani cottura, aspiratori, canalizzazione, 

un sistema a controllo elettrico di massima 
funzionalità.
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dei piani cottura con  
aspiratore BORA, con 
pentole grandi e alte si 
cucinerà perfettamente.

14
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Con 54 cm di profondità extra i piani cottura 
risultano tra i piani modulari più profondi sul 

 
particolarmente ampia che permette di 
utilizzare contemporaneamente anche due 

a induzione, alle griglie Tepan, alle piastre 

 
incontro ai desideri e alle preferenze della 
clientela.
Il nuovo piano di cottura a gas è stato  
completamente riprogettato e collocato in 
posizione ribassata per garantirne il  
funzionamento ottimale. In questo modo, la 

 
dall'azione dell’aspiratore. Ciò ha consentito 
di ottimizzare il funzionamento del piano di 

 
dell'aspirazione durante la cottura. 
I motori con tecnologia EC assicurano il 
funzionamento particolarmente silenzioso 

BORA. L’introduzione del sistema di canali 
indipendente Ecotube di BORA ha portato 
un ulteriore perfezionamento assicurando il 

una combinazione ottimale tra i vari  
componenti, come il passante muro BORA  
3box, si ottiene un sistema complessivo che 
soddisfa i requisiti in termini di massima 

BORA Professional 2.0, inoltre, è nettamente 
meno rumoroso delle cappe tradizionali,  
addirittura più silenzioso dello sfrigolio di 
una bistecca sul fuoco. Nella scala  

 

Secondo le preferenze dei clienti, BORA  
Professional 2.0 può essere progettato  

 
 aspirante. Disponibile come variante  
compatta con ventilatore e silenziatore 

primo piano di cottura con aspiratore  
integrato installabile anche all’interno di 
piani di lavoro sospesi. Una novità mondiale. 
Una rivoluzione. Grazie all’altezza di montaggio  
minima di soli 199 mm è possibile  
progettare il montaggio in piani di lavoro 
sospesi in aria. 
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PKA/PKAS
Aspiratore per piano cottura 
BORA

PKG11
Piano cottura a gas in  
vetroceramica BORA con 2 zone di 
cottura

Dati
tecnici 
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PKFI11
Piano cottura a induzione 
in vetroceramica BORA con 2 
zone di cottura.

PKI11
Piano cottura a induzione in 
vetroceramica BORA - Piano di 
cottura con 2 zone di cottura

PKIW1
Wok in vetroceramica a induzione 
BORA

PKC32
Piano cottura a induzione in 
vetroceramica HiLight  BORA con 
2 zone di cottura 3 circuiti/ 
2 circuiti

PKC3B
Piano cottura a induzione in 
vetroceramica HiLight BORA 
con 2 zone di cottura 3 circuiti/
brasiera

PKCH2 
Piano cottura in vetroceramica 
Hyper BORA con 2 zone di 
cottura 1 circuito/2 circuiti

PKT11 
Griglia in acciaio inox BORA 
Tepan con 2 zone di cottura

Nuovo piano di cottura 
a gas Professional 2.0 di 
BORA dall'estetica  
ricercata, per  
un’aspirazione e una  
cottura ottimali.

Manopola di comando, 
facile da impugnare.  
Acciaio inox di alta  
qualità con interfaccia 
tattile integrata e  
indicatore a LED: nella 
griglia Tepan anche la 
temperatura viene  
riportata direttamente 
sulla manopola.

Tutti i piani cottura misurano 
370 × 540 mm
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Nella variante con aspirazione, il sistema 
naturalmente è in grado di convogliare l’aria 
anche in lunghi percorsi consentendo di  
progettare in modo ottimale lo spazio in cucina.
La pulizia è facilissima ed è stata  
ulteriormente ottimizzata. Attraverso l’ampia 
apertura di aspirazione si accede direttamente  

 
integrata. Tutti i componenti si lavano in 
lavastoviglie per mantenere il sistema pulito 
a lungo. Anche la velocità di cattura delle 
particelle di grasso è stata ulteriormente 
ottimizzata per garantire a lungo la massima 

Aspiratori e piani cottura si contraddistinguono  
per una qualità senza compromessi. I  
materiali di pregio e la passione per i dettagli 
assicurano un’elevata funzionalità e una lunga 
vita utile. Acciaio inossidabile puro,  
vetroceramica esente da metalli pesanti di 
Schott e una lavorazione pregiata sono le  
caratteristiche esclusive di tutti i prodotti 
BORA.



 BORA
 Professional 
L’icona
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Grazie alla combinazione 
delle due zone di cottura 
del piano a induzione 
anche l’utilizzo di una 
brasiera di grandi  
dimensioni non  
rappresenta alcun  
problema.

una varietà di piani  
cottura diversi: dai piani a 

piani cottura a gas  
tradizionali.

Le manopole di comando 
in acciaio inox massiccio 
sono perfette sia per le 
cucine domestiche sia 
per gli ambienti  
professionali.
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BORA Professional, primo  
prodotto BORA in assoluto, ha 
vinto l’Iconic Award nel 2016.  
Il primo sistema di aspirazione 
con performance eccellenti.

BORA ha iniziato a sviluppare sistemi di  
aspirazione nel 2007. Nella piccola nicchia 
di mercato dei sistemi di aspirazione per 
piano di cottura, BORA Professional ha  
riscosso presto successo conquistando 
molti seguaci. Cucinare con aria pulita e 
senza rumori, con un sistema di aspirazione 
facile da pulire, con la massima libertà di 
progettazione e la visuale libera: questo 
è il concetto alla base del sistema che ha 
letteralmente rivoluzionato il mercato delle 
cucine, oltre a trasformare l'architettura e le 
abitudini in cucina. BORA Professional.



Sulla griglia Tepan in 
acciaio inox è possibile 

di carne in una volta sola.
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Presente sul mercato dal 2007 e in continua 

è il sistema che meglio incarna il principio 
BORA. Come l'evoluzione Professional 2.0, 
anche questo sistema dispone di una vasta 
gamma di piani cottura con dimensioni 

Anche con questa variante è possibile  
utilizzare contemporaneamente due pentole 
di grandi dimensioni. Sulla griglia Tepan è 

otto chili di carne.

o in battuta, per un'estetica più minimalista 
o appariscente che soddisfa tutti gusti. 
Grazie a una progettazione personalizzata, il 
sistema si adatta alla perfezione a tutte le  
situazioni, dalle cucine componibili alle 
cucine a isola, ed è disponibile nella variante 

 
aspirazione, i vapori di cottura vengono  
convogliati verso la parete esterna. 

 

dalla cucina. Un unico ventilatore assicura 

più lunghi occorrono due ventilatori. Per  
l’eliminazione degli odori nel sistema  

carbone attivo compatto ULB1 o, se lo 
spazio lo consente, la variante più grande 
ULB3, che richiede manutenzione solo ogni 
due anni. Il premio Iconic Award ricevuto 
nel 2016 è stato conferito dal Consiglio per 
il design tedesco, istituito dal Parlamento 
tedesco nel 1953, come riconoscimento per 
il design e la funzionalità dei prodotti "Best 
of the best" . BORA Professional ha  
conquistato il mercato dei sistemi di  

nuovi standard di innovazione e forma in  
un ambito del tutto nuovo.
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PL540E
Aspiratore per piano cottura 
BORA

PG11
Piano cottura a gas in  
vetroceramica BORA con 2 zone  
di cottura

Dati
tecnici 
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PFI11
Piano cottura a induzione 
in vetroceramica BORA con  
2 zone di cottura

PI11
Piano cottura a induzione in 
vetroceramica BORA con 2 zone 
di cottura

PIW1
Wok in vetroceramica a induzione 
BORA

PC32
Piano cottura in vetroceramica 
HiLight BORA con 2 zone di 
cottura 3 circuiti/2 circuiti

PC3B
Piano cottura in vetroceramica  
HiLight BORA con 2 zone di 
cottura 3 circuiti/brasiera

PCH2
Piano cottura in vetroceramica 
Hyper BORA con 2 zone di 
cottura 1 circuito/2 circuiti

PT11
Griglia Tepan in acciaio inox   
BORA con 2 zone di cottura

Blindtext heir an dieser 
StelleBor adiam idellup 
tatassitatur sam,m 
idellup tatassitatur sam, 
verfero et vent ipsantur? 
Qui voluptat poris sequ 
Blindtext heir an dieser 
StelleBor adiam

Carne, pesce o dolci: 
BORA Professional ri-

muove sempre in modo 

cottura.

Tutti i piani cottura misurano 
370 × 540mm
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 BORA Classic
Innovazione nei minimi dettagli 
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Comando tattile e stile essenziale.  
BORA Classic: numerose varianti,  

di installazione.

BORA Classic: design 
lineare ed essenziale  
abbinato a una tecnologia 
di aspirazione potente.

Con BORA Classic 
potrete grigliare come 
all'aria aperta:

BORA Classic è stato insignito del premio Red 
Dot Award nella categoria Product Design. 
Il riconoscimento è la riprova dell’enorme 
capacità di innovazione dell'azienda oltre 
che della funzionalità dei prodotti declinati 
con un'estetica accattivante e un design 
minimalista.
Con un ingombro più contenuto rispetto a 
BORA Professional, BORA Classic è la  
soluzione perfetta per realizzare i propri 
sogni in cucina in un ambiente allestito alla 
perfezione. Nessuna cappa a disturbare la 
visuale e l'estetica della cucina, ma tutta la 
potenza necessaria per aspirare i vapori di 
cottura grazie al principio BORA.
Qualunque siano i materiali scelti per  
l’arredamento, dall’acciaio, al vetro, al 

legno, al marmo, il design minimalista di 
BORA Classic si inserisce alla perfezione in 
ogni ambiente catalizzando tutti gli sguardi 
quando entra in funzione per aspirare verso 
il basso vapori e odori quasi per magia. 
Anche la variante BORA Classic è equipaggiata  
con moderni motori altamente tecnologici 

diversi piani di cottura combinabili tra loro, 
come: piani a induzione, Wok, gas e Tepan, 
oltre ai classici piani in vetroceramica Hyper. 
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Anche i vapori di cottura 
più persistenti verranno 
aspirati verso il basso 
in modo semplice ed 

 
il pannello di comando 
tattile diventa visibile solo 
una volta acceso.

ventaglio di opzioni: piano 
di cottura a induzione o 
in vetroceramica, a gas 

Tepan in acciaio inox.

BORA Classic si comanda tramite un pannello  
tattile intuitivo, che risulta visibile solo 
quando il sistema viene acceso: da spento 
infatti il sistema Classic si nota a malapena 
grazie al suo design essenziale. 
Il sistema di aspirazione comprende due 
lamiere di copertura in acciaio inox lucidato 
che vengono spostate per la cottura o che 

 

 
 

posizionata sul sistema di aspirazione 
durante la cottura e lavabile in lavastoviglie: 
a voi la scelta, non solo degli ingredienti!

 

 
battuta. I piani cottura con dimensioni di  
515 × 320 mm sono adatti a tutti i piani di 

 
per ogni cucina componibile o a isola. 
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CG11
Piano cottura a gas in  
vetroceramica BORA con  
2 zone di cottura

CKASE
Sistema di aspirazione per piano 
di cottura BORA

CI11
Piano cottura a induzione in 
vetroceramica BORA con 2 zone 
di cottura

CCB1
Piano cottura in vetroceramica 
HiLight con brasiera BORA

CIW1
Wok in vetroceramica
a induzione BORA 

CFI11
Piano cottura a induzione
in vetroceramica BORA con 2 
zone di cottura

CCH1
Piano cottura in vetroceramica 
Hyper BORA con 2 zone di 
cottura 

CT1
Griglia in acciaio inox Tepan BORA 

Dati
tecnici 
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Con BORA Classic anche 
cucinare con pentole alte 
non è un problema.

Tutti i piani cottura misurano 
340 × 515 mm
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 BORA Basic
La rivoluzione per tutte le cucine: 
piano cottura e aspiratore tutto in 
uno

B A S I CB A S I C
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Da un interessante binomio costituito da un 
performante piano cottura e un sistema di 

 
 

BORA Basic introduce un concetto tutto 

 

BORA Basic è un prodotto che coniuga  

 

Tutto a portata di mano 
grazie al pannello di  
comando tattile  
Touch-Round-Slider.

BORA Basic: la soluzione 
perfetta per ogni cucina, 
dalla più piccola alla più 
grande.

BORA Basic: prodotti diversi per 
utilizzatori diversi. Ottimizzato 
per le esigenze della progettazione  
moderna delle cucine.

BORA esibisce un design non ostentato che 

 
 

riunire in un unico ambiente armonioso 
 

piano cottura a induzione BORA Basic con 
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in battuta o nella classica 
cornice in acciaio inox: 
c’è solo l’imbarazzo della 
scelta.

strati in acciaio inox è 
 

lavabile in lavastoviglie.

grandi. 
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BIA / BIU 760 × 515 × 196 mm 
Piano cottura a induzione in vetroceramica BORA con 4 zone di cottura
e aspiratore integrato

BHA / BHU 760 × 515 × 196 mm  
Piano cottura in vetroceramica Hyper BORA con 4 zone di cottura
e aspiratore integrato

Dati
tecnici 

BFIA / BFIU 830 × 515 × 198 mm 
Piano cottura a induzione in vetroceramica BORA con 4 zone di cottura e  
aspiratore integrato

BORA Basic dispone di 
 

per utilizzare  
contemporaneamente 
due grandi pentole e una 
brasiera.
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La prova migliore per la forza innovativa e 
l'autonomia di BORA è il nostro sistema di 
canali appositamente sviluppato con i  
componenti BORA Ecotube e il passante 
muro BORA 3box. In questo modo è ora  
disponibile un sistema che soddisfa alla  
perfezione gli elevati requisiti in materia di  

Vi concediamo una garanzia di buon  
funzionamento al 100% se il sistema BORA 
viene attrezzato esclusivamente con  

 

BORA Ecotube e 3box: un sistema di canale 

 

 
funzione ottimale con prestazioni garantite  
senza compromessi. Rispetto ai sistemi di 

pressione minore di circa il 20% grazie a 

straordinario concetto di impermeabilizzazione  
e un facile montaggio. Il passante muro BORA 

 

battente e la resistenza alla pressione  
estremamente bassa crea il perfetto  
completamento del sistema di aspirazione. 

Naturalmente anche i materiali impiegati  
soddisfano i requisiti della classe di protezione  
antincendio V0 e di quella di materiali da 
costruzione B1. 
BORA è un fornitore di sistemi e uno specialista.  
Ci occupiamo esclusivamente di piani cottura 
e sistemi di aspirazione per piani cottura. Le 
nostre soluzioni si concentrano su un sistema 
e di conseguenza ragioniamo in termini di 
sistemi. Iniziamo dal piano cottura che è 
adattato in modo ottimale all'aspiratore per 
piano cottura: unendo i due componenti inizia 

noi componenti che fanno parte dello stesso 
compito. Per questo ci occupiamo anche 
di tutte le vostre problematiche in fatto di 

 
passante muro.

conto della salute e sono parte della  

 
 materiali pregiati e 
tecnica innovativa  

combinati alla perfezione.

'tutto da un unico fornitore' per 

dettagli

Informazioni
tecniche 

 pagina 124
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I vantaggi BORA  
in sintesi

Aria pulita 
Cucinare nella zona confortevole Concentrazione sull'essenziale

Decisamente più silenzioso rispetto 
a tradizionali cappe di aspirazione

Elevata funzionalità e durata nel 
tempo

Il parametro per una nuova  
architettura in cucina

Perché rendere complicato ciò che 
può essere semplice?

BORA aspira particelle di odori e grasso  
direttamente dalle stoviglie, di conseguenza 
i vapori di cucina non possono salire e  
disperdersi nell'ambiente in modo fastidioso.  
Le particelle di grasso liberatesi vengono  

in acciaio inossidabile. Praticamente si 
cucina come all'aria aperta. 

Il funzionamento delle cappe aspiranti è piuttosto  
dispendioso con una resa relativamente scarsa. 
Gli aspiratori per piano cottura BORA  
rappresentano la soluzione intelligente altamente  

100% ad altezza testa. Perché la velocità di 
aspirazione utilizzata in modo intelligente e la 

possibile l'aspirazione del vapore proprio nel 
punto in cui si forma. 

BORA libera dalle costrizioni delle cappe  
aspiranti tradizionali. Nessuno spigolo  
pericoloso all'altezza della testa. Basta stare 
chinati mentre si cucina. Basta con il  
fastidioso vapore nel campo visivo o sugli  
occhiali. Nessuna limitazione della visuale.  
E, grazie a BORA, il cuoco o la cuoca non è 
più in disparte ma si trova in un ambiente 
conviviale coinvolgendo i propri ospiti.

Le tradizionali cappe aspiranti infastidiscono 
con ben 70 decibel (A) direttamente ad  
altezza della testa. Con BORA le cose  

alla massima potenza, una rumorosità  
addirittura inferiore a quella che si produce 
facendo rosolare una bistecca. Tutto questo 
grazie alla tecnica intelligente che utilizza 
motori silenziosi, sgancio perfetto e  
installazione nello zoccolo della cucina. 

Materiali di alta qualità capaci di garantire 
funzionalità e durata elevate si coniugano tra 
loro dando vita a un sistema senza eguali. 
Puro acciaio inossidabile e vetroceramica 
esente da metalli pesanti assumono qui un 
ruolo fondamentale. Per garantirvi a lungo 
il piacere di cucinare con BORA, questa è la 
nostra promessa. 

BORA sorprende per possibilità sinora  
inesplorate nella progettazione della cucina. 

isola senza cappa fastidiosa, più spazio per 
pensili in cucine piccole, minimalismo allo 
stato puro … BORA diventa così il punto di 
riferimento per una nuova estetica in cucina. 

La pulizia delle cappe aspiranti tradizionali 
è complessa e richiede molto tempo. BORA, 
invece, convince con eccezionale utilità  
quotidiana anche in fatto di pulizia e  
manutenzione. Tutti e tre gli elementi mobili 
sono facili da smontare senza attrezzi e 
sono lavabili in lavastoviglie. 

Nessuna cappa aspirante che possa 
disturbare all'altezza della testa

Questi vantaggi contraddistinguono tutti i prodotti 
BORA, da Basic a Professional. BORA è sinonimo di 
eccellente qualità e materiali di alta qualità. Sulla base 

in modo molto semplice - e in ogni dettaglio. Coloro 
che sanno apprezzare il design chiaro, minimalista e 

ventilazione made by BORA.
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INTERVISTA
"Bisogna  

metterci tutto  
il cuore"

Testo
K L A U D I A  M E I N E R T

Signor Bruckbauer sono passati quasi dieci 
danni da quando, con la sua idea, ha creato  
un mercato: quello degli aspiratori di 
vapore che aspirano il vapore della cucina 
verso il basso. Come si è messo in moto il 
processo all'epoca?
Da provetto falegname e titolare di un centro  
cucine i miei clienti continuavano a chiedermi:  
"Perché nella mia cucina devo avere una 
cappa ampollosa e rumorosa, che domina 
l'ambiente ed è anche d'intralcio? Come 
mai non esiste niente di esteticamente più 
bello?" I sistemi che esistono oggi erano già 
presenti sul mercato, tuttavia ancora con  
parecchie carenze tecniche. Avevano però 
un potenziale, che ho presto notato. Mi sono 
concentrato su queste richieste dei clienti e 
ho iniziato a lambiccarmi il cervello. È stato 
dieci anni fa e tutto ha avuto inizio nella mia 
cantina privata e nella mia showroom di 
Raubling.

Si ricorda il momento in cui l'idea nella sua 
testa era matura?
È stato un processo. Avevo in realtà un'idea 
piuttosto precisa di quello che volevo  
sviluppare. Ma ovviamente perfezionare l'idea 
e renderla pronta per essere commercializzata  
ha richiesto tempo. Col primo prototipo mi 

l'attuale area30. Le grandi aziende alle quali 
presentai la mia idea dissero: "Non avrà  
successo. È una cosa di cui non c'è bisogno". 

mio prodotto e ho cominciato per conto mio. 
Sapevo solo che il mio prodotto funzionava 
— e per di più meglio delle cappe tradizionali.

Un colloquio con  
Willi Bruckbauer sulle 
idee — e su quello che ne 
può derivare.

Aprire un mercato o addirittura rivoluzionarlo  
non è cosa di tutti i giorni. Un'avventura 
così pionieristica richiede coraggio. 
Non era tanto il coraggio quanto la convinzione  
che l'idea funzionasse. Il principio è molto 
semplice. Dopo aver visto un aspiratore BORA 
in azione, tutti dicono: "È logico! Funziona!"  
Chiaro, bisogna credere molto in quello 
che si fa. Ma era già accaduto e anche  
frequentemente che una cosa diversa venisse 
inizialmente derisa, per poi diventare uno 
standard. La storia è piena di esempi. In ogni 
caso è senza dubbio importante una cosa: 
bisogna metterci tutto il cuore. 

Contro il vapore. Contro la tradizione. Contro il passato? Strano che 
ci sia voluto così tanto perché qualcuno presentasse un aspiratore 
di vapore verso il basso in grado di soddisfare la società. Chi c'è  
dietro: una testa speciale? In ogni caso un bavarese valente e capace.  
Un padre di famiglia coi piedi per terra che conosce la cucina a  
menadito. Su di lui si è sentito e letto tanto: non convenzionale, un 
po' diverso, comunque col vento in poppa. Ma come si muove di 
fatto? Un colloquio con una persona che non parla solo di vapore. 
Ma che arde per quello che fa.
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Cosa fa per rendere BORA così diversa?
Noi non abbiamo la struttura di un gruppo. 

 
il lusso di pensare diversamente e stiamo  
sempre attenti a non chiuderci la mente. Solo 
se si è aperti e curiosi, se si mette in discussione  
ciò che esiste è possibile essere progressisti. 
Ed è proprio quello che vogliamo essere: 
sempre un passo avanti. Il nostro marchio ha 
sviluppato una potente forza trainante che ci 
ha permesso di crescere sani. In più il nostro 
non è un nome di fantasia, è stato scelto con 
grande consapevolezza ed è per noi un punto 
di riferimento: BORA è il vento catabatico più 
forte della terra. 

Cos'è che le dà l'incentivo?
Semplicissimo: la mia motivazione è abbellire 
la vita in cucina. Perché la cucina è il luogo 
più importante della casa. Qui si trascorre 
la maggior parte del tempo, dal mattino alla 
sera, si fa colazione, si fanno i compiti. Qui 
si sta insieme alla famiglia e agli amici. Si 
mangia, si festeggia, si parla, si litiga, si ride. 
Quello che mi preme è trovare una forma 
speciale per questo locale. Importante è 
anche l'atmosfera. 
Io punto alla perfezione e mi do da fare per 
insegnarlo ai nostri collaboratori. Per me 
questo è molto importante: la tradizione 
può e deve essere reinterpretata. Anche se 
forse a volte è scomodo. Per questo il nostro  
reparto ricerca e sviluppo è quotidianamente  
impegnato a studiare innovazioni. Da noi 
progresso e qualità eccellente, design e  
sostenibilità sono fondamentali. Su questo 
non accettiamo alcun compromesso. E ci 
dedichiamo con passione ai dettagli per  

È una sorta di missione?
È piuttosto il nostro incentivo: vogliamo 
pensare fuori dagli schemi, cambiare modo 
di pensare e ribaltare le cose. In concreto: 

si dovrebbe voler avere qualcosa che crea 
disturbo? Esiste una soluzione semplice ed 

esigenti.

I dieci anni dalla fondazione per lei non 
sono sicuramente stati noiosi. Lei è la 
mente e il cuore di BORA. C'è qualcosa che 
le dà equilibrio e quindi energia?
Certamente. Sono un appassionato ciclista, 
anche questo da molti anni! Quando sono 
sulla mia bici da corsa – e mi prendo questo 
tempo regolarmente - stacco subito la spina 
e mi ricarico. In generale lo sport e una sana 
alimentazione sono per me molto importanti. 
Ed è qualcosa che trasmetto anche ai miei 

in BORA si organizzano uscite insieme. E una 
volta alla settimana i collaboratori cucinano 
assieme. Volentieri saldo il conto se il cibo 
è sano e di qualità e soprattutto se proviene 
dalla regione. Per questo ci siamo presi in 
carico il programma nutrizionale della nostra 
WorldTeam BORA - hansgrohe. Ciò che suona 
piuttosto ingombrante, nella pratica è una 
cucina gustosa, leggera e creativa. Perché il 
buon cibo è facile da preparare!

E questa iniziativa è accolta favorevolmente 
dai collaboratori?
Eccome! Con grande entusiasmo. Chi mette 
tanta energia nel lavoro deve concedersi 
qualcosa che gli dia equilibrio. Sono contento 
che abbiamo toccato un punto nevralgico. 
Quando trascorro del tempo in azienda noto 
che c'è uno spirito particolare, una dinamica 
speciale. Le persone che lavorano da noi e 
con noi si dedicano con passione a BORA e la 
vivono. E questo mi rende orgoglioso.

Partecipa cucinando anche lei in prima  
persona?
Certamente. Quando sono in azienda e ho 
tempo per restare, e mi diverto anche molto. 
Sono un cuoco direi passabile.

I collaboratori per lei sono molto importanti...
Sì, molto. Perché il successo dipende più dai 
miei collaboratori che da me. Io voglio solo 
continuare a svolgere il ruolo di moderatore. E 
sono pertanto molto orgoglioso dell'impegno  
e della passione che quotidianamente vengono  
prestati nei reparti. Faccio un esempio: se 
un collaboratore ha un'idea che viene poi  
brevettata, questo parla a favore della sua 
qualità. È qualcosa che mi rende felice. Per 
giunta se l'idea non viene da me. E quando 
cucino insieme alle squadre, è un modo per 
mantenere i rapporti e spesso anche così 
nascono nuovi impulsi reciproci.

Il suo impegno nel campo del ciclismo per 
la sua squadra BORA – hansgrohe deriva  
effettivamente dalla sua predilezione  
personale?
(Ride). Sì è palese. Ma in realtà è molto di 
più. Noi mettiamo assieme cose che sono 
strettamente legate: sport, salute, apertura 
verso il mondo, spirito di squadra, ambizione 
ed energia. Tutte caratteristiche che BORA ha 
nel suo DNA e che chiudono il cerchio. Non 
ha idea di quante persone in tutto il mondo 
riusciamo entusiasmare col nostro impegno 
nel ciclismo! Anche i giovani della squadra di 
ciclismo appartengono in un certo modo alla 
famiglia BORA. Da qui provengono enormi 
impulsi che hanno un importante impatto sui 
nostri collaboratori e partner commerciali. 
Questa passione è facilmente contagiosa, 
bisogna averla provata.

Di per sé però non basta. Quale obiettivo 
persegue con la squadra?
Naturalmente il nostro impegno ha anche 
una componente strategica. In questo modo 
acquistiamo una grande notorietà con un 
rapporto prezzo-prestazioni molto, molto 
allettante. Sponsorizzare il ciclismo non è 

di BORA e quindi di noi tutti.

Oltre ai collaboratori nelle sedi di Raubling 
e Niederndorf, molte sono anche le persone  
che lavorano per e con BORA in tutto il 
mondo. 
Vero, perché siamo cresciuti davvero molto 
rapidamente. Oggi non siamo più una 
"chicca da intenditori" conosciuta solo dagli  
appassionati di cucina e da coloro che  
attribuiscono un valore molto importante 
all'architettura. Adesso siamo presenti in 
oltre 40 paesi. Abbiamo più di 5.000 partner  
commerciali in tutto il mondo, che per noi 
sono pilastri importantissimi. Vogliamo  
informarli, formarli e assisterli al meglio 
in modo che possano garantire ai nostri  
clienti soddisfazione, consulenza perfetta e  
assistenza ottimale.

Quali sono i prossimi obiettivi? Quali  
prodotti sono in cantiere?
Pensiamo in ogni direzione, questo è il nostro 
credo. Ma siamo e restiamo concentrati e 
focalizzati su quello che sappiamo meglio fare: 
aspiratori per piani cottura. Nello sviluppo,  
nella rielaborazione e nel perfezionamento 
di questi prodotti concentriamo tutta la 
nostra energia, la nostra curiosità e la nostra  
competenza. Siamo riusciti a creare da una 
nicchia un mercato. E in questo mercato 
vogliamo restare il fornitore migliore e più 
innovativo. Ci consideriamo l'originale.

Signor Bruckbauer, grazie per questo colloquio.

"Vogliamo
continuare ad essere 

sempre un passo
avanti".

"La tradizione  
può e deve essere  
reinterpretata".
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RIVOLUZIONE
in cucina —  
e sull'asfalto 

Foto
R A L P H  S C H E R Z E R ,  M A R I O  S T I E H L  E 
B R I A N  H O D E S
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La squadra di ciclismo BORA 
– hansgrohe parte tra i favoriti 
nella stagione 2017. Questo è 
stato reso possibile grazie al 
lavoro di costruzione costante 
e persistente. Oggi la squadra è 
pronta per il futuro del ciclismo 
e possiede una delle star più  
brillanti della disciplina. 

Il ciclismo aveva bisogno di uno come Peter 
Sagan. Nello scenario del ciclismo, il 27enne 
di origine slovacca con la sua chioma  
inconfondibile è il beniamino di tutti. E questo 
non dipende solo dalla sua straordinaria  
performance. È stato due volte campione del 
mondo, nel Tour de France si è aggiudicato 
cinque volte la maglia verde dei vincitori della 

gara piccole e grandi; come professionista  
ha conquistato complessivamente  
oltre 90 vittorie. Nessun ciclista è più forte 
e ha più potenziale di lui. Ma Sagan non 
è forte solo nelle gambe. È anche la sua  
indole eccentrica e allegra, che lo rende  
particolarmente amato. Sul podio è pronto 
a scherzare, ma quando le cose non vanno 
è capace di essere preda di un attacco di 
rabbia. In breve: Sagan non è un robot da 
bicicletta ascetico, ma una star con il cuore. 
Così lo ha conosciuto anche il manager della 
squadra BORA – hansgrohe Ralph, Denk. 
È accaduto al Giro della California 2011.  
L'allora giovanissimo Sagan si è aggiudicato 
il secondo posto, un risultato fantastico per 
un principiante. Ma è stato soddisfatto? 
No, l'umiltà non gli appartiene. È stato così  
deluso che con la sua scarpetta da ciclismo 
ha quasi distrutto la parete di cartongesso. 

Denk è rimasto impressionato da tanto slancio  
e ha pensato: questo giovano me lo devo  
ricordare. Sei anni dopo doveva essere  
giunto il momento: Denk ha colpito e ha  
ingaggiato Sagan per BORA – hansgrohe. 
In questo contesto, Sagan è forse la più 
conosciuta ma assolutamente non l'unica 
superstar della scuderia di Raubling nella 
Baviera Superiore. Anche ciclisti come 
Sam Bennett, Emanuel Buchmann, Marcus 

 
raggiungono regolarmente ottimi risultati. 
Sono complessivamente 27 i ciclisti di undici 
paesi che combattono per la squadra. Da  
cinque anni, BORA è sponsor della squadra 
e da due anni la squadra porta anche il suo 
nome. Il manager Denk ha costruito la squadra  
in maniera lenta, persistente e costante. Ora la 
sua opera viene premiata. BORA – hansgrohe  
ha iniziato la stagione 2017 tra una delle 
squadre favorite. Sono in programma 240 
giornate di gara in oltre 20 paesi, tra cui i 
Grandi Giri come il Tour de France, il Giro 
d’Italia e Vuelta a España. 
Quando BORA ha deciso di dedicarsi al  
ciclismo, per molti è stata una decisione 
coraggiosa. Ma il passo è stato ben ponderato.  
Da un lato il ciclismo è così comune come 
quasi nessuno sport da professionisti. Tutti 
vanno in bicicletta nel tempo libero e tutti 

velocissima discesa. Il Tour de France è un 
grande evento sportivo e viene trasmesso in 
oltre 190 paesi. E l'immagine del ciclismo è 
notevolmente cambiata negli ultimi anni, i 
tempi in cui i rimproveri per il doping hanno 
causato una cattiva reputazione all'intero 
scenario, sono passati. Il ciclismo è di gran 
lunga lo sport più controllato al mondo. 
Peter Sagan viene al punto: "Siamo costretti  
a comunicare sempre il nostro luogo di  
soggiorno. I controllori del doping possono  
arrivare ovunque. Ho avuto fortuna di 
entrare in un ciclismo già pulito. Che molti 
giovani ciclisti hanno oggi l'opportunità di 
vincere dimostra che queste cose non si  

"Sono molto
felice, la squadra

ha collaborato
perfettamente".

P E T E R  S A G A N
BORA hansgrohe 

Campione del mondo UCI

Preparazione alla gara di 
Sam Bennett. 

Arrivo sul soleggiato
Mediterraneo: Parigi–
Nizza, la gara "Corsa del 
Sole" mantiene le sue 
promesse. 

Prima vittoria della  
stagione per  Peter Sagan 
alla Kuurne–Bruxelles–
Kuurne.
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"La squadra intorno a
Peter Sagan è

l'ambasciatrice perfetta
per portare la rivoluzione

anche sulla strada".
W I L L I  B R U C K B A U E R

Fondatore e
amministratore di BORA

l'irlandese Sam Bennett 
con la prima vittoria  
WorldTour — per sé  
stesso e per la squadra. 

Juraj Sagan, fratello di 
Peter, dopo la quinta 
tappa della classica  
Parigi–Nizza.

57R I V I S T A  B O R A R I V I S T A  B O R A

V I V E R E V I V E R E

56

C I C L I S M O C I C L I S M O



possono più fare". Per molto tempo nel  
ciclismo regnava  un'ambizione ammalata, 
un atteggiamento da cui BORA - hansgrohe  
prende espressamente le distanze. 

 
squadra: ride.natural. È inteso uno spirito  
caratterizzato da consapevolezza e rispetto, 
che corrisponde esattamente al modo di 
pensare dell'azienda BORA. 
Ci sono evidentemente anche altri punti 
d'unione tra il gruppo e la squadra. Da 
un lato: in entrambi i casi si tratta di alta  
tecnologia. Le biciclette da corsa di oggi 
sono macchine precise ad alte prestazioni,  
esattamente come le apparecchiature 
di BORA. E non per ultimo, godimento e  
alimentazione sana sono un punto fermo. 
Così la squadra gode indubbiamente di  
ottimo cibo durante la stagione delle gare. 
Ad esempio, durante le gare la squadra 
mangia nel BORA Kitchen Truck. La serie di 
ricette 10|10 BORA per una cucina semplice, 
sana e veloce in soli dieci minuti di tempo 
di preparazione e dieci minuti di tempo di 
cottura ha naturalmente anche un'edizione  
BORA – hansgrohe e una Peter-Sagan. 

libro "Boys’n’Bikes", un volume illustrato 
 

del ciclismo professionale.
Il fondatore di BORA, Willi Bruckbauer, 
viene al punto: "Il paragone con la squadra 
è evidente. Portiamo disciplina, capacità, 
passione e perseveranza e non temiamo la 
concorrenza. Anche quest'anno, la ruota non 
si fermerà per BORA: facciamo di tutto per la 
rivoluzione in cucina. E la squadra di Sagan 
è l'ambasciatrice perfetta per portare la  
rivoluzione anche sulla strada".

"È importante  
 

piccolo show".
P E T E R  S A G A N

BORA - hansgrohe 
Campione del mondo UCI 

Michael Kolar della  
Repubblica Ceca prima 
della quinta tappa da 
Aubagne a Fayence nella 
"Corsa del Sole"  
Parigi–Nizza.

Peter Sagan festeggia
la sua vittoria di tappa
alla corsa WorldTour
Tirreno–Adriatico in Italia.

Calendario delle corse
2017
Apr 19 La Flèche Wallonne Belgio
Apr 23  Lüttich–Bastogne–Lüttich 

Belgio
Apr  25-30 Tour de Romandie Svizzera
Mag  01  Intorno alla piazza Finanz-

platz Eschborn–Frankfurt 
Germania

Mag 05-28 Giro d’Italia Italia
Mag  14-20 Amgen Tour of California USA
Giu  04-11  Critérium du Dauphiné Francia
Giu 10-18 Tour de Suisse Svizzera
Lug 01-23 Tour de France Francia
Lug  29  Clásica de San Sebastián 

Spagna

Tour de Pologne  
Ago  04  Polonia

Lug  30  Prudential RideLondon Gran 
Bretagna

Ago  07-13  Eneco Tour Belgio/Paesi Bassi
Vuelta a España  

Set 10  Spagna

Ago  20  EuroEyes Cyclassics  
Amburgo Germania

Ago  27  Bretagne Classic  
Ouest–France Francia

Set  08  Grand Prix Cycliste de  
Québec Canada

Set  10  Grand Prix Cycliste de  
Montréal Canada

Set  16-24  UCI Road World  
Championships Norvegia

Ott  07 Il Lombardia Italia
Ott  19-24 Tour of Guangxi Cina
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CUCINARE 
come i  
professionisti 

Quattro ciclisti della squadra BORA - hansgrohe ci svelano cosa amano cucinare a 
casa. Salutare, veloce da preparare e soprattutto gustoso.
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SAM BENNETT
PETER SAGAN

EMANUEL BUCHMANN

RITRATTO
Peter Sagan è amante di dolci. Piccoli pancake  
con marmellata? La cosa giusta per lui. 
Altri atleti ci rinuncerebbero ma Sagan non 
è un'asceta. E non ha bisogno di esserlo, 
perché la sua performance è straordinaria. Il 
doppio campione del mondo ha tante cose 
in programma per quest'anno; è già molto  
impaziente pensando alle classiche di primavera  
o al Tour de France. Ma nonostante tutto 
Sagan rimane sempre una persona allegra. Il 
suo motto: "Svegliarsi ed essere allegri"!

RITRATTO

nazionalità polacca è uno scalatore, già due volte 
è riuscito a vincere la maglia del Tour de France 
e si è già aggiudicato anche alcune vittorie di 
tappa nel Tour e Vuelta. Quest'anno l'obiettivo è 

 
dei Grandi Giri. Per lui, Il posto migliore per  
rilassarsi dopo la corsa è la vasca da bagno. Il 
suo motto: "Restare sempre positivi"! 

RITRATTO

speciale è lo sprint. Ama il grande caldo e la 
sua gara preferita è il giro del Qatar. È ancora  
molto legato alla sua patria, l'Irlanda, e quando 
ha del tempo libero, lo trascorre nei Comeragh  
Mountains, pedalando naturalmente.  
Come tutti che vogliono fare carriera 
nel ciclismo, Bennett ha una natura da  
combattente. Il suo motto: "Tutto ciò che si 
vuole non rientra nella zona di comfort". 

RITRATTO
Emanuel Buchmann è un nato scalatore. Dove 
altri ciclisti si stancano, Buchmann arriva  
lentamente a regime. Questo dipende  
soprattutto dalle sue straordinarie condizioni  

 
 

tranquillo e un assoluto giocatore di squadra. 
La cosa che più detesta è la mancanza di  
rispetto. Nel suo primo anno da professionista  
ha conquistato il 3° posto nella tappa reale 
del Tour de France, lo scorso anno si è già 

nella valutazione dei giovani professionisti  
 

campione tedesco. Il suo obiettivo: quest'anno 
si deve fare di più.

Pasta alle patate americane alla
carbonara con spinaci baby 
Ingredienti

 

fresco per servire 

Tagliare le patate americane a strisce sottili, 
sbollentare in acqua leggermente salata per ca. 

 
Sbattere le uova in una ciotola, aggiungere il 
parmigiano, amalgamare l'acqua di cottura,  
condire con sale e pepe. Riscaldare l'olio 
d'oliva in una padella, rosolare brevemente il 

saltare. Aggiungere gli spaghetti alle patate 
americane e riscaldare con la miscela di uova e 
parmigiano. Servire con parmigiano grattugiato. 

Pancake con salsa al topinambur
Ingredienti

 

Topinambur

Dividere le uova. Mescolare il lievito con la 
farina e amalgamare con il latte d'avena e 
i tuorli d'uovo. Montare e neve gli albumi e  
aggiungerli. Pelare e grattugiare il topinambur 
e aggiungerlo. Formare sulla griglia Tepan dei 
piccoli pancake e dorarli su entrambi i lati. 
Servire con sciroppo di topinambur.

Spaghetti al farro con pomodori, 
parmigiano e basilico
Ingredienti

 
 

 
 

marino, pepe macinato al momento, noce 
moscata, timo fresco e basilico fresco,  
parmigiano grattugiato al momento

Cuocere gli spaghetti al dente in abbondante 
acqua salata. Stufare lo scalogno tagliato a  

Aggiungere i pomodori rossi e gialli tagliati  
a fette e proseguire la cottura. Aggiungere  
i pinoli tostati e condire. Amalgamare gli  

timo e il basilico e aggiungere alla pasta. 

Piccata di sedano rapa
Ingredienti

cad. di funghi champignon, Shiitake e geloni, 
olio vegetale, sale, pepe, aceto balsamico, 

mirtilli tagliati a metà e costa di sedano 

leggermente e panare. Fare rosolare i funghi 
tagliati in olio vegetale, condire e sfumare 
con aceto balsamico. Aggiungere i pomodori 
tagliati a dadini, continuare brevemente la 
cottura e aggiungere il porro tagliato. Servire 
con mirtilli tagliati a metà e costa di sedano. 

"Svegliarsi ed essere 
allegri"!
P E T E R  S A G A N
Campione del mondo

INFO

Disponibile presso il vostro  
rivenditore BORA. Fino a  

esaurimento delle scorte.
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UNIVERSALE 
ed etereo
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Andreas Senn è uno dei migliori  
cuochi austriaci. Per la sua  
Edizione 10|10 ha elaborato dei 
piatti salutari, moderni e  
inconfondibili. Li abbiamo  
fotografati a Salisburgo nei  
locali di una ex fonderia di  
campane, dove trova spazio 
anche il SENNS.Restaurant. 
 
Un piatto che si distingue è caratterizzato 
dalla fusione di molteplici aromi. Amaro, 
dolce, esotico, autoctono. Una sorta di viaggio 
per gradi attraverso un panorama di sapori, 
un alternarsi di consistenze diverse, dura e 
tenera, al dente e che si scioglie in bocca. 
Lo stesso vale per le creazioni di Andreas  
Senn. Lo chef originario di Salisburgo  
possiede il talento di creare combinazioni e 
abbinamenti insoliti. I suoi ospiti vanno così 
in estasi per il suo Black Cod dell'Alaska 
che egli friziona con pasta di miso e lascia 
brevemente caramellare al forno. Il pesce 
risulta quindi croccante all'esterno e tenero 
e succoso all'interno. In accostamento, Senn 
propone asparagi, puré di porri e manioca  
tropicale con prezzemolo e menta. Oppure 
lo serve con brodo ristretto giapponese 
Dashi, tradizionalmente preparato con tonno  

10|10 Senn ha sostituito il Black Cod con un 
pesce molto simile, il merluzzo, servito con 

e non conosce limiti, è globale e interculturale. 
È un mondo d'arte culinaria particolare quello 
in cui gli ospiti di Andreas Senn si immergono 
nel suo ristorante a Salisburgo. Distaccato 

dall'ambiente locale, libero e senza vincoli.  
I piatti di Senn, leggeri e serviti con cura, sono 
pertanto in forte contrasto con l'ambiente 
circostante. Il SENNS.Restaurant è situato 
infatti nei locali dell'ex fonderia di campane 
dei principi arcivescovi Oberascher del 
XVII secolo. Fino al 2004 qui si costruivano  

 

quindi ristrutturato, sono stati creati dei 
loft ed è arrivata l'industria della creazione  
artistica, negozi di moda e, nel 2015, Andreas  
Senn col suo ristorante. La caratteristica  
estetica industriale originale non è scomparsa.  
I vecchi muri in mattoni e le armature in ferro 
creano un ambiente particolare, la cui fruibilità  
non richiede necessariamente l'abito e il  
vestito da sera. Anche per il dress code Senn 

insiste sull'informalità. 
La fonderia era lo sfondo perfetto per il servizio  

Senn per Bora. I requisiti per i piatti 10|10 sono 
facili e immediati. Devono essere preparati  
in dieci minuti e cucinati in dieci minuti. 
Anche qui Senn è rimasto naturalmente  
fedele al suo stile. Egli combina ravioli di rape 
rosse al vapore con ricotta di latte di pecora, 
quinoa e mirtilli rossi o salmerino con avocado 
grigliato, spinaci, bacche di Goji e formaggio 
fresco. Universale ed etereo. Questi piatti 
leggeri sono stati quindi fotografati davanti a 
pesanti presse, vecchie scatole elettriche o 
su scale di ferro. Elemento che ha aggiunto 
alle tante nuance delle pietanze un'ulteriore 
sfumatura, terrosa. Si sposano alla perfezione 

BORA che punta 
l'accento su freschezza e alimentazione sana. 
Andreas Senn possiede due stelle Michelin e 
nel 2017 è stato premiato da Gault&Millau 
con 3 cappelli e 17 punti. È uno dei migliori 
cuochi austriaci. Con l'Edizione 10|10 di 
Andreas Senn adesso chiunque può portare 
la gastronomia di classe in casa propria e 
cucinare con le proprie mani. Facile e veloce 
come solo molto di rado. 

È un mondo d'arte
culinaria particolare 
quello in cui gli ospiti  

di Andreas Senn
 si immergono nel suo

ristorante di
Salisburgo.

I pesanti attrezzi della 
ex fonderia di campane 
conferiscono una nota 
rustica e terrosa agli  
ingredienti accuratamente  
selezionati dei suoi piatti 
10|10. 

Senn grattugia scorze 

salmerino fritto. Come 
contorno spinaci baby, 
bacche di Goji, avocado  
rosolato e formaggio 

grande importanza non 
solo a una combinazione 
di ingredienti fuori  
dall'ordinario. Una volta 
pronti, i piatti devono 
essere anche presentati 

 

 
per il suo piatto 10|10, 

 
sul pesce una glassa di 
pasta di miso, sake, mirin 
e zucchero di betulla 
e lo serve in un brodo 
ristretto di pesce con 
broccoli, efedra e  
germogli di piselli.

Andreas Senn
Le sue ultime tappe

dal 2015
2 stelle Guida Michelin 2016

nel 2014 capocuoco, Ristorante Heimatliebe  

2010–2014 capocuoco, Ristorante Heimatliebe 

2004–2010

Michelin

2003–2004 capocuoco, Ebner’s Waldhof Fuschl, 
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sua insalata di manzo 

con melanzane Thai, 
fagiolini, paprika e mais 
arrostito.

Naturalmente non possono  
mancare le rape rosse. 
Lo chef le lavora per  
creare ravioli ripieni di 
noci, mele e rucola. 
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ingredienti sono ancora 
crudi. In cucina vengono 
lavorati per ottenere un 
petto d'anatra saltato 
lentamente in padella,  
asparagi rosolati croccanti  
e papaya arrostita su cui 
vengono distribuiti  
chicchi di melograno. 
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saltimbocca, abbinato 
alla sella di vitello non 
può ovviamente mancare 
il prosciutto di Parma, 

inoltre parmigiano  
grattugiato e mais  
grigliato.

questo piatto è fresco e 

abbina arancia rossa, 
lime, pompelmo, taccole 
e piselli.

al melone 10|10 colpisce  
per i suoi molteplici 

melone e pomodoro si 
aggiungono tonno,  
cetriolo, ravanelli, semi  
di chia e rucola. 

Lo chef
di Salisburgo ha il talento

per realizzare creazioni
insolite.

INFO
10|10 Andreas Senn – Libro di cucina  

Disponibile presso il vostro partner 
 

esaurimento scorte.
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VISUALE PIU' 
AMPIA 
per il cuoco e 
l'ospite

Foto
J O S E F I N E  U N T E R H A U S E R

Testo
B A R B A R A  F R I E D R I C H

Un salvaspazio: gli armadi 
a tutta altezza di questa 

enorme. Gli elementi di 
carpenteria personalizzati 
dell'isola cucina con 
impiallacciatura continua 
di rovere scuro decapato 
e una panca con bancone 
in legno anticato  
contrastano con  
l'architettura chiara  
della cucina. 
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Senza cappa aspirante sui  
fornelli la cucina diventa subito 
più accogliente. L'assenza di 
questa sovrastruttura comporta 
però altri vantaggi. Così dichiara 
la giornalista specializzata in 
arredamento e design Barbara 
Friedrich. 

Già da diversi anni la tendenza volge 
verso una cucina confortevole. Con 
isola con piano cottura e annessa zona 
pranzo. Per lo più un tavolo lungo,  
preferibilmente in legno. Anche la simpatica 
panca d'angolo festeggia un ritorno in auge. 
Ne tengono conto anche i moderni produttori  
di mobili imbottiti. Da tempo le pareti non 
ospitano più armadi a muro. L'antico armadio  
ereditato si sposa alla perfezione con  
l'ambiente altrimenti freddo della cucina.  
Oppure la vetrina con la porcellana di Meissen 
della nonna. La costosa cantinetta non viene 
ovviamente rivestita col pannello frontale dei 
mobili della cucina ma si mette in mostra e fa 
vedere senza veli il suo prezioso contenuto. E 
può anche esserci una scultura o un quadro 
ad abbellire l'ambiente.
La cucina open space con isola con piano 
cottura è quindi già apprezzata poiché  
promuove la voglia di cucinare, il piacere di 
stare insieme e ricevere ospiti. Chi ha ancora 
voglia di lavorare con lo sguardo rivolto alla 
parete — magari sbattendo la testa su una 
cappa aspirante —, mentre la famiglia e gli 
ospiti guardano uno che sta cucinando?
Così ci siamo concessi una grande "Cucina 
abitabile". E abbiamo installato una cappa  
aspirante sopra l'isola col piano cottura. Uno 
strumento high-tech di acciaio inox. Il migliore  
sul mercato. Così si è espresso il progettista. 

Questo accadeva otto anni fa. 
Il potente e robusto aspiratore è situato,  
secondo le norme, 75 centimetri sopra il 
piano cottura. Per me e mio marito non è 
un problema. Non siamo dei giganti. Ma ci 
piace cucinare insieme agli amici. E abbiamo 
un amico che è alto 192 centimetri. La testa 
quindi non ha spazio, la cappa è nel mezzo e 
il collo si deve piegare. 

(anche) evita questo inconveniente non era 
nota né a noi né ai progettisti. Il sistema di  
aspirazione verso il basso, direttamente a 

"Ci piace molto cucinare 
insieme agli amici".

B A R B A R A  F R I E D R I C H
Le cucine moderne non 
sono più solo il luogo 
dove si prepara da  
mangiare. Sono un  
lifestyle statement, un 
rifugio, uno spazio per 
accogliere gli ospiti e un 
laboratorio high-tech. Ma 
sono soprattutto un luogo 
in cui stare bene. 

Calcare, rovere massiccio,  
ferro e alluminio: questi 
materiali si fondono 
nell'architettura della 

un'opera d'arte totale 
con bordi e spigoli. 
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Il design classico della 
cucina si sposa con la 
funzionalità e il rigore 
di BORA. Il risultato è 
una cucina che soddisfa 
tutte le esigenze. Anche i 
cuochi professionisti qui 
possono realizzare le loro 
ricette. 

"La funzione di  
aspirazione dona  
libertà alla cucina."

B A R B A R A  F R I E D R I C H

 
ancora conosciuto. Tanto meno in Piemonte  
dove la suddetta cappa inacciaio inox  
domina sopra i fornelli della cucina della nostra  
seconda casa. 
Il nostro mostro aspirante è anche molto  
rumoroso quando cerca di inalare gli odori che 

 
su per le scale. E ahimè le porte delle camere da 
letto non sono chiuse. E così la notte abbiamo  
ancora nel naso il profumo dello squisito 
cosciotto d'agnello, del saporito ossobuco 
milanese o del merluzzo al vapore. Adesso 
conviviamo in qualche modo con la cappa. Ma 

Le attrezzature BORA si 
adattano alla perfezione 
al design d'avanguardia. 
Di fatto: il calcare poroso 
del piano di lavoro, nel 
suo aspetto naturale e 
grezzo, si sposa con la 

di cottura. 
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di 75 centimetri dalla pentola per l'arrosto, 

col sistema che agisce lateralmente e che, 

inghiottisce gli odori della cucina nel punto 
in cui si formano — e "subito" li convoglia nel 

 
sembra per giunta più facile e più veloce  
rispetto al dover rimuovere dalla cappa il 

del fatto di dover ricorrere all'ausilio di una 
scala e dei pericoli connessi.
Ma questi sono aspetti funzionali che qui non 
voglio elogiare troppo. Altrimenti il ritornello 
è sempre lo stesso: "tipicamente tedesco". In 
testa sempre solo il principio "Form follows 
function“ (la forma segue la funzione). Anche 
se: proprio questa funzione di aspirazione  
permette una libertà formale per l'architettura  
e l'interior design della cucina. Vengono  
maggiormente valorizzati lo stile dell'arredo, 

in cui è stata investita una considerevole 
somma di denaro. E lo stesso vale per le  
decorazioni personali. Lo sguardo non viene 
deviato dalla cappa di acciaio inox che  
domina il tutto. L'aspiratore, inserito quasi  
invisibile nel piano di lavoro, consente una 
vista completa che, tra l'altro, fa apparire 
la cucina molto più ampia e spaziosa. E nel 

si svuota della cappa si possono appendere  
eleganti lampade per avere una luce funzionale  
e al tempo stesso un gradevole elemento di 
decoro. 
È piacevolissimo gustare un aperitivo con gli 
ospiti che chiacchierano e si intrattengono 
attorno all'isola. Ancora più bello se non c'è 
una cappa aspirante che pende dall'alto a  
disturbare le chiacchiere (e le teste).

Però anche una grande 
tendenza: il contrasto. Il 
bordo grezzo della pietra 
naturale si scontra con 

tecnicamente sbalordi-
tive. Si potrebbe quasi 
pensare di avere a che 
fare con un oggetto 

Il clou è che sono vere 
entrambe le cose.

Chiaro e luminoso è 
lo stile del momento. 
Quando le epoche  
successive parleranno 
delle preferenze  
dell'architettura d'interni 
degli anni 2010, salterà 
all'occhio l'atmosfera 
ascetico-meditativa del 
modello stilistico. Ancora 
dieci anni fa le cucine, 
rispetto ad oggi, erano 
piene zeppe. 

L'ordine è metà della vita. 
Anche in cucina. La  
qualità delle moderne 
cucine si mostra nella 
semplicità dei principi 
che permettono l'ordine, 
che qui sono predominanti.  
Anche dopo una  
maratona di cucina qui 
è possibile pulire tutto 
senza grande fatica. 

Barbara Friedrich
INFO

Barbara Friedrich, dal 

capo e in ultimo editrice 
di A&W Architektur&-
Wohnen, conosce il 
settore dell'arredo e del 

È autrice, moderatrice e 
fa parte di molte giurie 
di design.
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RIVOLUZIONE 
Nuovi approcci
 per vecchie
esigenze

Foto
B R I G I D A  G O N Z A L E Z

Il rivestimento del  
Konzerthaus di Erl è  

costituito da aquiloni in 

un motivo continuo su una 

quadrati.
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in modo radicalmente semplice e tuttavia  
estremamente funzionale. Fratelli di spirito. 
Il Konzerthaus non è certo l'unico capolavoro 

 
d'architettura stiano per spiccare il volo. Le 

strada verso un'altra destinazione. Costruzioni  
dinamiche per un'epoca dinamica. Da più di 

 

quattro partner come studio di architettura 
DMAA. Hanno iniziato con l'edilizia popolare. 

 

residenziale più alto di tutta l'Austria. Solo 

attuale di DMAA. Sono audaci e non ancora  
 

 

con quello del Konzerthaus di Erl.
 

individuare l'intento dello studio di non  
realizzare qualcosa di noioso e uniforme ma 

DMAA cerca sempre di trovare nuovi  
 

stesso anche: in che contesto è possibile  
lavorare bene o presentare automobili in modo 

un'azienda moderna? DMAA ha realizzato tra 

il Museo del cinema olandese di Amsterdam.  

che non si trova una formula che sia poi  
 

DMAA si reinventa sempre. È una rivoluzione 

Lo studio di architettura di Vienna  
Delugan Meissl Associated  
Architects, con ogni edificio batte 
una nuova strada e apre nuovi 

le convenzioni realizzando  
costruzioni dal forte impatto. Un 
proposito perfettamente riuscito, 
come testimonia il Konzerthaus 
di Erl, situato solo a pochi  
chilometri da BORA. 

Il Konzerthaus der Tiroler Festspiele sembra 
piombato sulle Alpi tirolesi da un pianeta  
lontano. Qui atterrato e qui rimasto. In tutta la 

 

 
Associated Architects (DMAA) non ha realizzato  

 

 
situato nelle immediate vicinanze. Questo  

 

 
 

Konzerthaus dello studio di architettura DMAA 

fratello accanto alla bianca sorella librante. 

tra interno ed esterno. Dopo aver varcato la  

due corpi interconnessi. L'ospite percepisce  

a 22 metri. La realizzazione  

Accanto al Konzerthaus 
der Tiroler Festspiele di 
Delugan Meissl si trova il 
Passionsspielhaus di  

anni Cinquanta.

La sala del Konzerthaus 
è stata rivestita di legno 
di acacia rossastro e 
p
persone.

In tutta la sua
diversità e peculiarità, il 
Konzerthaus si inserisce 

perfettamente nel  
paesaggio.

armonioso nonostante la sua asimmetria. 

 
si trova il cuore perfettamente protetto della 

 
concentrazione e quiete fino a quando  
l'orchestra non inizia a suonare. Lo studio 

 

 
si trova a soli pochi chilometri di distanza. Anche 
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CELESTIALE 
piacere di  
mangiare

Foto
A R T H U R  L E B L A N C ,  H A N S I  H E C K M A I R  

&  T E U F E L S W E R K
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Cycling
Headline steht 
hier und ist 
als Platzhalter

Foto
P E T E R  S A G A N T

Testo
P E T E R  S A G A N T

Una cucina sospesa nell'aria e 
la possibilità di gustare salutari 

contesto di un panorama  

del BORA Revolution Tour. 
Quest'estate il camion si sposta 

 
proprio vicino a voi.

Certamente è qualcosa di molto speciale. 
Una cucina mobile con tutte le attrezzature 
BORA, installata in un cubo di vetro con 

cubo high-tech viene trasportato con un  
rimorchio in un ampio spazio dove, con una 

Armin A. Auer, chef e direttore di BORA Cook  
Academy. Sospeso nell'aria prepara ai suoi 
ospiti piccoli snack: bistecca con insalata, 

legno. Nessun problema: nessun disagio 
neanche per le persone che hanno paura 
dell'altezza. I partecipanti non avvertono 
la sensazione di trovarsi in una gondola  
fluttuante, sono piuttosto in una cucina  
solidamente costruita e provvista di ampie 

 

un'ora scarsa, si torna di nuovo a terra, non è 
raro udire voci chiedere deluse: "Ma come, è 

avuto inizio come servizio BORA per i centri 
cucina. 

"Non c'è tempo per la
paura dell'altezza. La 
vista è troppo
spettacolare, il cibo
troppo gustoso."

La cucina nel cubo, 
equipaggiata con le 
nuovissime attrezzature 
delle tre linee BORA, per 
un'esperienza speciale. 

Dall'interno il cubo dà la 
sensazione di un loft in 
una posizione  
assolutamente  
spettacolare. Qui: sopra 
il porto di Palma de 
Mallorca. 

Tutto sicurissimo: gli 
ospiti vengono trasportati 
verso l'alto.

BORA è visibile da lontano.  
Col Revolution Tour, il 
produttore di cucine ha 
messo a segno un colpo 
di marketing  
straordinario. 
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INFO
Il calendario del tour 

prevede una selezione di 
luoghi. Su www.bora.com

potete trovare il tour  
completo.

Ai clienti che sono nella fase decisionale 
 

sperimentare le tre linee di prodotti BORA 
sospesi nell'aria. L'interesse è stato enorme, 

 
per partner commerciale. I partner commerciali  

speciali a una cena VIP composta di tre portate.
La manifestazione affronta il prossimo 
round. Il BORA Revolution Tour prende il via. 

 

spettacolare, il porto di Palma de Mallorca, 
il porto di Amburgo, l'Atomo di Bruxelles, il  

Prater di Vienna o il Theresienwiese di  
Monaco. E poi si sale e si scende, con i clienti  
interessati a BORA. Uno spettacolo straordinario  
non solo per gli ospiti dentro la cucina nel 
cubo. Presto, infatti, attorno alla gru si crea 
l'atmosfera di una festa popolare, si tirano 

Che il successo sia assicurato è facile intuirlo.  
Prima di ogni manifestazione, la gru e il 
cubo vengono collaudati da Dekra. L'evento 

 
supera i 7 metri/secondo. La cucina mobile 
aerea è talmente massiccia e pesante da 
restare completamente ferma quando è in  
sospensione. 

 
leggendario BORA Kaiserschmarrn (sminuzzata  

aria è ancora più buono. 

Siete interessati a
BORA? Allora partecipate  
al Revolution Tour.  
Le date si trovano  
sulla destra. 

Ogni volta che arriva la 
cucina, nel cubo tutti 
tirano fuori i cellulari. Il 
Revolution Tour è uno 
spettacolo. 

In alto sopra il porto di 
Amburgo. Anche con un 
vento di 7 metri/secondo 
il cubo sospeso rimane 
immobile.

Finger food, insalata
 e bistecca. Piacere

in aria.

Calendario del tour.
Volete salire in quota anche voi?
Apr 20-22 Bruxelles Belgio
Mag 24-26  Vienna Austria
Giu 17-18 Berlino Germania
Giu 29–lug 02 
Lug  06-08 Parigi Francia
Lug  13-15 Amsterdam Olanda
Lug  28-30 Londra Inghilterra
Ago  19 Amburgo Germania
Ott  26-28 Roma Italia
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Foto
P E T E R  S A G A N T

Testo
P E T E R  S A G A N T

"Prima di salire alcuni  
ospiti sono pallidi  

come cenci. Quando la 
cena è terminata,  

regolarmente si sente: 
"Peccato!"

La città non è mai stata 
vista così.  Anche il  
Revolution Tour, come 
l'Oktoberfest di Monaco, 
si tiene sul Theresienwiese.

Avanti il prossimo! Fino a 
dieci corse al giorno.

Il mago. Armin A. Auer è il 
direttore della BORA Cook 
Academy. Stupisce anche 
sospeso nell'aria.
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CE N'È UNO 
SOLO 
Campionato  
tedesco Cuochi 
per hobby  
2017 P A R T E C I P A T E  E  V I N C E T E !

Candidatureentro il 30 giugno 2017!

Foto
J O E R G  L E H M A N N  &  A N J A  P R E S T E L
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Cucinare bene lo sanno fare in 
tanti. Ma qui si va oltre.  
BORA cerca il migliore! Siete 
super esperti, cucinate in modo 
creativo e innovativo e sapete 
preparare un menù di tre portate  
in pochissimo tempo? Date  
libero sfogo alla vostra passione 
culinaria e sottoponetevi con la 
vostra creazione al giudizio della  
giuria composta da nomi eminenti. 

Certamente i requisiti sono esigenti. La  
competizione è rigida. Si deve preparare  
magicamente un menù di tre portate per quattro 

talento in cucina e creatività ai massimi livelli. Si 

a induzione. Sono esclusi il forno e il cuocivapore. 

La giuria 
La giuria si compone di nomi eminenti.  
Johann Lafer è uno dei migliori cuochi tedeschi  

 

 

capacità saranno inoltre giudicate da Jan 

I premi

per due all'insegna delle eccellenze culina-
 

secondo premio è una cena  gourmet per due 
 

 

vicino a Rosenheim.

INFO

per candidarvi inviateci tre ricette e 

selezionerà i migliori tre che saranno 

 
Sono ovviamente inclusi il viaggio e 

Maggiori informazioni su
Adesso si deve

10 minuti di preparazione 
e 10 minuti di cottura: 

cuochi per hobby
ci riescono. 

 
tedesco Cuochi per 

 
prepara i suoi antipasti.
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Fantastico! 
BORA riceve importanti premi
Fin dall'inizio le nostre idee hanno conquistato esperti 
nazionali e internazionali. Ecco i premi più importanti: 

German Brand Award

German Design Award Plus X Award

red dot product design award
best of the best 

red dot product design award

Deutschland Land der Ideen

Good Design Award 2017 –  
Australia

Deutscher Gründerpreis

Di questo siamo particolarmente orgogliosi. 
BORA è stata premiata dalla giuria di esperti 
del Consiglio del Design Tedesco (Rat für 
Formgebung) col German Brand Award nel 
2016 per la sua ottima e riuscita gestione 
del marchio nella categoria cucine.

Il German Design Award è un premio di alto 
livello rinomato in tutto il mondo, assegnato 
dal Consiglio del Design Tedesco, il "Rat 
für Formgebung", un comitato per il design 
famoso su scala internazionale. Esso rientra 
tra le competizioni di design più celebri a 
livello internazionale e gode di un'ottima  
reputazione nel settore. BORA Basic BFI  

 
dichiarato vincitore nella categoria Excellent 
Product Design nel 2016. 

Il Plus X Award premia prodotti innovativi e 
orientati al futuro. BORA Basic (2013), BORA 

e anche la nuova linea BORA Professional 
(2017) sono stati premiati nei settori  
innovazione, high quality, design, comfort di 
utilizzo e funzionalità. Tutti e tre i prodotti, 

disponibile sul mercato — hanno già ricevuto 
il sigillo di qualità "Miglior 
prodotto dell'anno".

Il red dot award è un sigillo di qualità  
riconosciuto a livello mondiale. Nella  
categoria product design vengono premiati 

 
dell'innovazione e il design accattivante.  
Qui BORA Professional 2.0 ha ottenuto il  
riconoscimento "best of the best", un  
premio del tutto speciale.

BORA Classic ha ricevuto la massima  

categoria product design già nel 2012.

Il Good Design Award è il più vecchio premio 
australiano per il design industriale. BORA 
lo ha ottenuto nel 2014 BORA per BORA 
Basic e nel 2017 per la gamma completa di 
prodotti.

Nel 2009 la sede BORA di Raubling è stata 

Germania come "Land der Ideen" (Paese 
delle idee). 

Il Deutsche Gründerpreis (Premio tedesco 
per le imprese) è uno dei più importanti 
riconoscimenti per le imprese in Germania. 
BORA ha potuto ritirare il trofeo nel 2010 
nella categoria StartUp. 

Non potrebbe andare meglio: BORA  
Professional è stata premiata dalla giuria di 
esperti del Consiglio del design tedesco con 
il riconoscimento “ICONIC AWARDS 2016: 
Interior Innovation – Best of Best".

ICONIC Award
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BORA
Tecnologia
BORA Professional 2.0   104 

BORA Professional   112 

BORA Classic   116 

BORA Basic   120 

Sistema BORA   124

Sistema di canali e passante muro   125

Scarico dell'aria   126

Ventilatore   127

Filtro e silenziatore   128

Accessori   129

   130

Montaggio   132 

Garanzia   137
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BORA 
Professional:
·  Valvola di aspirazione integrata con meccanismo girevole

·   Massiccia manopola di comando in acciaio inox per un facile e  
intuitivo comando della potenza

·   Piani di cottura potenti in 54 cm di profondità extra con il 20% di  

·    Libero abbinamento di diversi piani di cottura dalla moderna  

·   Il sistema modulare consente l'integrazione di ulteriori moduli  
ventilatore per canali di scarico lunghi e complicati

Dati tecnici
Tensione di collegamento (quadro elettrico): 220 – 240 V
Max. potenza assorbita (quadro elettrico): 700 W
Materiale: acciaio inox, spazzolato
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza) 110 x 540 x 167 mm

PL540E
Aspiratore per piano cottura BORA

·   Abbinabile con tutti i piani 
cottura BORA Professional e 
moduli ventilatore Universal 

·   Regolazione potenza continua
·   Regolazione tramite massiccia 

manopola in acciaio inox
·   Valvola di chiusura integrata
·   T

in battuta
·   Filtro per i grassi in acciaio 

inox
·   Spia di controllo di  

funzionamento

·   Funzione di spegnimento 
automatico ritardato

·   S
·   Spegnimento di sicurezza 

automatico
·   Interfaccia per dispositivi  

esterni tramite Home In o 
Home Out

·   Possibilità di collegamento per 
2 moduli ventilatore

Descrizione prodotto
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PI11
Piano cottura a induzione in vetroceramica BORA con 2 zone  
di cottura

Dati tecnici
Tensione di collegamento: 220 – 240 V
Max. potenza assorbita: 3,7 kW
Fusibile minimo: 1 x 16 A
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza): 370 x 540 x 54 mm
Zona di cottura a induzione a 1 circuito anteriore: 
Livello Power: 
Ø 230 mm

2300 W 
3700 W 

Zona di cottura a induzione a 1 circuito posteriore: 
Livello Power: 
Ø 155 mm

1400 W 
2200 W

·   Funzione mantenimento calore
·   Funzione Power
·   Indicatore di calore residuo
·   Riconoscimento pentola
·   Avvio cottura automatico

·   Indicatore di potenza digitale sul 
piano di cottura

·   Protezione bambini
·   Spegnimento di sicurezza 

automatico

Descrizione prodotto

Dati tecnici
Tensione di collegamento: 380 – 415 V 2N
Max. potenza assorbita: 4,4 kW
Fusibile minimo: 2 x 16 A
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza) 370 x 540 x 50 mm
Zona di cottura a 3 circuiti anteriore:  
Ø 120 mm  
Ø 180 mm  
Ø 235 mm

 
800 W 
1600 W 
2500 W

Zona di cottura a 2 circuiti posteriore:  
Ø 120 mm  
Ø 200 mm

 
800 W 
1900 W

PC32
Piano cottura in vetroceramica HiLight BORA con 2 zone di cottura

·   Piano cottura in vetrocamere 
Hilight con connessione 3  
circuiti / 2 circuiti

·   Indicatore di calore residuo
·   Protezione bambini

Descrizione prodotto

PCH2
Piano cottura in vetroceramica Hyper BORA con 2 zone di cottura

Dati tecnici
Tensione di collegamento: 380 – 415 V 2N
Max. potenza assorbita: 5,1 kW
Fusibile minimo: 2x16 A
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza) 370 x 540 x 50 mm
Zona di cottura a 1 circuito anteriore: 
Ø 235 mm  
Livello Hyper:

 
800 W 
1900 W

Zona di cottura a 2 circuiti posteriore:  
Ø 120 mm  
Ø 200 mm

 
800 W 
1900 W

·   Piano cottura in vetroceramica 
Hyper  
con Hyper / 2 circuiti 

·   Livello Hyper

·   Risparmio di tempo grazie a 

zona di cottura anteriore
·   Indicatore di calore residuo
·   Protezione bambini

Descrizione prodotto

Dati tecnici
Tensione di collegamento: 380 – 415 V 2N
Max. potenza assorbita: 4,8 kW
Fusibile minimo: 2x16 A
Intervallo di regolazione della temperatura: 60 – 250° C
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza) 370 x 540 x 68 mm
Zona di cottura anteriore: 300 x 235 mm 2400 W
Zona di cottura posteriore: 300 x 235 mm 2400 W

PT11
Griglia Tepan in acciaio inox BORA con 2 zone di cottura

·   Griglia Tepan in acciaio inox 
BORA con 2 zone di cottura

·    Acciaio inox spazzolato e  
imbutito 6 mm con angoli 
interni arrotondati per una 
facile pulizia

·   Possibilità di regolazione  
temperatura continua  
separatamente di entrambe  
le zone di cottura

·   Protezione bambini

Descrizione prodotto

Dati tecnici
Tensione di collegamento: 380 – 415 V 2N
Max. potenza assorbita: 5,1 kW
Fusibile minimo: 2x6A
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza) 370 x 540 x 50 mm
Zona di cottura a 3 circuiti anteriore: 
Ø 120 mm  
Ø 180 mm  
Ø 235 mm

 
800 W 
1600 W 
2500 W

Zona di cottura brasiera posteriore: 
Ø 165 mm 
290 x 165 mm

 
1500 W 
2600 W

PC3B
Piano cottura in vetroceramica HiLight BORA con 2 zone di cottura

·   Piano cottura in vetroceramica 
HiLight con connessione 3 
circuiti / brasiera

·   Indicatore di calore residuo
·   Protezione bambini

Descrizione prodotto

Dati tecnici
Tensione di collegamento: 220 – 240 V
Max. potenza assorbita: 5,75 kW
Fusibile minimo: 1x0,5 A
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza) 
Supporto pentole per piano cottura

 
370 x 540 x 47 mm 
370 x 540 x 47 mm

Bruciatore ad alta potenza anteriore: 600 – 4000 W
Bruciatore normale posteriore: 350 – 1750 W

PG11
Piano cottura a gas in vetroceramica BORA con 2 zone di cottura.

·   Piano cottura in vetroceramica 
a g -
re ad alta potenza e normale

·   Protezione bambini
·   Entrambi i bruciatori protetti

·   Supporto pentole amovibile
·   Ugelli per gas liquido 25 

mbar / 30 mbar / 50 mbar da 
ordinare separatamente

Descrizione prodotto

PFI11
 

2 zone di cottura

Dati tecnici
Tensione di collegamento: 220 – 240 V
Max. potenza assorbita: 3,7 kW
Fusibile minimo: 1 x 16 A
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza) 370 x 540 x 51 mm
Zona di cottura a induzione anteriore 
Livello Power: 
205 x 230 mm

2100 W 
3700 W

Zona di cottura a induzione posteriore: 
Livello Power: 
205 x 230 mm

2100 W 
3700 W

·   Funzione mantenimento calore
·   Funzione Power
·   Funzione ponte
·   Indicatore di calore residuo
·   Riconoscimento pentola
·   Avvio cottura automatico

·   Indicatore di potenza digitale 
sul piano di cottura

·   Protezione bambini
·   Spegnimento di sicurezza 

automatico

PIW1
Wok per vetroceramica a induzione BORA

Dati tecnici
Tensione di collegamento: 220 – 240 V
Max. potenza assorbita: 3,0 kW
Fusibile minimo: 1x16 A
Dimensioni (larghezza x profondità x altezza) 370 x 540 x 128 mm
Zona di cottura a induzione: 
Livello Power: 
Ø 310 mm

2400 W 
3000 W 

·   Funzione Power
·   Indicatore di calore residuo
·   Indicatore di potenza digitale sul 

piano di cottura

·   Protezione bambini
·   Spegnimento di sicurezza 

automaticoDescrizione prodotto

Descrizione prodotto
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BORA 
Classic:
·  
·  
·  

·  

·  

CKASE

CKAEG
 

·
·

·

·
·
·

·

·  

·

·

·
·
·

 

·
·

 

Dati tecnici

Dati tecnici

Descrizione prodotto

Descrizione prodotto
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Dati tecnici

®

CFI11
 

·
·
·
·
·

·
·
·
·
·

Dati tecnici

®

CI11
 

·
·
·
·
·

·
·
·
·

Dati tecnici

®

CCH1

·
·
·
·
·

·
·
·
·
·

Dati tecnici

®

CIW1

·
·
·
·

·
·
·

Dati tecnici

CT1

·

·  
 

·  

Descrizione prodotto Descrizione prodotto

Dati tecnici

®

CCB1

·
·
·
·
·

Descrizione prodotto

Dati tecnici

®

CG11

· ·
·

Descrizione prodotto

Descrizione prodotto

Descrizione prodotto

Descrizione prodotto

·
·
·  
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BORA 
Basic
·  

aspiratore per piano cottura

·  Comando facile e intuitivo di piano cottura e aspiratore tramite un  
comando tattile centrale

·  Grandi zone di cottura consentono la cottura con due pentole grandi, 
disposte una dietro l'altra, nonostante le dimensioni compatte del  
sistema

·   
consentono il miglior possibile utilizzo dello spazio presente nel mobili 
di incasso

·   
cornice piano cottura in acciaio inox spazzolato 

BFIA
zone di cottura e aspiratore per piano cottura integrato - aspirante

BFIU

Piano cottura
·
·    Funzione ponte
·    Livello Power per ogni zona di 

cottura
·    Funzione timer
·    Indicatore di calore residuo
·
·    Funzione pausa
·    Funzione mantenimento calore
·    Protezione bambini
·    Spegnimento di sicurezza 

automatico
·    Possibilità di gestione Power su 

ogni lato solo davanti o dietro

Sistema di aspirazione
·    Ventilatore a risparmio  

energetico (motore CE)
·
·    Sistema di aspirazione  

automatica per piano cottura
·    Funzione di spegnimento  

automatico ritardato
·    Spegnimento di sicurezza 

automatico
·    Interfaccia per dispositivi  

esterni tramite Home In o 

·    Funzione Power

Piano cottura
·
·    Funzione ponte
·    Livello Power per ogni zona di 

cottura
·    Funzione timer
·    Indicatore di calore residuo
·
·    Funzione pausa
·    Funzione mantenimento calore
·    Protezione bambini
·    Spegnimento di sicurezza 

automatico
·    Possibilità di gestione Power su 

ogni lato solo davanti o dietro

Sistema di aspirazione
·    Ventilatore a risparmio  

energetico (motore CE)
·
·    Sistema di aspirazione  

automatica per piano cottura
·    Funzione di spegnimento  

automatico ritardato
·    Spegnimento di sicurezza 

automatico
·
·    Interfaccia per dispositivi  

esterni tramite Home In o 

·    Funzione Power

Dati tecnici
Tensione di collegamento
Tensione di collegamento
Frequenza
Max. potenza assorbita

Dimensioni (LxPxH)

®

Piano cottura
Dimensione Zona di cottura anteriore
Potenza Zona di cottura anteriore
Livello Power Zona di cottura anteriore 3700 W
Dimensione Zona di cottura posteriore
Potenza Zona di cottura posteriore
Livello Power Zona di cottura posteriore 3700 W
Livelli di potenza
Sistema di aspirazione
Pressione statica max.
Collegamento aspirante
Livelli di potenza

Dati tecnici
Tensione di collegamento
Tensione di collegamento
Frequenza
Max. potenza assorbita

®

Dimensioni (LxPxH)
Piano cottura
Livelli di potenza
Dimensione Zona di cottura anteriore
Potenza Zona di cottura anteriore
Livello Pwer Zona di cottura anteriore 3700 W
Dimensione Zona di cottura posteriore
Potenza Zona di cottura posteriore
Livello Power Zona di cottura posteriore 3700 W
Sistema di aspirazione
Pressione statica max.
Livelli di potenza

Carbone attivo con  
scambiatore di ioni

Materiale

Durata utile

Descrizione prodotto

Descrizione prodotto
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BIA
cottura e aspiratore per piano cottura integrato - aspirante

BHA
di cottura e aspiratore per piano cottura integrato - aspirante

BIU BHU

122

Piano di cottura
·    Livello Power per entrambe le 

zone di cottura anteriori
·    Spegnimento automatico
·    Funzione Timer
·    Indicatore di calore residuo
·
·    Protezione bambini

Sistema di aspirazione
·

comando tattile
·    Funzione di spegnimento  

automatico ritardato
·    Spegnimento automatico
·
·    Funzione Power

Piano cottura
·    Livello Hyper
·    Spegnimento automatico
·    Funzione Timer
·    Indicatore di calore residuo
·
·    Funzione mantenimento calore
·    Protezione bambini

Sistema di aspirazione
·

comando tattile
·    Funzione di spegnimento  

automatico ritardato
·    Spegnimento automatico
·Piano cottura

·    Livello Power per le due zone di 
cottura anteriori

·    Spegnimento automatico
·    Funzione timer
·    Indicatore di calore residuo
·
·    Protezione bambini

Sistema di aspirazione
·

comando tattile
·    Funzione di spegnimento  

automatico ritardato
·    Spegnimento automatico
·
·    Funzione Power

Piano cottura
·  Livello Power per zona di  

cottura sinistra anteriore (zona 
di cottura Hyper)

·  Spegnimento automatico
·  Funzione timer
·  Indicatore di calore residuo
·
·  Funzione mantenimento calore
·  Protezione bambini

Sistema di aspirazione
·

comando tattile
·  Funzione di spegnimento  

automatico ritardato
·  Spegnimento automatico
·

Dati tecnici
Tensione di collegamento
Tensione di collegamento
Frequenza
Max. potenza assorbita

Dimensioni (LxPxH)

®

Piano cottura
Dimensione Zona di cottura anteriore
Potenza Zona di cottura anteriore
Livello Power Zona di cottura anteriore 3000 W
Dimensione Zona di cottura posteriore
Potenza Zona di cottura posteriore
Livelli di potenza
Sistema di aspirazione
Pressione statica max.
Collegamento aspirante
Livelli di potenza

Dati tecnici
Tensione di collegamento
Tensione di collegamento
Frequenza
Max. potenza assorbita 7,0 kW

Dimensioni (LxPxH)

®

Piano cottura
Dimensione Zona di cottura anteriore
Potenza Zona di cottura anteriore
Livello Power Zona di cottura anteriore 3000 W
Dimensione Zona di cottura posteriore
Potenza Zona di cottura posteriore
Livelli di potenza
Sistema di aspirazione
Pressione statica max.
Collegamento aspirante
Livelli di potenza

Dati tecnici
Tensione di collegamento
Tensione di collegamento
Frequenza
Max. potenza assorbita

®

Dimensioni (LxPxH)
Piano cottura
Livelli di potenza
Dimensione Zona di cottura anteriore
Potenza Zona di cottura anteriore
Livello Power Zona di cottura anteriore 3000 W
Dimensione Zona di cottura posteriore
Potenza Zona di cottura posteriore
Sistema di aspirazione
Pressione statica max.
Livelli di potenza

Carbone attivo con  
scambiatore di ioni

Materiale

Durata utile

Dati tecnici
Tensione di collegamento
Tensione di collegamento
Frequenza
Max. potenza assorbita 7,0 kW

®

Dimensioni (LxPxH)
Piano cottura
Livelli di potenza
Dimensione Zona di cottura anteriore
Potenza Zona di cottura anteriore
Livello Power Zona di cottura anteriore 3000 W
Dimensione Zona di cottura posteriore
Potenza Zona di cottura posteriore
Sistema di aspirazione
Pressione statica max.
Livelli di potenza

Carbone attivo con  
scambiatore di ioni

Materiale

Durata utile

Descrizione prodotto

Descrizione prodotto

Descrizione prodotto

Descrizione prodotto
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BORA
Sistema
Gli articoli del sistema BORA completano la serie di prodotti BORA  
Professional, Classic e Basic per ottenere un sistema coerente completo 
per solu

Grazie ai componenti perfettamente abbinati tra loro del sistema BORA, 
avrete una prestazione ottimale e una  
Tutti gli elementi del sistema sono di origine BORA: aspiratore per  

Il sistema BORA – Tutto da un'unica fonte!

Vantaggi
· Soluzione completa
·   Straordinario concetto di tenuta e facile montaggio
·   P
·   Fino al 20% di perdita di pressione in meno
·   Classe antincendio V0 e classe di materiali di costruzione B1
·   S

BORA Ecotube
Sistema di canali

Vantaggi
·   Soluzione completa
·  Funzione semplice, meccanica non soggetta a errori
·  Pressione di apertura ridotta e ottimizzata
·  Scarsa resistenza alla pressione
·  R
·  Non necessita conduzione cavi supplementare per alimentazione 

elettrica o sensori

BORA 3box
Passante muro

ER1000 EF1000

EF1000ERB

UEBF

EFR90 EFBV90

EFRG EFRV

ERV EFV

EFMS EFBH15

UEBF
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Canale piatto su rivestimento pavimento

Canale piatto in isolamento anticalpestio e 
copertura in cemento armato

Canale piatto nell'isolamento anticalpestio

Rivestimento pavimento

in cemento grezzo

Riscaldamento a pavimento

Pellicola PE 

Isolamento anticalpestio

Tubo vuoto per cavo di comando

Possibilità variabili per la progettazione
Lo sc
nell'area dello zoccolo della cucina, ma, in determinate situazioni, è realizzabile anche uno 

Scarico dell'aria
con il sistema di canali BORA Ecotube

Possibilità variabili per la progettazione
C

o realizzazione di lunghi e complicati scarichi tramite un ventilatore complementare, con i 

Ventilatore BORA
Modernissima tecnologia ventilatore

Ventilatore da zoccolo BORA – ULS

·   Sviluppato da BORA
·
·   Rumori d'esercizio minimi
·   Risparmia spazio grazie alla sua 

costruzione

Ventilatore da condotto BORA – ULI

Ventilatore da tetto in tegole 
BORA – ULZ

Ventilatore da tetto piatto BORA 
– ULI

Ventilatore da condotto  
complementare BORA – ULIE

Ventilatore da parete esterna 
BORA – ULA
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Bistecchiera BORA UGPC1/UGPI1 Wok da induzione BORA HIW1

Accessori BORA
I complementi adatti per il sistema BORA

Dati tecnici

Materiale padella alluminio
2,5 kg

Silenziatore rotondo BORA USDR50/USDR100 Silenziatore piatto BORA USDF

Silenziatori BORA
Chiara riduzione del livello di pressione sonora

Possibilità variabili per la progettazione
C

Dati tecnici
 

Lunghezza totale
Collegamento canale BORA Ecotube

Dati tecnici

Collegamento canale BORA Ecotube

attivo ULB3

Possibilità variabili per la progettazione
C

Dati tecnici
Schiuma con carbone attivo

Collegamento canale BORA Ecotube

Dati tecnici
Granulato di carbone attivo

Collegamento canale BORA Ecotube

Dati tecnici

®

Materiale padella
bordo con lega speciale

Bistecchiera non adatta all'induzione per piani cottura in vetroceramica 

induzione

Spatola per Tepan BORA PTTS1 Raschietto per vetroceramica BORA UGS

Dati tecnici
Tensione di collegamento

per i paesi.

Presa BORA USTF 
(tipo F)

Presa BORA USTE 
(tipo E)

Presa BORA USTJ 
(tipo J)

Presa BORA USTG 
(tipo G)

Presa BORA USTL 
(tipo L)
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Vantaggio aspirante
Nel sistema aspirante BORA, il vapore di cottura viene convogliato 
attraverso il sistema di canali BORA Ecotube e il passante muro 

s
vengono eliminati completamente dalla z
contrariamente alle cappe tradizionali, tutti i sistemi BORA  

portate, meno aria calda dell'ambiente interno viene condotto fuori 

Sistema di scarico
Adatto per tutti i sistemi di aspirazione per piano cottura BORA

I
 

cacemente gli odori 
e i sistemi  

 

Adatto per tutti i sistemi di aspirazione per piano cottura BORA

Esempio di installazione aspirante Professional

Esempio di installazione aspirante Basic

Estesi testi interni hanno dimostrato che in caso di progettazione e montaggio a regola 

P

G n modo  
te 

Test:
30 min. di cottura intensa di 1,8 l d'acqua

Inizio cottura

rit
ar

do

Cottura Ritardo di 
arresto

Umidità rel. (%)

minuti
150

40

50

60

70

80

90

100

30 45 60
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Piani cottura / aspiratore per 
piano cottura

A in mm B in mm

1310

Piani cottura / aspiratore per 
piano cottura

A in mm B in mm

B
<R5

> 
74

51
6

> 
70

0

1310

Piani cottura / aspiratore per piano cot-
tura

B in mm

B
<R5

> 
74

51
6

> 
70

0

1310

Tra piani cottura adiacenti deve essere montata una guida di montaggio. Tutte le misure da bordo anteriore pannello frontale. Tra piani cottura adiacenti deve essere montata una guida di montaggio. Tutte le misure da bordo anteriore pannello frontale.

Piani cottura / aspiratore per piano 
cottura

B in mm

1310

BORA Professional 2.0 BORA Professional:

Montaggio in battuta Montaggio in battuta

7 
+0

,5 14

10
 ..

. 4
0

6

14

10
 ..

. 4
0

A ±2

B ±2

54
4 

±2

51
6 

±2

A

B

54
4

R5<R5

> 
74

51
6

> 
70

0

B ±2 B
<R5

> 
74

51
6

> 
70

0

12

10
 ..

. 4
0

12

10
 ..

. 4
0
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Tra piani cottura adiacenti deve essere montata una guida di montaggio. Tutte le misure da bordo anteriore pannello frontale.

Piani cottura / aspiratore per 
piano cottura

A in mm B in mm

320

752

1525

Piani cottura / aspiratore per piano 
cottura

B in mm

320

752

1525

Tra piani cottura adiacenti deve essere montata una guida di montaggio. Tutte le misure da bordo anteriore pannello frontale.

BORA Basic Cornice piano cottura BKR830
Per l'incorniciatura  

Dati tecnici BKR830
 

Materiale
Collante, tempo di indurimento

BORA Classic BORA Basic BFIA / BFIU

Montaggio in battuta Montaggio in battuta

5

12

10
 ..

. 4
0

A

B

51
9

R5<R5

> 
50

49
5

> 
60

0

B
<R5

> 
50

49
5

> 
60

0

10

10
 ..

. 4
0

834

805

51
9

R5<R5

50
49

0

60
0

6,
5

14,5

10
 ..

. 5
0

805
<R5

50
49

0

60
0

12,5

10
 ..

. 5
0
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Tra piani cottura adiacenti deve essere montata una guida di montaggio. Tutte le misure da bordo anteriore pannello frontale.

BORA Basic Cornice piano cottura BKR760
Incorniciatura 
in battuta

Dati tecnici BKR760
 

Materiale
Collante, tempo di indurimento

BORA Basic BIA/BHA/BIU/BHU

Montaggio in battuta

764

735

51
9

R5<R5

50
49

0

60
0

6,
5

14,5

10
 ..

. 5
0

735
<R5

50
49

0

60
0

12,5

10
 ..

. 5
0

3 Jahre Garantie 
nur bei Registrierung unter: 
www.mybora.com/registration

3-year warranty 
subject to registration at: 
www.mybora.com/registration

Dove si trova l'adesivo della garanzia?

Come posso ottenere l'estensione della garanzia?
A
Fatto!

L'adesivo si trova in BORA Professional e BORA Classic 
sul sistema di aspirazione, in BORA Basic sul piano 

I
A

S  

Estensione della garanzia 2 + 1*

 
codice di registrazione

Adesivo del prodotto con  
codice di registrazione

25D6D22C65
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